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HOTEL 500 to doskonata lokalizacja i niepowtarzalny urok miejsca
Na organizacje ceremonii zaslubin jak i przyjecia weselnego
ZAPRASZAMY DO ZAPOZNANIA SIE
Z NASZA SZCZEGOLOWA OFERTA

AV

Zegrze Ptd., ul. Warszawska 31a
tel. (22) 77 4 66 66

> recepcja.zegrze@hotel500.com. pl




NA ORGANIZACJE PRZYJEC WESELNYCH POLECAMY:
(wersja ze stotami wspdlnymi i okragtymi)
« Przestronng i elegancka sale bankietowa (I PIETRO) z balkonem do 130 oséb
« Restauracje z Oranzerig (PARTER) z widokiem na Jezioro do 70 osob
Czas trwania przyjcia: do 8 godzin

ORGANIZUJEMY CEREMONIE ZASLUBIN NA MOLO - ZAPEWNIAMY:
- Altane dla Mtodej Pary
. Elegancko przygotowany stét dla urzednika
« Sztaluga z godtem
-Nagtosnienie + mikrofon bezprzewodowy
- Krzesta ubrane dla Mtodej Pary i 10 osdb Gosci
- Biate lampiony
Cena przygotowania ceremonii dla Pary Mtodej organizujacej przyjecie weselne 1200 zt

W CENIE MENU WESELNEGO OTRZYMAJA PANSTWO:
« Apartament LUX dla Nowozencow
« Mozliwosc przedtuzenia doby hotelowej do godz. 15.00
- Sale z parkietem do tarica
- Aranzacje stotdow i krzeset: Swiece, drobne kompozycje kwiatowe na stoty
» Schtodzenie i serwowanie dostarczonego alkoholu
« Lampke wina musujacego i chleb weselny na powitanie dla wszystkich Gosci
- Miejsca parkingowe dla Mtodej Pary i Gosci weselnych
« W sezonie letnim na polanie piknikowej plac zabaw dla dzieci

OFERUJEMY SPECJALNE CENY DLA GOSCI WESELNYCH (cena pokoi ze $niadaniem)
« pokdj dwuosobowy 340 zt/ powyzej 15 pokoi 300 zt
« pokdj czteroosobowy typu studio 550 zt

RABATY!!
- Dzieci do lat 3 bezptatnie (bez menu dan serwowanych)
« Dzieci w wieku do 8 lat oferujemy specjalne menu w kwocie 85 zt/ dziecko
- Dla obstugi (zespdt, kamerzysta, fotograf) oferujemy 50% rabatu na menu

DODATKOWO POLECAMY PANSTWU:

Stét wiejski:
staropolskie wedliny, kietbasy, salcesony - biaty i ciemny
kiszki, kaszanki, smalec ze skwarkami w zeberku, szynka z noga,
kabanosy, pieczony boczek, ogorki - 1900 z+/27 kg
Stot ryb wedzonych w dwdch wariantach:
w cenie 690 zt/5 kg: sielawa, pstrag, halibut, dorsz, makrela
w cenie 1200 zt/ 5 kg: sielawa, pstrag, halibut, wegorz, tosos

Obstuga barmanska
(1 barman + dodatki do drinkdw 16d, stomki, limonka, mieta) 1200 zt do 100 oséb

Wynajecie fotobudki na 3 godziny noc - 1500 zi,
w cenie: nielimitowana liczba zdje¢, gadzety, @

personalizacja ekranu/wydruku, tto fotograficzne SN ‘ -
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WESELE JAK ZA DAWNYCH LAT
315 Zt/08.

PIERWSZE DANIE SERWOWANE - jedna zupa do wyboru
« Rosét z makaronem i kawatkami kurczaka
- Flaki po staropolsku
« Zupa grzybowa z kluskami maslanymi

DRUGIE DANIE SERWOWANE - jedno danie do wyboru lub dwa 50% - 50%
- Wolno pieczone kacze udko w sosie z ptatkdw rézy z kopytkami i kapusta modra
« Zraz wieprzowy w sosie wtasnym z kluskami slaskimi i buraczkami smazonymi na stoninie
« £0s0$ zapiekany na szpinaku z puree cytrynowym i sosem winnym
» Sandacz saute w sosie kurkowym, brokut z mastem migdatowym ziemniaki z wody

DESER
« Sernik wiedenski podany z musem malinowym lub puchar lodéw ze sSwiezymi owocami

TRZECIE DANIE SERWOWANE - jedno danie do wyboru
« Udko z kurczaka duszone w pieczarkach, ziemniaki z koprem, bukiet surowek [w stole]
- Schab pieczony w sosie mysliwskim, puree tymiankowe satatka z burakdow pieczonych
» Karczek wieprzowy marynowany w ziotach, ziemniaki pieczone i warzywa z pary
« Piers z kurczaka faszerowana pieczarkami i zottym serem, ziemniaki wedges, bukiet surowek [w stole]

CZWARTE DANIE BUFET - dwa dania do wyboru
« Boeuf Strogonow podany w chlebku
« Forszmak z kurczaka
« Wieprzowina zapiekana w biatym sosie z grzybami podana w chlebku

PIATE DANIE bufet 50%-50%
- Barszcz z pasztecikiem [2 szt na os] lub krokietem
« Zur na zakwasie z grzybami podany w chlebku

PRZEKASKI W STOLE
« Miesa pieczyste i pasztety wtasnego wypieku z sosem tatarskim
« Roladki z szynki ze szparagami
« Jajka z pastami smakowymi
« Befsztyk tatarski z dodatkami [podany w trakcie imprezy po pierwszym cieptym]
. SledZ z marynowana cebulg
« Schab po warszawsku w galarecie
« Tymbaliki drobiowe
« Ryba po grecku [dorsz lub sola]
« Kaczka faszerowana bakaliami w galarecie winnej
- Satatka jarzynowa
« Satatka grecka
« Satatka z pieczonym kurczakiem, ananasem i kukurydza
« Pikle, masto, pieczywo

BUFET DESEROWY
- Ciasto domowe - sernik krélewski, ciasto czekoladowe, biszkopt z owocami, makowiec
- Owoce filetowane
- Kawa Herbata

NAPOJE 1L /OSOBE - LACZNIE
- Woda mineralna z mieta i cytryna/ napoje gazowane/ soki owocowe

Opcja: napoje nielimitowane +35 z#/0s. = ‘ -
y'
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PROPOZYCJA I
299 ZL/08.

PIERWSZE DANIE SERWOWANE - jedna zupa do wyboru
- Consomme wotowe z makaronem orzo i warzywami grillowanymi
. Zur na zakwasie z grzybami jajkiem i biata kietbasa

DRUGIE DANIE SERWOWANE - jedno danie do wyboru lub dwa 50%-50%
- Piers z kurczaka faszerowana boczniakami i zottym serem, ziemniaki wedges, bukiet suréwek
« Roladka z karkowki z farszem z biatej kietbasy w sosie rozmarynowym, gnocchi i warzywa z pary
« Okon morski podany na risotto z groszkiem zielonym, z satatka z rukoli i pomidorkéw cherry

TRZECIE DANIE SERWOWANE - jedno danie do wyboru
- Kaczka pieczona w cytrusach [pot sztuki]
z marchewka po parysku i kluskami maslanymi w sosie z czarnej porzeczki
« Rogue drobiowe z grzybami [podgrzybek, kurka, pieczarka] podawane w chlebku

CZWARTE DANIE GORACE - bufet 50% -50%
« Barszcz z pasztecikiem [2 szt na 0s] lub krokietem
- Zur na zakwasie z grzybami jajkiem i biata kietbasa

PRZEKASKI ZIMNE W STOLE
« Deski mies pieczonych z sosem tatarskim
(karkowka, schab ze sliwka, indyk, rostbeff)
« Roladki z indyka po srédziemnomorsku
- Terrina z cieleciny z prazonymi pistacjami
- Kurczak w galaretce ananasowej z papryka jalapeno
« Bliny z tososiem i kawiorem
« Schab po warszawsku z musem chrzanowym
- Grillowany baktazan podany z musem i granatem
« Marynowany ogorek ze schabem sous vide
« Deska seréw z przekaskami

SALATKI
« Satatka z mini mozzarelli i pomidorkdw cherry
- Satatka W ald orf
- Satatka z krewetkami, mango i avokado na satacie
- Pikle i marynaty, masto, pieczywo

BUFET DESEROWY
- Ciasto domowe réznego rodzaju
« Owoce filetowane
- Kawa / Herbata

NAPOJE 1L /OSOBE - LACZNIE
- Woda mineralna z mieta i cytryna/ napoje gazowane/ soki owocowe

Opcja: napoje nielimitowane +35 zt/os.
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PROPOZYCJA II
335 ZL/08S.

PIERWSZE DANIE SERWOWANE - jedna zupa do wyboru
- Rosot z makaronem i kawatkami kurczaka
- Krem z borowikdw z Creme fraiche
« Francuska zupa cebulowa z grzanka serowa

DRUGIE DANIE SERWOWANE - jedno danie do wyboru lub dwa 50% - 50%
« Poledwiczka wieprzowa nadziewana musem drobiowym aromatyzowanym kurkami,
z ziemniakami Au gratin i warzywami z grilla
« Kurczak zagrodowy z kostka, faszerowany wedzonka, podany na polencie
z suszonym pomidorem i warzywami parppadelle
- Okonl morski podany na risotto, z groszkiem zielonym, z satatka z rukoli i pomidorkdw cherry

DESER
- Ciasto czekoladowe z fruzeling wisniowa lub szarlotka na ciepto

TRZECIE DANIE SERWOWANE - jedno danie do wyboru
- Piers z kurczaka faszerowana boczniakami i zottym serem ziemniaki wedges bukiet surowek
- Roladka z karkowki z farszem z biatej kietbasy w sosie rozmarynowym gnocchi i warzywa z pary
« Eskalopki z indyka w sosie orzechowym z kopytkami ziotowymi brokutem i papryka grillowana

CZWARTE DANIE - bufet
« Boeuf strogonow podany w chlebku
« Forszmak z kurczaka
« Gulasz wieprzowy po wegiersku

PRZEKASKI W STOLE
« Miesa pieczyste z grzybami marynowanymi i sosem tatarskim
« Roladki z szynki z musem orzechowym
- Sandacz faszerowany szparagami
. Sled? battycki na trzy sposoby podany
- Schab po warszawsku w galarecie
- Terrina z cieleciny z orzechami pistacjowymi
. Befsztyk tatarski z kaparami, ogdrkiem i pieczarka konserwowa
- Ozorki cielece podane z piance chrzanowej
- Deska seréw z bakaliami

SALATKI
- Satatka szpinakowa z gruszka marynowang w czerwonym winie z pomarancza,
orzeszkami serem plesniowym i sosem malinowym
« Satatka Waldorff z indykiem
- Satatka z tososiem grillowanym i fasolkg szparagowa
« Pikle, masto, pieczywo

BUFET DESEROWY
. Ciasto domowe - Owoce filetowane - Kawa / Herbata

NAPOJE 1L /OSOBE - LACZNIE
« Woda mineralna z mieta i cytryna/ napoje gazowane/ soki owocowe

Opcja: napoje nielimitowane +35 z4/os.

\\si




N
PROPOZYCJA III
355 ZL/08.

PIERWSZE DANIE SERWOWANE - jedna zupa do wyboru
« Flaki z boczniakdw « Krem z biatych szparagdéw z grzanka czosnkowa
- Consomme wotowe z makaronem orzo i warzywami grillowanymi

DRUGIE DANIE SERWOWANE - jedno danie do wyboru lub dwa 50%-50%
- Kaczka pieczona w cytrusach [pdt sztuki] z marchewka po parysku
i kluskami maslanymi w sosie z czarnej porzeczki
« Policzki wotowe z sosem demi glace podane na puree chrzanowym ze szparagami i fasolka zotta
« Poledwiczka wieprzowa sous vide z peczotto grzybowym sosem z czerwonego wina i warzywami z pary

DESER
» Jabtecznik podany na gorgco z lodami waniliowymi na musie brzoskwiniowym
lub ciastko bezowe z kremem mascarpone

TRZECIE DANIE SERWOWANE - jedno danie do wyboru
» Udziec z indyka faszerowany szpinakiem i serem feta podany na czerwonej soczewicy
z satatami i warzywami
- Karkdwka faszerowana musem drobiowym z zielonym pieprzem podana
na zapiekance z ziemniakow stodkich, brukselka z okrasa z boczku
« Dorsz zapiekany w ziotach z sosem holenderskim selerowo-marchewkowe Au Gratin kalafior romanesco

CZWARTE DANIE - bufet
- Boeuf strogonow z udZca wotowego
« Forszmak z kurczaka
» Gulasz wieprzowy po wegiersku
« Solanka z oliwkami i kwasnag Smietana

PIATE DANIE - bufet gorgcy 50%-50%
- Barszcz z pasztecikiem [2 szt na os] lub krokietem
. Zur na zakwasie z grzybami jajkiem i biata kietbasa

PRZEKASKI W STOLE
« Pétmisek wedlin swojskich z sosem chrzanowym
« Rozki ze schabu z musem z zielonego pieprzu
« Indyk z musem z brzoskwini w galarecie zurawinowej
« Poledwiczki wieprzowe nadziewane sliwka kalifornijska w winnym auszpiku
« Mus z makreli w galaretce z kawiorem
- Tatar ze Sledzia z marynowana cukinia
- Kurczak w galaretce ananasowej z papryka jalapeno
« Wrapy z tuniczykiem i delikatnym serkiem cytrynowym
- Pomidory przektadane mozzarellg z sosem bazyliowym

SALATKI
- Satatka z selera naciowego z orzeszkami ziemnymi kurczakiem wedzonym
- Satatka z orzo, salami, papryka konserwowa
- Satatka z rukoli z kozim serem, granatem i orzechami nerkowca « Pikle, masto, pieczywo

BUFET DESEROWY
. Ciasto domowe « Owoce filetowane - Kawa / Herbata

NAPOJE 1L /OSOBE - tACZNIE
- Woda mineralna z mieta i cytryna/ napoje gazowane/ soki owocowe

p Opcja: napoje nielimitowane +35 z#/os. _— ‘ -




