SOBOTA - OBIADOKOLACJA

Bufet goracy:

barszcz bialy z grzybami

rolada indycza z zielonym groszkiem w sosie kaparowym
morszczuk zapiekany ze Swiezymi ziolami i sosem z
mtodych poréow

tarta ze szparagami i pomidorem cherry

warzywa z pary z maslem migdatowym

kluski ktadzione ze szpinakiem i suszonym pomidorem

bezy ziemniaczane z sosem pieczarkowym

Bufet zimny:

pasztet z soczewicy czerwonej 1 marchewki z sosem

mi¢towym

poimisek ryb wedzonych

4 \ galaretka rybna z paluszkami krabowymi
. rollsy szpinakowe z pstragiem z serkiem cytrynowym
jajka faszerowane 3 rodzaje

; % satatka nicejska
{&5} 1

Py satatka brokutowa z jajkiem i sosem czosnkowym

Y \ Bufet stodki:
» 10
“e ) ) . .
2y M sernik na zimno z malinami
ah ' sernik krélewski N
!‘ szarlotka
A
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NIEDZIELA - SNIADANIE WIELKANOCNE

Bufet goracy:

zurek z chrzanem i biala kietbasag

pieczona biata kietbasa z pieczarkami i cebula
omlet ze szpinakiem

jajecznica na masle

kietbasa wedzona pieczona

boczek wedzony pieczony

parowki

Bufet zimny:

pasta jajeczna ze szczypiorkiem
migsa pieczyste z sosem tatarskim
pasta z makreli i jajka

sery zotte

wedliny swojskie

§ledzie marynowane z nutg korzennag

jajko w majonezie z kietkami

f \\ . pasztet wlasnego wypieku z sosem zZurawinowym
N )
A satatka jarzynowa
& |
W g

X satatka z selera, szynki i jajek
.hf satatka z kurczaka i ananasa
twarozek

twardg ze szczypiorkiem

twardg z rzodkiewka

pikle,chrzan,é¢wiklta,sosy
pieczywo /buteczki/buteczki stodkie/rogaliki/

masto

Bufet stodki: N

OWOCE sezonowe

tradycyjna pascha
e wielkanocna babka

mazurek z kajmakiem 1 bakaliami
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NIEDZIELA - UROCZYSTA
OBIADOKOLACJA

Dania serwowane:

kremowa zupa z topinamburu z oliwa truflowa i chrustem

z warzyw korzennych;

poledwiczka wieprzowa sous vide, mtoda marchew, szparagi,

ziemniak au gratin, sos borowikowy

P e yBufet goracy:
' ! H

zupa kurkowa zabielana z bialymi warzywami
‘kulebiak z kaszg i grzybami

karkéwka zapiekana ze §liwkgq w sosie pieczeniowym
ziemniaki pieczone

warzywa z pary z mastem i bultks

pierogi faszerowane burakiem, feta i pestkami stonecznika

Bufet zimny:

mig¢sa pieczyste z piklami

rolada z boczku i §liwki

roladki z szynki z serkiem i ogérkiem konserwowym
pasztet z kréolika z sosem wielkanocnym

pasztet z fasoli z pieczarkami

tymbaliki drobiowe z jajkiem

SledZz w $mietanie

satatka z jajkiem, rzodkiewka i sosem jogurtowo majonezowym

satatka szpinakowa z krewetkami i grapefruita

satatka grecka

Bufet stodki:
owoce sezonowe
miodownik
tradycyjny keks

sernik z wisnia
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PONIEDZIALEK - SNIADANIE

wedlug standardow hotelowych, z elementami menu

wielkanocnego
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PONIEDZIALEK - LUNCH BUFET

Zupy:
zupa pomidorowa z makaronem

kapusniak na wedzonce

Dania gtéwne, dodatki i satatki:

schab nadziewany szparagami

morszczuk w cie§cie porowym

filet z kurczaka nadziewany mozzarella i groszkiem cukrowym
puree ziemniaczane

kasza peczak z pieczarka i parmezanem

warzywa z pary

bukiet suréwek

satatka wiosenna

\
é\f“‘ Bufet stodki:
#\ ciasto

¥ N owoce




