
Bufet  gorący:

barszcz b iały  z  grzybami  

ro lada indycza  z  z ie lonym groszkiem w sos ie  kaparowym

morszczuk zapiekany ze  świeżymi   z iołami  i  sosem z

młodych porów

tarta  ze  szparagami  i  pomidorem cherry

warzywa z  pary  z  masłem migdałowym

klusk i  kładz ione ze  szpinakiem i  suszonym pomidorem

bezy  z iemniaczane z  sosem pieczarkowym

Bufet  zimny:

pasztet  z  soczewicy  czerwonej  i  marchewki  z  sosem

miętowym

półmisek ryb wędzonych  

ga laretka  rybna z  pa luszkami  krabowymi 

ro l l sy  szpinakowe  z  pstrąg iem z serk iem cytrynowym

ja jka  faszerowane 3  rodza je

sałatka  n ice jska

sałatka  brokułowa z  ja jk iem i  sosem czosnkowym

Bufet  słodki :

sern ik  na  z imno z  mal inami

sernik  królewski

szar lotka
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Bufet  gorący:

żurek z  chrzanem i  b iałą  k iełbasą

pieczona b iała  k iełbasa  z  p ieczarkami  i  cebulą

omlet  ze  szpinakiem 

ja jecznica  na  maś le

k iełbasa  wędzona p ieczona

boczek wędzony p ieczony

parówki  

Bufet  zimny:

pasta  ja jeczna ze  szczypiork iem

mięsa  p ieczyste  z  sosem tatarsk im

pasta  z  makre l i  i  j a jka

sery  żółte

wędl iny  swojsk ie

ś ledz ie  marynowane z  nutą  korzenną

ja jko w majonez ie  z  k iełkami

pasztet  własnego wypieku z  sosem żurawinowym

sałatka  jarzynowa

sałatka  z  se lera ,  szynki  i  j a jek

sałatka  z  kurczaka i  ananasa

twarożek

twaróg ze  szczypiork iem

twaróg z  rzodkiewką

pik le ,chrzan,ćwikła ,sosy  

p ieczywo /bułeczki/bułeczki  s łodkie/roga l ik i/

masło

Bufet  słodki :

owoce sezonowe

tradycy jna  pascha

wie lkanocna babka

mazurek z  ka jmakiem i  baka l iami
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Dania serwowane:

kremowa zupa z  topinamburu z  o l iwą t ruf lową i  chrustem 

z warzyw korzennych;

polędwiczka wieprzowa sous  v ide ,  młoda marchew,  szparag i ,

z iemniak au grat in ,  sos  borowikowy

Bufet  gorący:

zupa kurkowa zabie lana z  b iałymi  warzywami

kulebiak z  kaszą  i  grzybami

karkówka zapiekana ze  ś l iwką w sos ie  p ieczeniowym

ziemniak i  p ieczone

warzywa z  pary  z  masłem i  bułką

pierogi  faszerowane burak iem,  fe tą  i  pestkami  s łonecznika

Bufet  zimny:

mięsa  p ieczyste  z  p ik lami  

ro lada z  boczku i  ś l iwki

ro ladki  z  szynki  z  serk iem i  ogórk iem konserwowym

pasztet  z  kró l ika  z  sosem wie lkanocnym

pasztet  z  faso l i  z  p ieczarkami

tymbal ik i  drobiowe z  ja jk iem

śledź w śmietanie

sałatka  z  ja jk iem,  rzodkiewką i  sosem jogurtowo majonezowym

sałatka  szpinakowa z  krewetkami  i  grapefru i ta

sałatka  grecka

Bufet  słodki :

owoce sezonowe

miodownik

tradycy jny keks

sernik  z  wiśn ią  
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według s tandardów hote lowych,  z  e lementami  menu

wie lkanocnego 
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Zupy:

zupa pomidorowa  z  makaronem

kapuśniak na  wędzonce 

Dania główne,  dodatki  i  sałatki :

schab nadziewany szparagami

morszczuk w c ieśc ie  porowym

fi le t  z  kurczaka nadziewany mozzare l lą  i  groszkiem cukrowym

puree z iemniaczane

kasza  pęczak z  p ieczarką  i  parmezanem

warzywa z  pary

bukiet  surówek

sałatka  wiosenna 

Bufet  słodki :

c ias to  

owoce
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