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Szanowni Panstwo,

Zblizajq sie Swieta Bozego Narodzenia.

To doskonaly moment na integracje wspolpracownikow i
podziekowanie za wspolnie spedzony rok, dlatego
przygotowalismy dla Panstwa oferte
firmowej kolacji wigilijnej.

Proponujemy Panstwu dwie formy podawania potraw:
serwis lub bufet powyzej 25 0sob.




PROPOZYCJA
Koszt 89z1/0s. netto

do 2 godzin

Zimne przekaski
Tymbaliki z karpia z zielonym groszkiem
Torcik tunczykowy z jajkiem i szczypiorkiem
Sledzie w oleju z cebulkg
Nuggetsy rybne z sosem koperkowym
Satatka pieczarkowa
Satatka brokutowa z oliwkami i fetq
Pieczywo mieszane

Danie Gorqce
Wigilijny barszczyk czerwony z nutg majeranku
Domowe pierogi z kapustq i lesnymi grzybami
Paszteciki z ciasta francuskiego z pieczarkami

Wybor Swigtecznych ciast
piernik staropolski, makowiec z bakaliami,
jabtecznik z cynamonem

KAZDA DODATKOWA GODZINA SERWISU WIAZE SIE Z DOPLATA
W WYSOKOSCI10% WYBRANEGO MENU



PROPOZYCJA II
oszt 115zt 0s. netto
do 2 godzin

Zimne przekaski
ymbaliki z tososia z sosem czosnkowym
Pasztet z soczewicy z suszonymi pomidorami
torcik tunczykowy z jajkiem i szczypiorkiem
Ryba po japonsku
Sledzie w dwéch smakach (w oleju/ ze $mietanq)
Satatka migdatowa
Pieczywo mieszane

Danie Gorace
Zupa (I do wyboru):
Krem z bialych warzyw z nutq oliwy truflowej
Aromatyczna Zupa grzybowa z tazankami

Filet z karpia na puree ziemniaczano-chrzanowym
z kapustq z grzybami lub satatkg z marynowanych
buraczkow

Wybér Swigtecznych ciast
piernik staropolski, makowiec z bakaliami,
jabtecznik z cynamonem

KAZDA DODATKOWA GODZINA SERWISU WIAZE SIE Z DOPLATA
W WYSOKOSCI10% WYBRANEGO MENU



PROPOZYCJA 111
Koszt 139zt/0s. netto

do 4 godzin

Zimne przekaski
Roladki z tososia z musem chrzanowym
SledZ na dwa sposoby
Polmisek miegs pieczonych
Wybor domowych pasztetow z sosem zurawinowym
Tortille z nadzieniem meksykanskim
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka brokutowa z serem feta
Pieczywo mieszane

Danie Goragce
Krem borowikowy z groszkiem ptysiowym

Dorsz w sosie cytrynowym z koperkiem
Medaliony z indyka w migdatach z salsqg pomidorowa
Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu
Opiekane ziemniaki
Kluseczki ziemniaczane
Bukiet surowek

Il Danie Gorace
Barszczyk czerwony z pierogami

Wybér Swigtecznych ciast
piernik staropolski, makowiec z bakaliami,
jabtecznik z cynamonem

KAZDA DODATKOWA GODZINA SERWISU WIAZE SIE Z DOPLATA
W WYSOKOSCI10% WYBRANEGO MENU



PROPOZYCJA IV
Koszt 149z1/0s. netto

do 4 godzin

Zimne przekaski
Tymbaliki z tososia z sosem czosnkowym
Torcik tunczykowy z jajkiem i szczypiorkiem
Roladki z tososia z musem chrzanowym
Sledzie na dwa sposoby
Tarteletki ze szpinakiem i fetq
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka migdatowa
Pieczywo mieszane

Danie Goragce
Krem borowikowy z groszkiem ptysiowym

Filet z tososia na szpinaku
Karp w ztocistej panierce
Dorsz w sosie cytrynowym z koperkiem
Gratine ziemniaczane z brokutami
Opiekane ziemniaki
Duet surowek

Il Danie Goragce
Barszczyk czerwony z pierogami

Wybér Swigtecznych ciast
piernik staropolski, makowiec z bakaliami,
jabtecznik z cynamonem

KAZDA DODATKOWA GODZINA SERWISU WIAZE SIE Z DOPLATA
W WYSOKOSCI10% WYBRANEGO MENU



PROPOZYCJA IV
Koszt 149z1/0s. netto

do 4 godzin

Zimne przekaski
Tymbaliki z tososia z sosem czosnkowym
Torcik tunczykowy z jajkiem i szczypiorkiem
Roladki z tososia z musem chrzanowym
Sledzie na dwa sposoby
Tarteletki ze szpinakiem i fetq
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka migdatowa
Pieczywo mieszane

Danie Goragce
Krem borowikowy z groszkiem ptysiowym

Filet z tososia na szpinaku
Karp w ztocistej panierce
Dorsz w sosie cytrynowym z koperkiem
Gratine ziemniaczane z brokutami
Opiekane ziemniaki
Duet surowek

Il Danie Gorace
Barszczyk czerwony z pierogami

Wybér Swigtecznych ciast
piernik staropolski, makowiec z bakaliami,
jabtecznik z cynamonem

KAZDA DODATKOWA GODZINA SERWISU WIAZE SIE Z DOPLATA
W WYSOKOSCI10% WYBRANEGO MENU
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Dodatkowo polecamy wzbogacenie
Panstwa spotkania o kolejne dania i napoje

Przystawki
¢ Cuppucino borowikowe z palonym mastem 14zl/os.
e Pasztet z zurawing - 8zt/os.
e Pasztet z selera i pieczarek - 8zt/os.
e Pasztet klasyczny - 8 zl/os.
e Fileciki z dorsza faszerowane w galarecie - 15zl/0s.
e Terina z krewetkami - 9zt/os.
e Gravlax z tososia w burakach z chrzanem - 19zt/os.
e Rolada szpinakowa z tososiem - 6zt/os.
e Kompot z suszu wigilijnego 200ml - 4zt

Pakiet nielimitowany dostep do napojow bezalkoholowych
e do 2 godzin - 25zt/0s.,
e do 4 godzin - 39zl/os.
Napoje gazowane /soki owocowe /woda mineralna /kawa /herbata

Oplata serwisowa 300zt (do 4 godzin) doliczana do kazdego
cateringu:

e W cenie oplaty serwisowej zawarte jest :

e Wypozyczenie porcelanowej zastawy stotowej

e Wypozyczenie bielizny stotowej (obrusy, serwetki)

e Wypozyczenie sprzetu cateringowego (podgrzewacze, sztucce itp.)
Przygotowanie bufetow
Obstuga kelnerska

e Transport na terenie miasta Sochaczew*
*poza terenem miasta cena ustalana indywidualnie

Hotel Chopin Business & Spa
ul. Traugutta 21, 96-500 Sochaczew
Tel. (46) 862 539 95, 696 469 332
e-mail: konferencje@hotelchopin.pl
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OD PONAD 20 LAT NIEPRZERWANIE DZIAEAMY
W ZAKRESIE PROFESJONALNYCH USEUG CATERINGOWYCH

DLA FIRM ORAZ OSOB PRYWATNYCH.

OBSEUGUJEMY ZAROWNO IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE
(CHRZCINY, URODZINY, WESELA, JUBILEUSZE), JAK
I IMPREZY FIRMOWE - KONFERENCJE, SZKOLENIA,
BANKIETY. DZIAEAMY TAKZE NA RZECZ INSTYTUC]I
PUBLICZNYCH TAKICH JAK URZEDY, DOMY KULTURY,

SZKOLY I PRZEDSZKOLA.

Z APEWNIAMY KOMPLEKSOWE USEUGI GASTRONOMICZNE
I CATERINGOWE PRZY OKAZJI ORGANIZACJI WYDARZEN
I EVENTOW O ROZNYM CHARAKTERZE I ROZMIARZE.
Op MAEYCH IMPREZ FIRMOWYCH, PO SZKOLENIA,

KONFERENCJE, BANKIETY, GALE ORAZ WESELA I HUCZNE

JUBILEUSZE.

OBSEUGUJEMY TAKZE IMPREZY PLENEROWE.
ZAPEWNIAMY NIE TYLKO SMACZNE DANIA, ALE ROWNIEZ

OBSEUGE KELNERSKA, ZASTAWE, STOEY, KRZESEA.



