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DLA GRUP HOTEL KLIMCZOK

RESORT & SPA

I- UROCZYSTE KOLACJE SERWOWANE
/ przystawka, zupa, danie gtldwne, deser /
Cena zestawu 105 zt / osoba

Zestaw 1
Plastry rolady z matjasa holenderskiego z racuszkami ziemniaczanymi,
kwasna Smietang i czerwonym kawiorem
Zupa grzybowa z dorszem i SwieZo siekanym koperkiem
Marynowana w imbirze poledwica z dorsza atlantyckiego podana na mozaice ryzowej
i delikatnym sosie z grillowanej pory
Torcik bezowy z musem "Raspberry mojito" i gatka sorbetu limonowego
Kompot z suszu owocowego z miodem pitnym
Kawa, herbata, woda

Zestaw 2
Roladki $ledziowe z tososiowym musem i czerwonym kawiorem
Duet kremdw grzybowych z grillowanymi krewetkami
Zapiekany halibut z awokado i serem lazur na suszonych pomidorach
z risotto szafranowym
Pierozki w cieScie kruchym z makiem w sosie waniliowym z suszonymi daktylami
Kompot z suszu owocowego z miodem pitnym
Kawa, herbata, woda

Zestaw 3
Carpaccio z oSmiornicy z cytrynowym vinaigrette
Wykwintna zupa borowikowo - smardzowa z puszysta $mietanka
i fososiowym kawiorem



% Filet z halibuta na domowej ratatui z miesem matz skropiony sosem szafranowym
z makaronem sepia

# Torcik tiramisu z likierem Kahlua i lodami rozmarynowymi

#% Kompot z suszu owocowego z miodem pitnym

% Kawa, herbata, woda

I - KOLACJE SERWOWANE Z FANTAZJA SWIATECZNYCH ZAKASEK
I DESEROW

Cena zestawu 115 zt/osoba

Zestaw 1

% Zakaski wieloporcjowo w stoét:
Sledziowe roladki w prawdziwkach i w miodzie sosnowym na sposéb staropolski
Karp w delikatnej galaretce z biatlego wina z warzywami
Wigilijne pierogi z kapusta z suszonymi prawdziwkami i grochem
Satata ziemniaczana ze $ledziem baltyckim i ogérkiem kwaszonym
&% Zupa serwowana:
Zupa borowikowa aromatyzowana oliwg truflowa z domowymi tazankami
# Danie gldwne serwowane:
Tradycyjny panierowany karp z satatka jarzynowag i ziemniaczkami z wody
# Desery wieloporcjowo w stoét:
Beskidzkie tamance z makiem, bakaliami i likierem Amaretto
Lukrowana strucla z makiem i orzechami
% Pachnacy korzeniami piernik z powidtami sliwkowymi
# Cos do picia:
Kompot z suszu owocowego z miodem pitnym

Kawa, herbata, woda
Zestaw 2

#% Zakaski wieloporcjowo w stoét:
Karp po Zydowsku z migdatami i rodzynkami
Roladki z pstraga w sosie migdatowym
Groch z kapusta z suszonymi podgrzybkami

Tradycyjna satatka jarzynowa



Zupa serwowana:

Barszcz krélewski z uszkami wigilijnymi

Danie gléwne serwowane:

Duet z tososia i sandacza przektadany szpinakiem z ziemniaczkami

z gatka muszkatotowq i kapusta wigilijng

Desery wieloporcjowo w stot:

Mak z kluseczkami i bakaliami

Makietki z miodem i rumem

Kutia

Cos$ do picia:

Kompot z suszu owocowego z miodem pitnym

Kawa, herbata, woda
Zestaw 3

Zakaski wieloporcjowo w stét:

Marynowane $ledzie w zalewie korzennej

Rolada z karpia w trzech smakach z warzywami

Wedzony tosos$ rolowany z serem bryndza

Satata lodowa z wedzonym wegorzem w sosie jogurtowo-koperkowym
Zupa serwowana:

Orientalna zupa z rydzéw z ziarnami sezamu i imbirem

Danie gléwne serwowane:

Smazony halibut z mastem tososiowym z kasza pertowa z warzywami
Desery wieloporcjowo w stot:

Ciasteczka cynamonowe

Delicja piernikowa w czekoladzie

Sernik z suszonymi owocami

Cos do picia:

Kompot z suszu owocowego z miodem pitnym

Kawa, herbata, woda



II1 - BOGATE KOLAC)JE BUFETOWE

Cena zestawu 130 zt/osoba

Zestaw 1

Zakaski:

Karp w delikatnej galaretce z bialego wina z warzywami

Kulebiak z tososiem i szpinakiem z suszonymi pomidorami

w sosie z marynowanych borowikéw

Wigilijne pierogi z kapusta z suszonymi prawdziwkami i grochem

Zupy:

Barszcz czerwony z wigilinym pasztecikiem

Zupa borowikowa aromatyzowana oliwg truflowa z domowymi tazankami

Dania gléwne:

Filet z sandacza skropiony sosem polskim z dodatkiem suszonych grzybow z puree
ziemniaczano brokutowym

Grillowany toso$ w sosie cytrynowym podany z gotagbkiem z kaszy gryczanej

i grzybéw z bukietem kalafioréw oprészonych butka tarta

Tradycyjny panierowany karp z satatka jarzynowg i ziemniaczkami z wody
Desery:

Staropolski piernik z powidtami sliwkowymi

Strucla z masa orzechowg z sosem mocca

Kutia-kompozycja gotowanej pszenicy z makiem, miodem, orzechami i migdatami
Cos do picia:

Kompot z suszu owocowego z miodem pitnym

Kawa, herbata, woda

Zestaw 2

Zakaski:

Parfait z wedzonego pstraga z galaretka z biatego wina i smazonymi borowikami na
miodzie sosnowym

Plastry matjasa holenderskiego na chrupigcym placku ziemniaczanym z creme fraiche
i kawiorem tososiowym

Wigilijne pierogi z kapusta i grzybami



#* Zupy:
Wykwintna zupa grzybowa z suszong Zurawing i warzywami
Szafranowe veloute z pstraga teczowego z dorszowymi pulpecikami i ciastkiem
francuskim

# Dania glowne:
Tradycyjny karp panierowany z puree ziemniaczano-dyniowym i satatka jarzynowa
Pieczona tro¢ podana na risotto grzybowym z bukietem warzyw i sosem
pietruszkowym
Poledwica z dorsza smazona na masle z ptatkami migdatéw podana na duszonej
kapuscie z grochem

% Desery:
Wigilijne ciasto orzechowe z kardamonem
Makietki z miodem ,bakaliami i rumem
Lamance z makiem w sosie korzennym

# Co$ do picia:

Kompot z suszu owocowego z miodem pitnym

Kawa, herbata, woda




