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Przyjecie weselne w Patacu Bonerowskim

Szanowni Panstwo,

Z wielka przyjemnoscia przedstawiam Panstwu nasza oferte weselna.

Uroczysta cze$¢ zaaranZujemy w przestrzeni Palacowej na pierwszym pietrze. Goscie
wchodzac gléwnym wejsciem moga skorzysta¢ z windy lub schodéw prowadzacych wzdtuz
najdluzszego w Polsce krysztalowego Zyrandola. Przyjecie odbedzie sie w Sali Krolewskie;j.

Jest to jasna sala z wielkimi oknami prowadzacymi bezposrednio na Bazylike Mariacka

i Sukiennice. Nazwa Sali wigZe sie z tym, ze wlasciciel Palacu podejmowal w niej Kréla
Zygmunta I Starego. Istotnymi elementami dekoracyjnymi sali sq XVI wieczna kolumna oraz

pieknie zdobiony drewniany sufit z przelomu XVII i XVIII wieku. Ceremonie slubng

i powitanie gosci kieliszkiem prosseco przygotujemy w Sali Ksigzecej potaczonej z Krolewska

wewnetrznymi drzwiami. Posiada ona balkon gwarantujacy ten sam widok.
Po uroczystej kolacji zapraszamy gosci do zabytkowych piwnic klubu St. John

na nieskrepowana zabawe z tanncami i bufetami.
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MENU
450 PLN/osoba

Amuse-bouche
( Poczestunek od szefa kuchni - specjalnie przygotowany na te
okazje, wyjatkowy jak dzien Panstwa $lubu )

Aperitif

Kieliszek wina musujacego

Przystawki

( do wyboru jedno danie z ponizszej listy)

Kremowa Buratta di A’ more, pesto z pistacji, rukola, szynka parmenska,
redukcja balsamiczna, pomidorki koktajlowe

Ser kozi dojrzewajgcy z domowa konfitura z jarzebiny,
salsg z mango i ogorka, mix satat

Tatar z Troci wedrownej, kapary, oliwa majerankowa, sos z suszonych pomidorkéw

Carpaccio z poledwicy wotowej Black Angus marynowanej w pieprzu z truflg,
Pecorino Romano, rukola

Zupa

( do wyboru jedno danie z ponizszej listy)

Roso6t z trzech mies ( kaczka, kura, wotowina) z domowym makaronem lubczykowym
Krem z rakow aromatyzowany majerankiem, pianka z kukurydzy
Dwukolorowy krem ze szparagéw z prazonymi migdatami i chrupigcym bekonem

Krem z grzybow leSnych, z pianka serowa i oliwg z biatej trufli
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Danie gtéwne

( do wyboru jedno danie z ponizszej listy)

Piers z kaczki souse vide, puree z pietruszki z mastem orzechowym, brokut,
kumkwat, oliwa majerankowa, sos ananasowy

Poledwica z dorsza aromatyzowana ptatkami ré6z jadalnych, puree z zielonego
groszku i pasternaku, domowa konfitura z pomidorkéw, jarmuz

Schab Iberico souse vide, chrupigce warzywa, demi glace wisniowy,
kremowe puree z batatéw

Pieczony kalafior z tofu w ziotach, Zétte curry, granat, kolendra, orzech laskowy

Desery

( do wyboru jedno danie z ponizszej listy)

Torcik pistacjowy
Sorbet z porzeczki z brownie daktylowym
Tarta cytrynowa z domowymi lodami $mietankowymi

Panna cotta z biatg czekoladg , marakujg, granatem i sosem malinowym

Napoje

Kawa
Herbata

Woda w karafkach z cytryng i mietg
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Patery serow polskich i wloskich
Patery wedlin polskich i wtoskich
Carpaccio z buraka pieczonego z orzechami i gorgonzola
Roladki z szynki parmenskiej ze szparagami i mozarella
Sakiewki z pstragiem serem wedzonym w ciescie filo

Pieczywo, masto

Desery:
Szarlotka z szarej renety
Sernik Krakowski
Mini bezy Pavlova

Owoce sezonowe

Gorace dania

( do wyboru dwie pozycje)

Zurek staropolski z biala kietbasa i jajkiem przepioérczym w chlebie
Barszcz czerwony na wlasnym zakwasie z krokietem miesnym / warzywnym
Ratatouille warzywne z tofu
Ryba w cieScie francuskim ze szpinakiem

Boeuf Stroganow carski na wotowinie Black Angus
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Menu dzieciece 80 z1/os.

Bruchetta z pomidorami
Ros6t, lane kluseczki
Poledwiczki z kurczaka w panko, frytki, suréwka z marchewki

Puchar lodéw z owocami

Open bar bezalkoholowy

Napoje gazowane (pepsi, pepsi max, mirinda, 7UP), soki owocowe, woda mineralna

3h - 45 zt/os.
5h - 70 zt/os.
8h - 85 zt/os.

Open bar I

Napoje gazowane (pepsi, pepsi max, mirinda, 7UP), soki owocowe, woda mineralna

piwo lane, wino biate, wino czerwone, prosecco

3h -99 zt/os.
5h - 129 zt/os.
8h - 159 zt/os.

* Kk %k k k&




THE
BONEROWSKI

PALAGEI![ | Aca%s

& o

) “c T o PR 2 B an f
(Sly)mé cuisine Bk Ll i "‘w

-

Open bar 11

Napoje gazowane (pepsi, pepsi max, mirinda, 7UP), soki owocowe, woda mineralna

piwo lane, wino biate, wino czerwone, prosecco, wddka, rum, gin
3h -129 zt/os.

5h - 169 zt/os.
8h - 199 zt/os.

Open bar III

Napoje gazowane (pepsi, pepsi max, mirinda, 7UP), soki owocowe, woda mineralna

piwo lane, wino biate, wino czerwone, prosecco, wddka, rum, gin, whisky
3h-169 zt/os.

5h - 229 zt/os.
8h - 279 zt/os.
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