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Szancwni Farvistwe.,

The Bonerowski Palace to elegancki 5-gwiazdkowy hotel, znajdujacy sie w XVI

wiecznej kamienicy bezposrednio na Krakowskim Rynku.

Uroczystq czeS¢ zaaranzujemy w przestrzeni Patacowej na pierwszym pietrze.
Goscie wchodzqc gtownym wejsciem mogq skorzystac z windy lub schodow
prowadzqgcych wzdtuz najdtuzszego w Polsce krysztatowego zyrandola. Przyjecie
odbedzie sie w Sali Krolewskiej. Jest to jasna sala z wielkimi oknami prowadzgcymi
bezposrednio na Bazylike Mariackq i Sukiennice. Nazwa Sali wiqgze sie z tym,
ze wtasciciel Patacu podejmowat w niej Kréla Zygmunta | Starego. Istotnymi
elementami dekoracyjnymi sali sq XVI wieczna kolumna oraz pieknie zdobiony
drewniany sufit z przetomu XVII i XVIll wieku. Ceremonie Slubnq i powitanie gosci
kieliszkiem prosseco przygotujemy w Sali Ksiqzecej potqczonej z Krolewskq

wewnetrznymi drzwiami. Posiada ona balkon gwarantujgcy ten sam widok.

Po uroczystej kolacji zapraszamy gosci do zabytkowych piwnic klubu St. John

na nieskrepowanq zabawe z tancami i bufetami.

Nasza restauracja — Amalia Brasserie nalezy do czotdwki najlepiej ocenionych
restauracji w Krakowie. tgczymy polskq kuchnie (bazujgcq na lokalnych sktadnikach)

ze Swiezymi rybami i najlepszym miesem.
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Profesjonalng obstuge kelnerskq
Powitanie Pary Mtodej chlebem, solq i winem musujgcym
Dekoracje stotéw ( ciete kwiaty, swieczki, Swieczniki, winietki, menu)
Nocleg dla nowozencow w ekskluzywnym Apartamencie z widokiem
na Rynek Gtéwny w atrakcyjnej cenie
Wys$mienite Sniadanie do pokoju
Petne wsparcie opiekuna przed przyjeciem i w trakcie
Pomoc w znalezieniu ustugodawcow

Specjalne menu - dieta bezglutenowa, weganska, wegetarianska itp.



St. Folin
Cocktail Club
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Menw T

270 zt | osoba

Aperitif
Kieliszek wina musujgcego

Przystawka
Mix satat, kozi ser, buraki baby, granat, orzechy pekan
lub Tatar wotowy

Zupa
Ros6t z trzech mies, kluski lubczykowe, marchewka
lub Krem z grzybow le$nych, grzanki, oliwa truflowa, pianka z sera

Danie gtéwne
Poledwica z dorsza, grzyby, sos maslano-smietanowy, kawior, nasturcja
lub Grillowana piers z kurczakiem z pomidorami, ziemniaki z ogniska,
lub Poledwica wotowa, mini warzywa, satatka z mikro zidt

Dodatki (ha pétmiskach, ustawione na stotach)
gnocchi, liscie satat z vinegrette, zasmazana kapusta czerwona

Deser
Beza z mascarpone i owocami sezonowymi
lub Sernik po krakowsku

Zimny bufet
Deska polskich seréw i wedlin, tartinka z wedzonym tososiem i §wiezymi warzywami,
Szpinak z kozim serem w cieécie francuskim, satatka caprese
Mini bezy Pavlova, szarlotka, owoce sezonowe
(ism/'e/e mozliwosc rozszerzenia bufetu o dodatkowe dania za c/opfote)

| gorqca kolacja
Kotlet de volaille, satatka z ogérkdéw kiszonych

Il gorgca kolacja
Zurek w chlebie, jajo przepidrcze, oliwa, majeranek, biata kietbasa
lub Krokiet z kapustq i grzybami leSnymi, puree z pasternaku, barszcz
czerwony na domowym zakwasie

+48 694 440 136; +48 694 440195 - sales@palacbonerowski.pl - marketing@palacbonerowski.pl



IMenw IT

350 zt [ osoba

Aperitif
Kieliszek wina musujgcego

Przystawka
Marynowana w ziotach poledwica, polski parmezan, majonez truflowy
lub Carpaccio z buraka, kozi ser, orzechy witoskie, granat

Zupa
Rosb6t z trzech mies, kotduny wotowe, marchewka
lub Zurek staropolski w chlebie

Danie gtéwne
Kotleciki jagnigce, ziemniaki z ogniska
lub tosos, szpinak, ziemniaki z ogniska, sos holenderski

Dodatki (ha pétmiskach, ustawione na stotach)
gnhocchi, liscie satat z vinegrette, zasmazana kapusta czerwona

Deser
Szarlotka zdomowymi lodami §mietankowymi
lub Lody z owocami

Zimny bufet
Deska polskich serow i wedlin, tartinka z wedzonym tososiem i §wiezymi warzywami,
Szpinak z kozim serem w ciescie francuskim, satatka caprese
Beza z mascarpone z owocami, sernik krakowski, winogrona zielone i czerwone, melon

(/'sm/eje mozliwos¢ rozszerzenia bufetu o dodatkowe dania za dopfcwte)

I gorgca kolacja
Kotlet de volaille, satatka z ogorkéw kiszonych

Il gorqca kolacja
Krem z pomidoréw z grzankq lub Krokiet z kapustg i grzybami lesnymi, puree z
pasternaku, barszcz czerwony ha domowym zakwasie

80 zt / osoba

Makaron z sosem pomidorowym
Rosét, lane kluseczki
Poledwiczki z kurczaka w panko, frytki, suréwka z marchewki

Puchar lodéw z owocami

+48 694 440136; +48 694 440195 - sales@palacbonerowski.pl - marketing@palacbonerowski.pl



napoi i alkohol,
Pakiet napoi bezalkoholowych
(serwowanych bez ograniczen do 6h)
80 zt/ os.
Soki owocowe
Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7up, Tonic

Kawa i herbata

Woda mineralna niegazowana i gazowana

Alkohole mocne
(sprzedawane na butelki)

Zubréwka biata - 75 zt [ 0,71
Zubréwka czarna - 90 zt [ 0,71
Ostoya - 110 zt / 0,71
Wisniébwka soplica - 75 zt [ 0,5l
Zubréwka klasyczna z trawq 90 zt / 0,71
Gin Beefeater — 140 zt / 0,71
Jack Daniels whiskey — 200 zt [ 0,7

Dzbanek soku 100% lub pepsi, pepsi max, mirinda 7up, tonic =20 zt [ 11

Wina
Chardonnay-Trebbiano, Antico Rossone (I.G.T. Emilia -Romagna, Italy)
Sangiovese, Antico Rossone (I.G.T. Emilia -Romagna, Italy)

Cena w naszej karcie win:
15 zt [/ but.

Cena dla Panstwa:
85 zt [ but.

+48 694 440136; +48 694 440195 - sales@palacbonerowski.pl - marketing@palacbonerowski.pl
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The Bonerowski Palace Boutique Hotel *****
Rynek Gtowny 42 [ ul. Sw. Jana 1
31-013 Krakow

sales@palacbonerowski.pl
+48 694 440136

marketing@palacbonerowski.pl
+48 694 440195

recepcja@palacbonerowski.pl
+4812 37 41 300

+48 694 440194

www.palacbonerowski.pl



