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Swieta to wyjatkowy czas, ktory pragniemy spedzi¢ z najblizszymi
wspolpracownikami i partnerami biznesowymi.

Zapraszamy do zapoznania sie z oferta S$wigtecznych menu lunchowych
i kolacyjnych, a takze stacji z kucharzami, ktéra stworzyliSmy z my$la
o realizowanych przez Panstwa Swiatecznych spotkaniach firmowych.

Pragniemy podkreslié, iz dostawa potraw odbywa sie
z zachowaniem reziméw sanitarnych.

Istnieje kilka wariantéw organizacji spotkania:

- nasza obsluga aranzuje bufet a nastepnie odbiera pozostawiony
sprzet o umowionej godzinie,

- nasza obsluga prowadzi serwis menu bufetowego
zgodnie z wyborem Go$ci dokonywanym bezpos$rednio na miejscu,
przy bufecie. W odleglosci 1,5m od bufetu ustawiamy kordony tak,
aby nikt poza naszym personelem nie mial dostepu do serwowanych
potraw,

- dostarczamy menu bufetowe na porcelanie lub na naczyniach

jednorazowych pod wskazany adres.

Nasz personel pracuje w maskach i jednorazowych rekawiczkach.
Przed przyjéciem do pracy nasi pracownicy majg mierzong temperature.
Na kazdy catering zapewniamy dla naszego personelu pltyn do dezynfekcji.

Mazurkas Catering 360° przygotuje dla Panstwa wspanialy, §wigteczny
catering w dowolnie wybranym miejscu w catej Polsce z troska o wszelkie
wytyczne sanitarne, abyScie Panstwo spedzili ten czas wspdlnie w milej
atmosferze.

Pozostajac do dyspozycji, zapraszamy do kontaktu.
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Lunch swiateczny I

Swiateczny kompot z suszu Bufet goracy
Szczupak mazurski

Przekaski zimne serwowany na pomaranczowo-pieprzowym sosie
Pieczona poledwiczka na konfiturze z karotki

. Filet z karpia na korzennym sosie
aromatyzowana czarnym mlotkowanym pieprzem

z czastkami pieczonych jablek
Ser tofu z karmelizowanymi orzechami, na zurawinowej

L . Karczek z prosiecia rolowany z suszonymi grzybami
konfiturze ze stodkimi warzywami prosie y ym grzy ’

bekonem i szalotkami
Loso$ pieczony w pieprzu cytrynowym na salatce
z makaronu orzo i szpinaku z suszona §liwka i musem
z Martini na konfiturze z pomaranczy Karmelizowane buraczki w miodzie i balsamico
aromatyzowane rozmarynem

Staropolskie pierogi z kapusta i grochem z rumiang okrasa

Rolady drobiowe z owocami zurawiny, orzechami
i pistacjami na chutney z mango Kluseczki szpinakowe

Filet perlicy z musem z wedzonej szynki i zurawing

na musie jogurtowym
Bufet Deserowy
Aksamitny mus z pstraga na dyniowo-imbirowym chutney
z szyjkami rakowymi na zielonym ogérku Tarta czekoladowo-pomaraficzowa z dodatkiem imbiru

Staropolski makowiec z polewa lukrowa i bakaliami

laty i Salatki
Salaty1 Sala Tarta jablkowa ze §liwkowa konfitura i chrupka beza

Salatka ze Swiezych warzyw, platkow pieczonej perliczki,

. L Ciasto orzechowe z sosem waniliowym
sera feta, czarnych oliwek z cytrynowym vinaigrette

Salatka z zielonych liéci szpinaku, stodkich burakéow,

kaparow i wedzonej ryby z ziotlowymi grzankami Cena za osobe 75 21 + 8% VAT

* Koszty logistyki wyceniane sq indywidualnie

Salata Cezar z grillowanym kurczakiem, chipsami
z bekonu, platkami Parmezanu i rubinowym grejpfrutem
z pieprzowa mieta

dla rezerwacji potwierdzonych
do 22 listopada br. co 10 osoba za 1 zl

Chrupka salata rzymska z peczakiem, zurawing, morelami
i kolorowa papryka z sosem z mandarynek

Wybor pieczywa pszennego i zytniego

Zupa

Aromatyczny $wiateczny barszcz czerwony zakwaszany
winnym jablkiem, podany z uszkami z farszem

grzybowym
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" ® Lunch $wiateczny I1

Swiateczny kompot z suszu

Przekaski zimne

Matias rolowany z porem i jablkiem
na ziemniaczano-bekonowej satatce ze stodkim groszkiem

Loso$ baltycki nadziewany musem z halibuta
z dodatkiem kopru ogrodowego i suszonych pomidoréw

Filet z karpia w galarecie z zielonym groszkiem,
natka pietruszki i jajkiem

Kurczak zagrodowy z musem z dodatkiem boréwki
i kandyzowanych gruszek, aromatyzowany §liwowica

Pieczony schab z tapenada z grzybow le$nych i zielona
dymka aromatyzowany tartym chrzanem

Sum pieczony w calo$ci z musem grzybowym na satatce
z batatéw i zielonego szczypiorku

Salaty i salatki

Salata rzymska ze $wiezymi i wedzonymi §liwkami,
serem brie, slodka czerwona cebula
i malinowym vinaigrette

Salatka §ledziowa z czarna fasola
i marynowanymi ziemniakami

Salata debowa z wedzona makrelg, papryka
i mandarynkami z winnym sosem z czarnej porzeczki

Chrupiace salaty z szyjkami rakowymi, jajkiem,
pomidorami i sosem koktajlowym

Wybor pieczywa pszennego i zytniego

Zupa

Delikatny krem z borowikow z nuta trufli

Dania gorace
Karp smazony serwowany na duszonej marchewce
Filet z pstraga na sosie kremowo-migdalowym

Trybowane podudzia z kurczaka
marynowane w trawie cytrynowej
na sosie bazyliowym z rodzynkami i wloskimi orzechami

Paszteciki z farszem z grzybow i kapusty kwaszonej

Kapusta $wigteczna duszona z borowka,
wedzong Sliwka i grzybami

Pieczone ziemniaki w cytrusach i zielonej kolendrze
z platkami migdalow

Desery
Ciasto miodowo-orzechowe z konfitura i kajmakiem
Seromak z rodzynkami
Keks z bakaliami aromatyzowany rumem

Ciasto ze $liwek z piernikowa kruszonka

Cena za osobe 85 z1 + 8% VAT

* Koszty logistyki wyceniane sq indywidualnie

dla rezerwacji potwierdzonych
do 22 listopada br. co 10 osoba za 1 z1

TEL.: 22-721-47-73 | E-MAIL: catering@mazurkascatering.pl
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Kolacja bufetowa

Swiateczny kompot z suszu

Przekaski zimne "
Dania gorace

Wolowina marynowana w czarnym pieprzu

7 suszonymi §liwkami i morelami Pstrag potokowy macerowany w mango i chili

na sosie cytrynowo- kaparowym
Dorsz pieczony w pieprzu cytrynowym

podawany na duszonym porze i zurawinie Okon morski smazony na chrupko serwowany

z sosem bazyliowym
Tofu z suszonymi pomidorami i marynowanymi oliwkami

na salatce z korzennych warzyw Mini pierozki z nadzieniem miesnym okraszane cebulka

Schab pieczony w beszamelu

Grillowana i marynowana cukinia na musie z ciecierzycy ) : . .
podany na sosie z duszonych grzybow z natka pietruszki

1 sezamu

Udziec z kurczaka w sosie imbirowym

Szynka dojrzewajaca z figami macerowanymi -~
aromatyzowanym chili

w koniaku z musem z sera ple§niowego

Ziemniaki gotowane i zapiekane

Poledwiczka z prosiecia macerowana w ziolach - .
w sosie szpinakowo-serowym

na puree z karotki i dyni

Wybér tradycyjnych §wiatecznych Kluseczki pomidorowe

wedzonych i pieczonych migs Grillowane warzywa podawane na musie z kalafiora

Tatar z lososia i matiasa z marynatami, kaparami i wanilii z oliwa truflowa

i gorezycg z aromatem kopru ogrodowego Swigteczna zasmazana kwaszona kapusta z kminkiem,

Marynaty: dynia, buraczki, grzyby, papryka, korniszony grzybami i wedzong sliwka

i cebulki zlociste Desery

Wybor sosow do ryb i migs Ciasto dyniowe z wloskimi orzechami

Mus z owocow czarnego bzu z gruszkowym chutney

Salaty i salatki Mus z mango z owocami granatu

Satata fryzyjska z dojrzewajacym camembert, rubinowym Panna cotta czekoladowa z coulis mandarynkowym
grapefruitem i mandarynkowo-pieprzowym sosem

oo Brownie z pomaranczami i owocami zurawiny
Salatka z kaszg gryczang, szpinakiem, wedzona ryba,

zurawing, §liwkami wedzonymi i serem ple$niowym Rolada biszkoptowa

. . . . nadziewana musem makowo-bakaliowym
Salata lodowa z pieczonymi burakami, serem kozim

i malinowym vinaigrette Tarta z kremem patissiere i opalang beza
Salata z krazkami kalmarow Cena za 2 godz.: 119 PLN + 8% VAT/os.
smazonym w miodzie, chorizo i pomaranczami Cena za 2 godz.: 120 PLN + 8% VAT/os

z limonowo-kolendrowym sosem
Cena za 4 godz.: 139 PLN + 8% VAT/o0s.

Zupa * Koszty logistyki wyceniane sq indywidualnie
Consomme grzybowe z julienne warzywnym dla rezerwacji potwierdzonych
i mini pierozkami z farszem grzybowym do 22 listopada br. co 10 osoba za 1 zi
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Stacje gastronomiczne
live cooking czynne przez 1,5 godz.

5 Dla rezerwacji potwierdzonych
Do 22 listopada br. Co 10 osoba za 1 zl

Stacja Swiateczna I

Kaczka smazona ze stodka cebula, grzybami le§nymi
i zurawing aromatyzowana czosnkiem i majerankiem
w sosie Smietanowo-porowym serwowana z kluseczkami
szpinakowymi i zasmazang czerwong kapusta duszona

z suszonymi $liwkami

400 gram / 1 osoba: 60 PLN + 8% VAT

Stacja Swiateczna 11

Pierogi z farszem z kwaszonej kapusty i grochu
ze skwarkami
Pierogi z kapusta i grzybami
podawane z konfiturg z czerwonej cebuli
Pierogi z miesem z chrupigcym bekonem

i rumiana cebulka

400 gram / 1 osoba: 43 PLN + 8% VAT

Stacja Swiateczna III

Pstrag marynowany w mleku i koprze ogrodowym,
smazony na kapuscie duszonej z kminkiem podawany

z ziemniakami duszonymi w sosie kurkowym

400 gram / 1 osoba: 58 PLN + 8% VAT

Stacja Swiateczna IV

Szynka z kopytem pieczona w jalowcu, anyzu i gozdzikach
z sosem zZurawinowo-pieprzowym podawana z kasza
gryczang zasmazanag z leSnymi grzybami i biala kapusta

aromatyzowana gorczyca i koprem ogrodowym

400 gram / 1 osoba: 59 PLN + 8% VAT

* Koszty logistyki wyceniane sq indywidualnie

TEL.: 22-721-47-73 | E-MAIL: catering@mazurkascatering.pl
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Kolagja swigteczna
— menu serwowane

Menu $wigteczne serwowane
— kolacja I

Przystawka zimna

Roladka z mietusa z pasta sezamowa z salatka z dyni
i rukoli

Zupa

Aksamitny krem z ciecierzycy z kuminem i filetami
z okonia morskiego

Danie glowne

Filet z karpia podany na wigilijnej kapuscie i carpaccio
z buraka, ptatkami migdaléw, smazonymi ziemniakami
i sosem maslanym

Deser

Pieczony sernik z bialym makiem na piernikowym
spodzie z owocami zurawiny i polewa cynamonowa

Cena: 110 PLN + 8% VAT/os.

* Koszty logistyki wyceniane sq indywidualnie

Menu Swiateczne serwowane
— kolacja I

Przystawka zimna

Mus z wedzonego pstraga z dodatkiem miodu pitnego
podany ze §liwkami macerowanymi w grzanym winie
z makiem

Zupa

Flaczki z boczniaka z korzennymi warzywami z
filecikami z suma

Danie glowne

Poledwiczka z prosiecia macerowana w jalowcu
irozmarynie, otulona ,crunchy” orzechowym
podana z sosem winno-piernikowym,

plackiem gryczanym i mlodymi warzywami

Deser

Torcik kawowo-makowy aromatyzowany rumem podany

na sosie pomaranczowym z nuta korzennych przypraw
Cena: 120 PLN + 8% VAT/os.

* Koszty logistyki wyceniane sq indywidualnie

Menu Swigteczne serwowane
— kolacja III

Przystawka zimna

Comber z krolika serwowany na konfiturze z karotki i dyni
z karmelizowana szalotka i sosem pomaranczowo-
morelowym

Zupa

Barszcz czerwony aromatyzowany §wiezym majerankiem i
winnymi jablkami podane z uszkami faszerowanymi
le$nymi grzybami

Danie gléwne
Pieczona perliczka w chrupkiej otoczce z zi6l

i parmezanu z dodatkiem mlotkowanego pieprzu
serwowana na puree z batatow, duetem warzyw i sosu
rozZmarynowego

Deser

Torcik z kremem z rokitnika serwowany z pudrem
orzechowym, pistacjowa beza i wisniowym culis

Cena: 130 PLN + 8% VAT/os.

* Koszty logistyki wyceniane sq indywidualnie
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Przykladowe aranzacje stoléow
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Mazurkas Conference 360°
ul. Poznanska 177,05-850 Ozaréw Mazowiecki

+48 22-721-47-73
catering@mazurkascatering.pl
www.catering.mazurkas.pl




