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KAMERALNA PRZESTRZEN
NA WYMARZONE
PRZYJECIE WESELNE

Hotel Logos Krakow to miejsce z histori%, W ktérym odnajd%
Panstwo wYj %tkowo klimatyczn% przestrzeﬁ
w Restauracji “Pod Pi%tk%”
oraz letnie patio w stylu francuskim.
Obie lokalizacje idealnie pasujg do kameralnych przyjqé

w gronie najblizszej rodziny i przyjaciot.

Nasza kuchnia to potaczenie tradyceyjnych polskich potraw,
W ktérych dui% rolq odgrywajgc lokalne sktadniki.
ZaChQC;lmy do zapoznania si¢ ze szczegé}ami oférty
oraz przyktadowa propozycjg menu. O ostatecznym ksztalcie
zadecydujgc Panstwo wraz z naszym Szefem kuchni.
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OFERTA ZAWIERA:

b4

- wynajem sali restauracyjnej Pod Pi%tk%” lub przestrzeni patio -
- indywidualnie przygotowane menu -
- dedykowane menu dla dzieci -
- dekoracje stofow swiezymi kwiatami -
- projeke winietek oraz menu dla Gosci -

- obstuge kelnerska -

Para Mloda dodatkowo otrzymuje:
- nocleg w apartamencie -
- powitanie chlebem i sola -

- rabat na nocleg dla Gosci weselnych w wysokosci 15% -




ZESTAW 1

150 zl/os.

APERITIF

Kieliszek wina musujacego

PRZYSTAWKA

Roladka z grillowanego baktazana, pesto, ser feta, sos romesco

Mus z W%tro'bki Ciclczccj, galaretka ZUrawinowa, marynowany fenkut

ZUPA

ROS(,)} krélewski Z makaronem

Krem z ziclonego groszku 7 miqt% 1 grzankami

DANIE GLOWNE

Filet pieczony z tososia, fasolka szparagowa w boczku, puree selerowo — ziemniaczane

DhlgO pieczona szynka WiCpI’ZOWQ, kﬂSZH gryczana Z grzybami, marchewka Z ChI‘ZQl’lCm

DESER

Bavarese waniliowe z owocami sezonowymi 1sosem 7z czamej porzeczki

Lody w wafelku z owocami i bitg smietana

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

:“Prosimy 0 Wybranic jedncj potrawy z kaZde kategorii

ZESTAW 11

230 zl/os.

APERITIF

Kieliszek wina musujgcego

PRZYSTAWKA

Marynowany losos na rukoli, mus ze éwiecho ogérka, grisini

Filet z kurczaka w balsamico i orzechach, rukola, pieczone pomidorki kokeajlowe

ZUPA

Krem z pieczonego kalafiora z groszkiem peysiowym

Bulion z prawdziwkéw z kluseczkami i oliw% truﬂow%

DANIE GLOWNE

Rolada z indyka z warzywami, kluseczki szpinakowe, satatka z pieczonych buraczkow
Pieczone polqdwiczki wicprzowe w boczku, ziemniaczki rozmarynowa, mix salat

7 pomidorkami i oliwkami

DESER

Torcik z mango i musem z czarnej porzeczki

Tarta Cytrynowa Z bCZ%

Napoje: Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

>“Prosimy 0 Wybranic j cdnej potrawy z kaidej kategorii



ZESTAW 11

Bufet zimny
Tymbaliki drobiowe
Sledzie w $mietanie i oleju
Wybor wedlin i lokalnych produkcow
Pieczony schab ze sliwka i morelg
Pieczony karczek
Salatka jarzynowa
Salatka grecka
Sos cumberland, tatarski
Bufer stodki
Sernik domowy
Szarlotka
Ciasto czekoladowe
Babeczki z kremem i owocami

/ . .
Owoce swieze

Cieple danie

Filet z kurczaka z mozarella i pomidorami, ryz szafranowy, coleslaw

Napoje: Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

ZESTAW 111

290 zl/os.

APERITIF

Kieliszek wina musujacego

PRZYSTAWKA

Tatar z tososia wedzonego z suszonymi pomidorami, kaparami przepiorczym jajkiem

Vitello tonato, chips z parmezanu, swieze ziota

ZUPA

Krem z bia}ych Warzyw, Chips pictruszkowy, konfitowane zoltko

Kremowa zupa 7 ZiGIOﬂyCh szparagéw Z drobiowymi kluseczkami

DANIE GEOWNE

Udko z kaczki, sos z czarnej porzeczki, polenta, colestaw z czerwonej kapusty

Stek z poledwicy wotowej, sos borowikowy, ziemniaki gratin, surowka z selera z rodzynkami

DESER

Tarta czeckoladowa z suszonymi sliwkami
Ziclony sernik na spodzie brownie
Napoje: Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

*Prosimy 0 wybranie j cdnej potrawy z kaidej kategorii



ZESTAW 111 ZESTAW 111

Bufet zimny Bufet stodki
Tymbaliki drobiowe

Sernik domowy

Tymbaliki rybne Szarlotka

Sledzie na trzy sposoby (w smietanie, pomidorach, oleju) Serucla makowa

Wybor wedlin i lokalnych produkcow

Ciasto czekoladowe

Pasztet . ) )
Babeczki z kremem i owocami

Schab pieczony ze sliwkami i morelami o . . .
P y Mini deserki ( waniliowe, czekoladowe, malinowe )

Rostbef pieczony w ziolowej skorupce .
P y ] P Owoce $wicze

Kisz szpinakowy

Satatka z marynowanym kurczakiem L
Danie Clcplc 1

Satatka grecka Wolowina po burgundzku, kluski s’l%skie, broku}y

Satatka z marynowanymi pieczarkami 1 kukurydz%

Pikle

Danie cieple 2

Deska serow . .
Barszcz czerwony z krokietem migsnym

Sos cumberland, chrzanowy, tatarski

Napoje
Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
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Informacje dodatkowe

[stnieje mozliwos¢ zamowienia tortu weselnego w cenie 80 - 100 zt za 1 kg

[stnieje mozliwos¢ zamowienia dodatkowego stodkiego baru, w keorego sktad wehodzg
m.in. muffiny, cake popsy, mini tarty

[stnieje mozliwos¢ zamowienia prezentow dla Gosci np. stodkich upominkow. Zapraszamy do Logos Krakow.
Proponujemy paczki z ciastem w cenie 25 zt za 300 g. oraz 50 zl za 500 g.

Na specjalne zyczenie w porozumieniu z Panstwem mozemy przygotowac komplekso- Wspolnie zorganizujemy Panstwa
wa dekoracie sali lub przestrzeni patio najwazniejszy dzien

Alkohol zakupiony w innym miejscu podlega oplacie tzw. korkowego

Na specjalne zyczenie Szef kuchni moze przygotowa¢ wigeej propozycji

Chetnie odpowiemy

dan Wegetariaﬂskich, Wegaﬂskich 0Taz Niczawieraj %Cych g]utenu i 1aktozy na Wszystkie pytania:

W przypadku alergii prosimy o wezesniejsza informacie.

Szef kuchni wspolnie z Panstwem opracuje dedykowane dania ] ) N
Kierownik Restauracji

Dzieci do lat 4 bezplatnie. Dzieci w wicku 5 - 12 moga skorzystac z menu dziecigeego
lub menu dla dorostych ze znizka w wysokosci 50% Beata Galias

. tel. 577 000 762

Potwierdzeniem rezerwacji jest Wpiata zadatku w Wysokos'ci 500 71,
Zadatek jest odliczany od koncowego rachunku mail: beata. galias @hOtCl—logOS.pl

Ostateczng liczbe Gosei nalezy potwierdzi¢ 5 dni przed przyjeciem



