
WIGILIA
FIRMOWA



Menu w formie serwowanej kolacji - 
Restauracja „Pod Piątką” ul. Szujskiego 5,

Kraków 

170zł / osoba

Przystawka:

Tatar ze śledzia z korzennymi ciasteczkami 
Tatar z łososia wędzonego z musem z avocado

Terrina z karpia i suszonych śliwek
Pasztet z soczewicą, kurkami i żurawiną

Zupa:

Zupa rybna z kluseczkami
Zupa migdałowa z pianką

Barszcz czerwony z nutą pomarańczy i z uszkami

Karp w cieście z kapustą czerwoną na słodko duszoną 
w winie

Dorsz pieczony na kapuście z grzybami i ziemniakami puree
Sandacz smażony w maśle czosnkowym, pieczone ziołowe łódeczki

ziemniaczane i sałatka coleslaw z czerwonej kapusty

Małopolskie makiełki – kluski z makiem
Kutia z Kresów

Korzenny Piernik świąteczny
Puszysty sernik wigilijny

Kieliszek wina lub korzenny Grzaniec Galicyjski
Woda mineralna

Tradycyjny kompot z suszu
Kawa lub herbata

Danie główne:

Deser:

Strudel z szarej renety podany na ciepło z gałką lodów waniliowych 

Jednolity zestaw można skomponować wybierając po jednej potrawie
 z każdej kategorii.

Napoje:

Serdecznie zapraszamy do rezerwacji terminów.

Kontakt tel. 12 631 62 00; 
e-mail: beata.galias@hotel-logos.pl 


