
Cena: 190 zł za osobęWigilia Firmowa

Zamówienia:

Woda mineralna
Tradycyjny kompot z suszu
Kawa lub herbata

Korzenny piernik świąteczny
Puszysty seromak wigi l i jny
Strudel z szarej  renety podany na ciepło z gałką
lodów wani l iowych

Karp w cieście z kapustą czerwoną na słodko,
duszoną w winie
Fi let z kaczki  sous vide na puree jabłkowym,
ziemniaczki  dauphine
Sandacz smażony w maśle czosnkowym, pieczone
ziołowe łódeczki  z iemniaczane i  sałatka 
z czerwonej kapusty

Zupa rybna z k luseczkami
Zupa krem grzybowa z k luseczkami
Barszcz czerwony z nutą pomarańczy i  z uszkami

Tatar ze śledzia z korzennymi ciasteczkami 
Karp w galarecie
Marynowany łosoś na rukol i ,  mus ze świeżego ogórka

Napoje

Desery

Dania główne

Zupy

Przystawki

Jednolity zestaw można
skomponować wybierając po

jednej  potrawie z  każdej
kategorii .

Zimna płyta 70 z ł/os .
Vol-au-vent
Babeczki  na słono
szynka faszerowana serkiem i  rukolą
Roladka z indyka z suszonymi 
pomidorami i  mozzarel lą
Sałatka grecka
Sałatka jarzynowa

Dodatkowo

Słodki  bufet 60 z ł/os .
Makowiec
Rożki  cynamonowe
Kutia
Mini  deserki  owocowo-serowe
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Serdecznie zapraszamy!

Zamówienia realizujemy do 20 grudnia 2025
Potwierdzeniem rezerwacji jest wpłata 50%owego zadatku.

Zadatek jest odliczany od końcowego rachunku.
Ostateczną liczbę Gości należy potwierdzić 3 dni przed przyjęciem.

Do grup powyżej 10 osób doliczamy serwis w wysokości 10%.
W przypadku alergii prosimy o wcześniejszą informację. 


