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BOZE NARODZENIE 2020

BY EXECUTIVE CHEF MICHAL KUDUK

POTRAWY WIGILIJNE I SWIATECZNE

NA WYNOS
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MENU

IDEALNE
NA BOZONARODZENIOWY STOL

DOMOWE PASZTETY

PASZTET OWINIETY WEDZONKA 40 Zt /500 G
PASZTET Z KROLIKA 50 Zt. /500 G

PASZTET SWIATECZNY 35 7zt / 500 G

TRADYCYJNY SLEDZ W SMIETANIE 8 Zt /100 G

WIGILIJNE ZUPY

BARSZCZ CZERWONY 15 Zt / 500 ML

INTENSYWNY I ESENCJONALNY,
NA DOMOWYM ZAKWASIE BURACZANYM.

/UPA GRZYBOWA Z EAZANKAMI 20 2t / 500 ML
AROMATYCZNA ZUPA Z SUSZONYCH GRZYBOW.

USZKA Z GRZYBAMI 1,3 Zt / SZT. —Iy = e
KROKIET WIGILIJNY Z GRZYBAMI I KAPUSTA 5,5 Zt / SZT. | Tt S

DANIA GEOWNE

KARP PANIEROWANY (DZWONKO / FILET) 15 2t / 200 G

PANIEROWANY W MACE, JAJKU I BULCE TARTE], SMAZONY NA ZLOTY KOLOR.
PODGRZEWAC W NACZYNIU W PIEKARNIKU NAGRZANYM DO 180 *C PRZEZ 10 MINUT.

PIEROGI Z KAPUSTA I SUSZONYMI BOROWIKAMI 1,57t / SZT.

SZYNKA WIEPRZOWA PIECZONA W KMINKU (W SOSIE WEASNYM) 50 2t / 500 G
DELIKATNA [ KRUCHA DO PODANIA NA CIEPLO JAKO PIECZEN LUB NA ZIMNO JAKO DOMOWA WEDLINA.,

SCHAB NADZIEWANY SLIWKA (SOS SLIWKOWY) 55 Zt / 500 G
SOCZYSTY, IDEALNIE DOPRAWIONY DO PODANIA NA CIEPLO ORAZ NA ZIMNO POKROJONY W PLASTRY.

KACZKA PIECZONA Z JABLKAMI I MAJERANKIEM (SUROWA 1,6 KG) 85 Zt / 1 SZT.

KACZKA PO POLSKU Z JABEKAMI Z CHRUPIACA SKORKA.
PORCJOWANA WEOZYC DO NACZYNIA, PODLAC ODROBINA WODY I PIEC W PIEKARNIKU ROZGRZANYM DO 180*C PRZEZ 10 MIN
LUB PIEC W CALOSCI W PIEKARNIKU ROZGRZANYM DO 150*C PRZEZ 15 MIN.

DODATKI

SALATKA JARZYNOWA 15 2t / 500 G

CZERWONA KAPUSTA Z JABLKAMI I RODZYNKAMI 10 Zt / 200 G
KOPYTKA 8 2t /100 G

CHALKA (DROZDZOWA) WYTRAWNA 10 2t / 1 SZT. (OK. 300G)

DESERY

SERNIK SWIATECZNY ZE SKORKA POMARANCZOWA 50 Zt / 1 KG
DOMOWY MAKOWIEC Z BAKALIAMI 45 Zt / 1 KG

PIERNIK Z BAKALIAMI I LUKREM 40 Zt / 1 KG

DODATKOWO

LAKWAS NA BARSZCZ CZERWONY 10 2t /900 G
ZAKWAS DOMOWE] PRODUKC]JI, TO PODSTAWA JESLI CHCESZ W PEENI CIESZYC SIE TRADYCYJNYM SMAKIEM BARSZCZU.

KOMPOT WIGILIJNY Z SUSZONYCH OWOCOW 15 ZL /1 L

PIERNICZKI BEZ LUKRU 1,2 Zt /1 SZT.
NAJPOPULARNIEJSZA SLODYCZ, JAKA PRZYGOTOWUJEMY NA SWIETA.
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7ZAMOWIENIA

W CELU ZAMOWIENIA DAN NA WYNOS
PROSIMY O KONTAKT TELEFONICZNY LUB MAILOWY.

WYMAGANA JEST WCZESNIEJSZA OPLATA ZA KIERMASZ

PEATNOSCI MOZNA DOKONAC OSOBISCIE (KARTA/GOTOWKA),

PRZELEWEM TRADYCYJNYM LUB PEATNOSCIA ONLINE.

POINFORMUJ NAS O CHECI OTRZYMANIA FAKTURY PRZED WYSTAWIENIEM PARAGONU.

PODANE CENY SA CENAMI BRUTTO.

ZAMOWIENIA PRZYJMUJEMY DO 17 GRUDNIA. U@; -
MOZLIWOSC ODBIORU: 23 GRUDNIA DO GODZINY 20:00 HOoTEL

*x Kk ok k&

LUB 24 GRUDNIA DO GODZINY 12:00.

PRZY ZAMOWIENIU KIERMASZU ZA MINIMUM 200 Zt
PACZKA PIERNICZKOW (18 SZT.)
DEKOROWANYCH BIALYM LUKREM

W PREZENCIE!

CIEPLYCH I SPOKOJNYCH
SWIAT BOZEGO NARODZENIA
ZYCZA PRACOWNICY OSTI-HOTELE
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