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W RESTAURACJI CAFE ORANZERIA
ORAZ
RESTAURACJI PERCHERON
HOTEL**** KOSSAK




( \7 Hotel Kossak potozony jest @d Wista.

Z jego okien roztacza sie piekny widok na panorame Krakowa.
Zalidwie krotki spacer dzieli nas od krakowskiego rynku.

W czterogwiazdkowym designerskim Hotelu Kossak znajduja sie dwie Restauracje:

na parterze Restauracja Percheron,
a na VIl pietrze w wiekszosci przeszklona Restauracja Cafe Oranzeria z tarasem.

\\é. L7\ OFERTA OBEJMUJE
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W Serwowany 4 daniowy obiad (przystawka, zupa, danie gtéwne, deser)
Q“ Druk menu i wizytowek (staty wzor)
\ \ . Woda mingralna niegazowana serwowana w dzbankach
) .-
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Q/ ,‘@ %ODATKOWO PLATNE NA ZYCZENIE

Pakiety alkoholowe i pakiet bezalkoholowy (wg. oferty na stronie 4)
Tort (wg. oferty na stronie 4)
Potmiski po uroczystym obiedzie (wg. oferty na stronie 3)
Dodatkowe dania ciepte serwowane po obiedzie (wg. oferty na stronie 4) &

MENU W CENIE 130 Zt / OSOBE

\9 Prosimy o wybér 1 dania z kazdej opcji ‘i@

Przystawka

Filet z kaczki marynowany w kremie balsamicznym, podany z satatami i rajskim jabtkiem
Pasztet pieczony w ciescie francuskim z sosem zurawinowym
Mus z tososia wedzonego z satatkg ze Swiezego ogérka i rukoli
Plastry pieczonego rozbefu z warzywami i musem chrzanowym

Marynowany arbuz z greckim serem feta i car&cio z buraczkow

Zupa

@ Staropolski rosét z makaronem, podany z marchewkg i zielong pietruszka
Kremowa zupa z borowikéw z musem ziemniaczanym i pudrem z suszonych grzybéw
Kremowa zupa z dyni i marchwi z prazonymi pestkami dyni

Kremowa zupa z pomidordw i malin z mozzarellg i pesto bazyliowe
Danie Gtéwne
Perliczka w ziotowej kruszonce,
buteczka maslana z soczewica, sos tymiankowy, papryka faszerowana ciecierzyca
mus z pietruszki i wanilii, winegret porzeczkowy

Pieczone udko z kaczki w sosie rodzynkowym, kluski $lgskie i modra kapusta

Pieczen cieleca w kremowym kurkowym sosie, podana z ziemniaczanym strudlem i mtodymi warzywami



Policzki wotowe duszone w winie,

z kasztanami w kruchym ciastku i szparagami, mus z marchwi i kardamonu

Sandacz z pieca w sosie z biatego wina i kaparéw
z puree ziemniaczanym i fasolkg szparagowa z prazonym sezamem

Deser

Klasyczne Tiramisu
Suflet czekoladowy z lodami waniliowymi i coulis truskawkowym
,,Kossak’’- torcik chatwowo-orzechowy
Deser marakuja z sosem porzeczkowym

Lody z sezonowymi owocami
PROPOZYCJE POLMISKOW PO UROCZYSTYM OBIEDZIE

Propozycja | - 50 zt osobe

Wedliny i kietbasy polskie 80 g. / os.
Miesa pieczone i pasztety domowe 80 g. / os.
Satatka Grecka 100 g. / os.

Owoce sezonowe 120 g. / os.

Sosy: zurawinowy i chrzanowy
Pieczywo i masto
Domowe ciasta (szarlotka, sernik, tartaletki z kremem i owocami) — w sumie 3 szt. / os.

Propozycja Il — 70 zt osobe

Wedliny i kietbasy polskie 80 g. / os.
Miesa pieczone i pasztety domowe 80 g. / os.
Sery z6tte i plesniowe — 80 g. / os.
Marynowany arbuz z greckim serem feta i pieczonym burakiem 100 gr. / os.
Owoce sezonowe 120g./ os.

Sosy: zurawinowy, chrzanowy, tatarski
Pieczywo i masto

Domowe ciasta (szarlotka, sernik, tartaletki z kremem i owocami) — w sumie 3 szt. / os.

TORT -1 kg / 10 0séb / Cena: 100 zt
Minimalne zamdwienie tortu to 1,5 kg.

Czekolada z wisnig
Prazony orzech laskowy z laskg wanilii
Frambolada — biata czekolada i mus malinowy
Porzeczka z likierem Creme de Cassis
Jagoda z musem Amaretto

O



&

DODATKOWE DANIA CIEPLE

\ Strogonoff 28 zt / osobe
Staropolski zurek z jajkiem przepiorczym 24 zt / osobe

PAKIETY Z NAPOJAMI
serwowane bez ograniczen w czasie trwania obiadu

Pakiet | — 30 zt / osobe
Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki)
Kawa i herbata

g Pakiet Il - 50 zt / osobe

Wino biate
Wino czerwone
Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki)
Kawa i herbata

Pakiet (5-12 lat) — 15 zt / osobe
Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki)
Herbata

PRZYKLADOWE CENY ZA NAPOJE (W PRZYPADKU KIEDY NIE ZOSTANIE WYBRANY PAKIET Z NAPOJAMI):

Espresso;

Cappuccino — 15 zt

\@ czarna — 10 zt ‘i@

Kawa z mlekiem — 14 zt

Herbata ekspresowa — 12 zt

Soki owocowe (jabtkowy / grejpfrutowy / z czarnej porzeczki / pomarariczowy) 200 ml — 10 zt
Coca-cola / Coca-cola zero / Fanta / Sprite / Tonic 250 ml — 10 zt

Wino domu (biate, czerwone) — 150 ml — 14 zt, 750 ml — 70 zt

INFORMACJE DODATKOWE:
e Dla dzieci - istnieje mozliwos¢ wyboru dan z menu dzieciecego.

Dzieci do lat 4 bezptatnie.

Dzieci w wieku 5-12 lat proponujemy specjalne menu (dania z menu dzieciecego) lub 50% stawki z menu dla dorostych..

e W przypadku alergii na niektdre produkty Szef Kuchni przygotuje dania na specjalne zaméwienie.

e Kazdga propozycje mozna dowolnie zmieniaé, wowczas skalkulujemy jg wedtug Panstwa sugestii.

e W przypadku zaserwowania dostarczonego przez Paristwa tortu, pobierana jest opfata 10 zt / os.

¥

e Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku. Zadatek jest odliczany od korncowego rachunku w dniu rezerwacji.

Kwota zadatku jest uzalezniona od ilosci Gosci.

e Obstuga naszych Gosci nie jest doliczana do rachunku.

Hotel**** Kossak - Restauracja Cafe Oranzeria - Restauracja Percheron
Plac Kossaka 1, 31-106 Krakow,
tel. +48 12 379 59 50, mobile +48 664 463 059
e-mail: restauracja@cafeoranzeria.pl; restauracja@percheron.pl
www.percheron.pl ; www.cafeoranzeria.pl




