MENU WALENTYNKOWE 2025

Crostini z wedzonym tososiem
kawiorek, avocado i chilli, sos miodowo-cytrynowy, mini satatka ogrodowa z
ziotami i kietkami, limonkowy sos winegret

Krem ze szparagow
chipsy z topinambura, oliwa ziotowa.

Piers z kurczaka na aksamintym risotto
kurczak kukurydziany supreme, risotto z kurkami, oliwqg truflowq i cukiniqg, sos
volute z foie gras

Gorgcy fondant czekoladowy
lody waniliowe, beza matcha, tfruskawki w czekoladzie, puder pistacjowy

Crostini z malinowymi pomidorami concase
mozarellg i bazylig, mini satatka ogrodowa z ziotami i kietkami,
limonkowy sos winegret

Krem ze szparagow
chipsy z topinamburag, oliwa ziotowa

Ravioli rzemiesinicze z burakami i szpinakiem
podawane na pure z pieczonego baktazana, emulsja pomidorowaq,
satatka ze swiezych kietkdw

Gorgcy fondant czekoladowy
lody waniliowe, beza matcha, fruskawki w czekoladzie, puder pistacjowy
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