
 
 
 
 

 
 
 

 
 

ROMANTYCZNA KOLACJA DLA DWOJGA  

RESTAURACJA CAFE ORANŻERIA - HOTEL****KOSSAK 

 

ROMANTIC DINNER  

CAFE ORANZERIA RESTAURANT - HOTEL****KOSSAK 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    



M E N U 

      
Hotel**** Kossak - Restauracja Cafe Oranżeria  
Plac Kossaka 1, 31-106 Kraków, tel. +48 12 379 59 50, mobile +48 664 463 059 
e-mail: restauracja@cafeoranzeria.pl; restauracja@percheron.pl 

 

                                                          PROSIMY O WYBÓR 
 

ZUPA LUB PRZYSTAWKA 
KREM Z GRUSZKI I PIETRUSZKI Z GORGONZOLĄ                                                                                                

PRAŻONE ORZECHY NERKOWCA  
LIKIER COINTREAU / FIGA 

    

ZAPIEKANY SER KOZI Z OWOCAMI LEŚNYMI 
KARMELIZOWANA CZERWONA CEBULA 

ORZESZKI ZIEMNE 
 

DANIE GŁÓWNE 
FILET Z KACZKI Z SOSEM CRÈME DE CASSIS                                                                                                                                                                                                                                                                                                       

HUMUS Z BURACZKAMI / BATATY  
BURACZKI / OWOCE / PEPPERONI 

 

WOLNO PIECZONE POLICZKI WOŁOWE  
W SOSIE WŁASNYM Z BORÓWKAMI 

ŚLIWKA Z PEPPERONI W SYROPIE Z AGAWY 
PUREE Z PIECZONYCH BATATÓW / MASŁO ORZECHOWE   

 
ŁOSOŚ Z CHIMICHURRI                                                                                                                                             

PAK CHOI / EDAMAME / SHITAKE / SOS NA BIAŁYM WINIE 
 

ZIELONE RISOTTO Z PIECZONYM KOZIM SEREM                                                                                                
JEŻYNY / DZIKIE BROKUŁY / SZPARAGI / MIGDAŁY  

 

DESER 
,,KOSSAK’’ - TORT CHAŁWOWO-ORZECHOWY   

 SOS KARMELOWY / WATA CHAŁWOWA 

 
STRUDEL Z JABŁKAMI I MORELAMI                                                                                                                       

ORZECHY LASKOWE / SOS WANILIOWY 
LODY Z LIKIEREM POMARAŃCZOWYM 

 

NAPOJE 
BUTELKA PROSECCO 

BORGO GRITTI PROSECCO D.O. VENETO 
LUB 

BUTELKA BIAŁEGO WINA 
CAMPAGNOLA PINOT GRIGIO  
DELLE VENEZIE I.G.T. VENETO 

LUB 
BUTELKA CZERWONEGO WINA 

DARLING CELLARS  
RESERVE OLD BLOCKS PINOTAGE   

  
KAWA LUB HERBATA 

WODA MINERALNA NIEGAZOWANA 
 

CENA: 460 ZŁ CENA ZA PARĘ: 520 ZŁ  
 

 PLEASE SELECT FROM THE FOLLOWING 
 

SOUP OR STARTER 
CREAM OF PEAR AND PARSLEY ROOT  
WITH  GORGONZOLA CHEESE  
ROASTED CASHEW NUTS / COINTREAU LIQUEUR / FIG 
 

BAKED GOAT CHEESE WITH FOREST FRUITS 
CARAMELIZED RED ONION 
PEANUTS   
 

MAIN  
DUCK FILLET WITH CRÈME DE CASSIS SAUCE  
HUMMUS WITH BEETROTS / SWEET POTATOES  
BEETROTS / FRUITS / PEPPERONI 
 

SLOW – ROASTED BEEF CHEEKS IN OWN SAUCE  
WITH BLUEBERRIES 
PLUM WITH PEPPERONI IN AGAVE SYRUP 
PEANUT BUTTER / SWEET POTATO PUREE 
 
SALMON WITH CHIMICHURRI 
PAK CHOI / EDAMAME / SHITAKE / WHITE WINE SAUCE 
 

RISOTTO WITH BAKED GOAT CHEESE / BLACKBERRIES  
WILD BROCCOLI / ASPARAGUS / ALMONDS 
 

DESSERT 
,,KOSSAK’’ - HALVAH AND HAZELNUT DESSERT  
CARAMEL SAUCE / HALVAH CANDY FLOKS  

 
APPLE AND APRICOT STRUDEL 
HAZELNUTS / VANILLA SAUCE  
ICE CREAM WITH ORANGE LIQUEUR 
 

BEVERAGES 
BOTTLE OF PROSECCO 
BORGO GRITTI PROSECCO D.O. VENETO 
OR 
BOTTLE OF WHITE WINE 
CAMPAGNOLA PINOT GRIGIO  
DELLE VENEZIE I.G.T. VENETO 
OR 
BOTTLE OF RED WINE 
DARLING CELLARS  
RESERVE OLD BLOCKS PINOTAGE 
 
COFFEE OR TEA 
STILL MINERAL WATER 
 

PRICE: 520 PLN PER PAIR460 PLN PER PAIR 
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