SEONECZNY ZDRO]J

HOTEL MEDICAL SPA & WELLNESS

OFERTA KONFERENCYJNA

HOTEL SEONECZNY ZDROJ MEDICAL SPA & WELLNESS

Szanowni Panstwo,

z przyjemnoscia przedstawiamy ofert¢ na organizacje spotkania w Hotelu Sloneczny
Zdro6j Medical Spa & Wellness w Busko-Zdroju.

Nasz obiekt posiada:
= 120 komfortowych pokoi,
= 3w pelni wyposazone sale konferencyjne,
» Restauracj¢ Ponidzie,
= Klub nocny Kalejdoskop,
= Chate Grillows,
= 44 gabinety Vitality Medical Spa & Wellness,
= Stref¢ Wellness z basenem, jacuzzi, 2 saunami oraz t¢znig solankowsg
= Centrum rekreacyjne w sklad, ktorego wchodza: .
* wypozyczalnia rowerow,
* plac zabaw dla najmtodszych,
= Kids corner,

= bilard,

= kregielnia,

= czytelnia,

» duze szachy,
= boule,

= wielofunkcyjna hala sportowa,
* miejsce na ognisko.

Hotel Stoneczny Zdréj Medical Spa&Wellnes****, ul. Bohaterow Warszawy 115, 28-100 Busko-Zdrgj
Dorota Czerw, specjalista ds. sprzedazy, tel. 041/378 88 06,
tel. kom. + 48 728 410 629, adres e-mail: sales02@slonecznyzdroj.pl



SEONECZNY ZDRO]J

HOTEL MEDICAL SPA & WELLNESS

DOJAZD:

Krakow — Busko-Zdroj: 95 km
Rzeszo6w — Busko-Zdro;j: 130 km
Katowice — Busko-Zdroj: 165 km

Lublin — Busko-Zdroj: 190 km
Warszawa — Busko-Zdréj: 225 km )
E6dz — Busko-Zdroj; 195 km s
Kielce — Busko-Zdro;: 50 km
ﬁdaw
‘ Busko-Zdréj
m /\ 0’\ -
towice e - Rasszow

INFORMACJE DODATKOWE: Y

= wszystkie podane w ofercie ceny sg cenami brutto,

 platno$é: przedptata 50% - 30 dni przed planowanym terminem przyjazdu, pozostata kwota
w ciaggu 14 dni od wystawienia faktury,

e gwarancjg rezerwacji jest wptata zaliczki,

e kazdy pokdj wyposazony jest w mini-bar, sejf, TV-sat, Internet, suszarke, szlafroki

e doba hotelowa rozpoczyna si¢ o godz. 15:00 a konczy o godz. 12:00 dnia nast¢pnego.

NOCLEGI:
Posiadamy tacznie 120 pokoi, w nastgpujacej konfiguracji:

RODZAJ POKOJU ILOSC CENA ZA POKOJ
TWIN (20s.) 45 450 PLN
DBL (20s.) lub (10s.) 69 410 PLN
APT 4 710 PLN

Cena zawiera: podatek VAT, $niadanie w formie bufetu, Internet bezprzewodowy,
nielimitowane korzystanie z basenu, saun, jacuzzi oraz tezni solankowej.

Gwarancja dostgpnosci miejsc i mozliwosci realizacji zapytania jest podpisana umowa.

Licze, ze przedstawiona oferta bedzie wyczerpujaca 1 spelni Panstwa oczekiwania.
W przypadku dodatkowych pytan pozostaje do dyspozycji.

Serdecznie zapraszam do wspOlpracy
Dorota Czerw

Hotel Stoneczny Zdréj Medical Spa&Wellnes****, ul. Bohaterow Warszawy 115, 28-100 Busko-Zdrgj
Dorota Czerw, specjalista ds. sprzedazy, tel. 041/378 88 06,
tel. kom. + 48 728 410 629, adres e-mail: sales02@slonecznyzdroj.pl



SEONECZNY ZDRO]J

HOTEL MEDICAL SPA & WELLNESS

SALE KONFERENCYJNE:

Cena Cena Przy
Nazwa sali wynajmu/ wynajmu/ | Teatr | Bankiet DL | Szer. | Wys.
. . . stotach
caly dzien pol dnia
Sala Buska 1000 PLN 600 PLN 140 80 40 16 8 3,05
Chata Grillowa | 1500 PLN 750 PLN 160 80 40 145 85
Sala Stopnica 600 PLN 300 PLN 14 6 41 | 3,05
Sala Wislica 600 PLN 300 PLN 10 53 1] 35 | 3,05
Sala Mars
(Klub 600 PLN 300 PLN 30 30 15 54 | 8,2 2,6
Kalejdoskop)
Sala Venus
(Klub 600 PLN 300 PLN 30 30 15 5,4 8 2,6
Kalejdoskop)

W ceng wynajmu sali wliczone jest:

= ekran w Sali Buskiej lub TV w Sali Stopnica i Sali Wislica
* rzutnik multimedialny w Sali Buskiej

» naglo$nienie w Sali Buskiej

= flipchart

= zestaw konferencyjny dla prowadzacego

= samoobstugowa szatnia

Hotel Stoneczny Zdréj Medical Spa&Wellnes****, ul. Bohaterow Warszawy 115, 28-100 Busko-Zdrgj
Dorota Czerw, specjalista ds. sprzedazy, tel. 041/378 88 06,
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Menu konferencyjne serwowane

PRZYSTAWKA 20 PLN / OSOBA

Gravlax z pstraga / avocado / ananas / papryka / kawior z limonki

Marynowana wotowina / emulsja z rukoli / parmezan / chrupiaca grzanka

Roladka z kurczaka z boczniakami / piklowany kalafior romanesco / marchew

Tatar ze Sledzia z galaretka z kiszonego ogorka, zel z moreli / puder z limonki

Ciasto francuskie / halumi / melon marynowany w cydrze / oliwa bazyliowa z cytryna
Carpaccio z buraka / orzechy w miodzie /tofu/ sataty

ZUPA 24 PLN / OSOBA

Czysta zupa z maslakéw / marynowane grzyby / krokiet z wedzonego zeberka
Bulion gesi z makaronem i $wiezym lubczykiem

Zurek na maslance / jajko przepiorcze / borowik / puder z bekonu

Orientalna zupa z kurczakiem / makaron chow men / algi nori / $wiezy imbir
Krem z kalafiora romanesco z mlekiem kokosowym i marynowanym maslakiem
Krem z topinamburu z chipsami z batata / oliwa tymiankowa

Krem cukinia/ szpinak / buncok strzatkowski / spaghetti z marchewki

Bulion warzywny / krokiecik z soczewicy z boczniakami / spaghetti z cukini
Bulion rybny / krokiet z wedzonego tososia z maslakami / dziki ryz / jarmuz

DANIE GLOWNE 44 PLN / OSOBA

Filet z kaczki / grillowany batat / glazurowane buraki /demi glace

Kurczak nadziewany musem z poréw / sos paprykowy/ ziemniaki opiekane/ warzywa
glazurowane

Kurczak zagrodowy / redukcja pomaranczy i sosu sojowego / ryz/ satatka orientalna
Schab wolno gotowany z morelami / sos z szalotki / kalafior Romanesco / kasza bulgur
Poledwiczka wieprzowa / sos z podgrzybkow/ gotabek z kuskusem 1 warzywami/ satatka
z piklowanej kalarepy

Baktazan faszerowany warzywami / sos pomidorowy z bazylig

Pomidory ze szpinakiem zapiekane z tofu

DESER 22 PLN / OSOBA

Tradycyjna szarlotka / lody waniliowe / kruszonka czekoladowa
W-z tka inaczej z lodami z czarnego bzu

Tapioka / mus mango z migta / kruszonka kokosowa

Mus czekoladowo-malinowy/ granola

Twarog z Jedrzejowa z cytrusami / truskawka / biata czekolada
Tarta z czarna porzeczka / wloska beza / lody jogurtowe

Tarta cytrynowa/ mus z bialej czekolady/ sorbet cytrynowy

Hotel Stoneczny Zdréj Medical Spa&Wellnes****, ul. Bohaterow Warszawy 115, 28-100 Busko-Zdrgj
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DODATKOWE DANIE GORACE DO WYBORU

SERWOWANE 35 PLN/ OSOBA

W BUFECIE 30 PLN / OSOBA

= Barszcz czerwony na naturalnym zakwasie z krokietem

» Gulasz z indyka z warzywami 1 ktadzionymi kluseczkami

»  Kurczak zawijany w szynce parmenskiej z suszonymi pomidorami / sos serowy / ziemniaki
z rozmarynem / bukiet warzywa z masltem

» Pieczony filet z morszczuka/sos kaparowy /gratin ziemniaczane / warzywa z miodem,
tymiankiem i chilli

DO KAZDEGO Z DWOCH POWYZSZYCH MENU:
Kawa / Herbata — dost¢pne w bufecie 12 PLN / osoba
Kawa / Herbata / Soki— dostepne w bufecie 17 PLN / osoba
Woda mineralna z cytryna w cenie

Mozliwos¢ zakupienia pakietow w preferencyjnych cenach.

Pakiet | — 145 zl/osoba

e Obiad- zupa, danie gléwne, deser
e Zimna plyta
e Napoje: kawa, herbata, woda mineralna

Pakiet Il — 165 zlosoba

e Obiad- przystawka, zupa, danie glowne, deser
e Zimna plyta
¢ Napoje: kawa, herbata, woda mineralna

Pakiet 111 PREMIUM — 200 zl/osoba

e Obiad- przystawka, zupa, danie glowne PREMIUM, deser
e Zimna plyta
e Napoje: kawa, herbata, woda mineralna

Hotel Stoneczny Zdréj Medical Spa&Wellnes****, ul. Bohaterow Warszawy 115, 28-100 Busko-Zdrgj
Dorota Czerw, specjalista ds. sprzedazy, tel. 041/378 88 06,
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Przystawka do wyboru:

e Gravlax z pstraga / avocado / ananas / papryka / kawior z limonki

e Marynowana wotowina / emulsja z rukoli / parmezan / chrupiaca grzanka

e Roladka z kurczaka z boczniakami / piklowany kalafior romanesco / marchew

e Tatar ze $ledzia z galaretka z kiszonego ogorka, zel z moreli / puder z limonki

e Ciasto francuskie / halumi / melon marynowany w cydrze / oliwa bazyliowa z cytryna
e Carpaccio z buraka / orzechy w miodzie /tofu/ sataty

Zupy do wyboru:

e (zysta zupa z maslakow / marynowane grzyby / krokiet z wedzonego zeberka

e Bulion ggsi z makaronem i $wiezym lubczykiem

e Zurek na maslance / jajko przepidrcze / borowik / puder z bekonu

e Orientalna zupa z kurczakiem / makaron chow men / algi nori / §wiezy imbir

e Krem z kalafiora romanesco z mlekiem kokosowym i marynowanym maslakiem
e Krem z topinamburu z chipsami z batata / oliwa tymiankowa

Dania gléwne do wyboru:

o Filet z kaczki / grillowany batat / glazurowane buraki /demi glace

e Kurczak nadziewany musem z pordéw / sos paprykowy/ ziemniaki opiekane/ warzywa
glazurowane

e Kurczak zagrodowy / redukcja pomaranczy i sosu sojowego / ryz/ satatka orientalna

e Schab wolno gotowany z morelami / sos z szalotki / kalafior Romanesco / kasza bulgur

e Poledwiczka wieprzowa / sos z podgrzybkow/ gotabek z kuskusem i warzywami/
satatka z piklowanej kalarepy

e Baklazan faszerowany warzywami / sos pomidorowy z bazylia

e Pomidory ze szpinakiem zapiekane z tofu

Danie gtléwne PREMIUM do wyboru:

e Poliki wotowe / ziemniak hasselback /dymka / borowik / sos z czerwonego wina

e Filet z perliczki / sos jezynowy / ziemniak confit / mini warzywa

e Udko z gesi/ kluseczki ziemniaczane z tymiankiem / satatka z burakow / demi glace
e Karczek z dzika / puree z pietruszki / mtoda marchew / sos grzybowy

Hotel Stoneczny Zdréj Medical Spa&Wellnes****, ul. Bohaterow Warszawy 115, 28-100 Busko-Zdrgj
Dorota Czerw, specjalista ds. sprzedazy, tel. 041/378 88 06,
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Deser do wyboru:

e Tradycyjna szarlotka / lody waniliowe / kruszonka czekoladowa
e W-z tka inaczej z lodami z czarnego bzu

Tapioka / mus mango z mig¢ta / kruszonka kokosowa

Mus czekoladowo-malinowy/ granola

Twarog z Jedrzejowa z cytrusami / truskawka / biala czekolada
Tarta z czarna porzeczka / wloska beza / lody jogurtowe

Zimna plyta w bufecie:

e Migsa: karczek w kolorowym pieprzu, schab ze $liwka, galantyna drobiowa
z warzywami, rolada z boczku faszerowana poledwiczka wieprzowa

e Rozmaite wedliny i kielbasy podsuszane

e Pasztety z bakaliami i grzybami

e Selekcja serow twardych i wedzonych oraz regionalnych

e Sledzie na trzy sposoby (w $mietanie, w salsie paprykowej po meksykansku, z cebulka
i pieczarkami)

e Tymbaliki z kurczakiem i warzywami

e Tortilla z kremowym serkiem , szynkg oraz warzywami

¢ Smalec z migsem oraz prazong cebulka / ogérki matosolne

e Satatka cezar z kurczakiem , parmezanem , chrupiacymi grzankami

e Safatka grecka

e Owoce

Menu konferencyjne bufetowe

90 PLN /OSOBA
1 zupa, 2 dania glowne, 1 deser, 2 dodatki, 2 suréwki lub warzywa do wyboru

100 PLN /OSOBA
2 zupy, 2 dania gtowne, 2 desery, 3 dodatki, 3 suréwki lub warzywa do wyboru

110 PLN /OSOBA
2 zupy, 3 dania gtowne, 2 desery, 3 dodatki, 3 surowki lub warzywa do wyboru

125 PLN /OSOBA
2 zupy, 4 dania gtéwne, 3 desery, 3 dodatki, 4 suréwki lub warzywa do wyboru

160 PLN /OSOBA
2 zupy, 4 dania gléwne exclusive, 3 desery, 3 dodatki, 4 suréwki lub warzywa do wyboru

Hotel Stoneczny Zdréj Medical Spa&Wellnes****, ul. Bohaterow Warszawy 115, 28-100 Busko-Zdrgj
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ZUPY DO WYBORU:
staropolski zurek na wedzonce z jajkiem oraz grzybami
wtloski krem pomidorowy z siekang bazylig oraz grzankami
bulion z g¢si z makaronem
zupa z maslakéw z tazankami
krem cebulowy z groszkiem ptysiowym oraz nutg wiejskiej $mietany
zupa z cukinii 1 jarmuzu ze spaghetti z bialej rzepy 1 marchewki
krem ziemniaczany z aromatycznym wedzonym boczkiem i kurkami

DANIA GEOWNE DO WYBORU:
udko z kaczki confit z prazonymi jabtkami z cynamonem
siekane udko z kurczaka po wietnamsku z sosem sojowym i czosnkiem
roladka z kurczaka nadziewana goérskim wedzonym serem z sosem malinowym z chilli
indyk w ciescie filo podany na glazurowanych kolorowych marchewkach z sosem z
lubczyku
kawaltki indyka z warzywami korzeniowymi zielonym groszkiem w lekkim sosie
$mietanowym
duszona szynka wieprzowa z sosem demi glace
wolno gotowana polgdwiczka wieprzowa faszerowana szpinakiem z czosnkiem podana na
puree z selera
schab nadziewany migsem z gesi i §liwka wedzong podany z sosem z podgrzybkow
pulpeciki wieprzowe po bawarsku duszone z kiszong kapustg i kminkiem
zeberka pieczone na sposob orientalny z warzywami chinskimi
grillowane plastry karczku z glazurowanym boczniakiem oraz pertowa cebulka
sztufada wotowa nadziewana wedzona stoning w ciemnym sosie z tymiankiem
wotowe burrito z fasolg i kukurydza podane z sosem barbecue
roladka wotowa z ogérkiem kiszonym i boczkiem w sosie wlasnym
morszczuk smazony w panierce z migdatéw, pestek dyni oraz stonecznika podany z ciepta
satatkg z kopru wloskiego 1 selera naciowego
sola z kalafiorem romanesco oraz sosem cytrynowym z kaparami

DANIA GEOWNE EXCLUSIVE DO WYBORU:

filet z karmazyna w sosie cytrynowo — szafranowym z zielonym groszkiem i edamame
loso$ pieczony na soli morskiej z gulaszem z baktazana oraz kaparow

risotto z owocami morza, chrupigcym selerem naciowym oraz pomidorkami cherry

filet z kaczki z sosem balsamiczno — miodowym z kawatkami pieczonego ananasa i
melona

indyk w ciescie francuskim z sosem z borowikéw oraz puree z kapusty

kurczak kukurydziany z puree z batatow i marchewek oraz grillowanymi plastrami boczku
filet z perliczki z kawatkami topinamburu i skorzonery smazonego z tymiankiem oraz
sosem jezynowym

konfitowane udko z ge¢si z czosnkiem 1 rozmarynem w glazurze z regionalnego miodu
kawatki wotowiny po syczuansku z warzywami chifiskimi i sezamem

pieczen cielgca w sosie z pordw oraz orzeszkéw ziemnych z kawatkami pomidorow
concase

poledwiczka wieprzowa sous vide podana z chutneyem z gruszek, fig i moreli oraz sosem
z kukurydzy
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DODATKI DO WYBORU:

ziemniaki puree z koperkiem

ziemniaki opiekane z czosnkiem i rozmarynem
ziemniaki gratin

ziemniaki po krakowsku

kopytka smazone na klarowanym masle

kluski $laskie

ryZ jaSminowy z warzywami

kasza gryczana z wedzong $liwka i cebula
kasza orkiszowa z cukinig i papryka

kasza jeczmienna z cebulka

zielona soczewica z kawalkami ananasa i chilli

SUROWKI, WARZYWA DO WYBORU:

colestaw

buraczki zasmazane

buraczki z chrzanem

kapusta biata po chinsku

mieszanka satat z ziolowym vinegretem

czerwona kapusta z jablkiem

kalafior z butkg tartg 1 mastem klarowanym

mizeria

pomidory z cebulg i szczypiorkiem w $mietanie
suréwka z kiszonej kapusty z ananasem

fasolka szparagowa z butkg tarta i mastem klarowanym
warzywa glazurowane z miodem, rozmarynem 1 limonkg
warzywa korzeniowe pieczone z miodem i tymiankiem
suréwka z selera z rodzynkami 1 orzechami wtoskimi
brokuly z mastem i1 prazonym stonecznikiem

kapusta zasmazana

DESERY:
sernik z sosem malinowym z nutg migty
szarlotka
tiramisu

ciasto ,,czarny las”

panna cotta z galaretkg oraz musem z malin
ciasto biszkoptowe z sezonowymi owocami
ciasto drozdzowe ze Sliwkami 1 kruszonkg

Hotel Stoneczny Zdréj Medical Spa&Wellnes****, ul. Bohaterow Warszawy 115, 28-100 Busko-Zdrgj
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Menu konferencyjne bufet
90 PLN / OSOBA

ZESTAW 1

ZUPY:

ros6t z wiejskiej kury z makaronem,
stodka marchewka i natka pietruszki
zupa ze szczawiu z julienne warzywnym,
stodka $mietang i jajkiem

DANIA GLOWNE:

pieczone udko z kurczaka w mieszance
polskich przypraw podane z warzywami
karmelizowanymi ~ w  regionalnym
miodzie

schab gotowany w niskiej temperaturze
podany z kapusta i grzybami lesnymi po
staropolsku

miruna w ztocistej panierce ulozona na
plastrach grillowanej cytryny

penne w  sosie  neapolitanskim
z kawatkami brokulu 1 kalafiora
posypane prazonymi ziarnami dyni

DODATKI I SUROWKI:

ziemniaki puree podane z siekanym
koprem

ryz z warzywami $§rodziemnomorskimi
i Swiezg sickang bazylia

satatka szwedzka z kiszonych ogorkoéw
Z cebulg, miodem oraz kuleczkami

gorczycy
mieszanka  satat z  warzywami
sezonowymi oraz dressingiem

balsamicznym

DESERY:

sernik na kruchym spodzie z sosem
malinowym

ciasto drozdzowe ze $liwkami i domowa
kruszonka

ZESTAW 2

ZUPY:

krem z wloskich pomidoréw podany
z chrupigcymi grzankami czosnkowymi
zupa cebulowa ze smazonym wedzonym
boczkiem i aromatycznym tymiankiem

DANIA GLOWNE:

gulasz z indyka w lekkim sosie
$mietanowym z zielonym groszkiem
i kremowym serkiem

panierowane plastry karczku
marynowanego w musztardzie i chrzanie
z dodatkiem kwasnego jabtka

filety z morszczuka z pieca z kruszonka
ziolowa podane na gulaszu z baklazana
z kaparami i limonka

kolorowe kokardki z cukinig, porem
i orzeszkami ziemnymi posypane tartym
wedzonym serem

DODATKI | SUROWKI:

ziemniaki z wody polane klarowanym
mastem z domowym koperkiem
gotowana kasza gryczana z czerwong
cebulg i wedzong $liwka

kawalki stodkich pomidorow z cebula

i kwasng  Smietang z  dodatkiem
szczypioru

selekcja satat z marynowanymi oliwkami
I suszonymi pomidorami

Z musztardowym sosem vinegret

DESERY:

szarlotka z polskich jabtek z cynamonem
i Swieza mieta
klasyczne

z biszkopcikami

wiloskie tiramisu
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Menu konferencyjne bufet
90 PLN / OSOBA

ZESTAW 3

ZUPY:

= zupa jarzynowa z wiejska kwasna
$mietang oraz kluseczkami

= goralska kwasnica na wedzonym zeberku
z kawatkami pieczonych ziemniakow

DANIA GLOWNE:

= grillowane kawatki kurczaka
marynowanego w miodzie i tymianku
podane z bukietem $rodziemnomorskich
warzyw

= golgbki po staropolsku z migsem i biatym
ryzem polane aromatycznym sosem
z pieczarek

= pieczona biala ryba polana sosem
z cytryny i kaparow z dodatkiem
estragonu

= canelloni ze szpinakiem i serkiem ricotta
zapieczone pod beszamelem

DODATKI I SUROWKI:
= ziemniaki  pieczone w  lupince
z czosnkiem, rozmarynem i bazyliowym

pesto

= kasza jaglana z kawatkami
karmelizowanej w miodzie papryki
i cukinii

= surowka z kiszonej kapusty z tarty
marchewka na stodko

= duet sataty debowej oraz rzymskiej
z klasycznym sosem ogrodowym

DESERY:
= mix ciast z hotelowej cukierni

ZESTAW 4

ZUPY:

= zupa z kiszonych ogorkow
z ziemniakami i siekanym koperkiem

= tajska zupa z kurczakiem, lis¢mi limonki
oraz mlekiem kokosowym

DANIA GLOWNE:

» fileciki z indyka smazone w tempurze
podane z chinskimi warzywami w sosie
stodko ostrym

= tradycyjne schabowe panierowane na
ztoto polane konfiturg z zurawiny

= dorsz z pary w sosie miodowo
limonkowym z dodatkiem smazonych
marchewek i brukselki

= gspaghetti aglio e olio z czosnkiem, mini
papryczka chilli oraz siekang natkg
posypane tartym parmezanem

DODATKI I SUROWKI:

=  zapiekanka ziemniaczana z beszamelem,

ztocista cebulg i szczypiorkiem

ryz dziki z kawatkami ananasa i melona

plastry ogoérkéw z kwasna $mietang

i nutg octu jablkowego

= surowka z  kapusty  pekinskiej
z warzywami i dipem jogurtowo
koperkowym

DESERY:
= tradycyjne wypieki z naszej cukierni
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Bufet zimny / bufet stodki

BUFET ZIMNY 70 PLN / OSOBA: FINGER FOOD

. kanapki z salami, zielonym ogorkiem i papryka,

. kanapki z mozzarellg, mini pomidorami i pesto z bazylii,
. satatka meksykanska,

. satatka owocowa,

. satatka §ledziowa z warzywami,

. krewetki na salsie z kolorowej papryki,

. vol au vent z hummus z fasoli czerwonej,

. vol au vent z pasta ziotowa 1 szynka,

. tartinki z twarozkiem koperkowym i tososiem wedzonym.

BUFET ZIMNY 75 PLN / OSOBA:

. migsa: karczek w kolorowym pieprzu, schab ze §liwka, galantyna drobiowa
z warzywami, rolada z boczku faszerowana poledwiczka wieprzowa,

. rozmaite wedliny 1 kietbasy podsuszane,

. pasztety z bakaliami i grzybami,

. selekcja serow twardych 1 wedzonych oraz regionalnych,

. sledzie na trzy sposoby ( w $mietanie, w salsie paprykowej po meksykansku , z cebulka
i pieczarkami),

. tymbaliki z kurczakiem i warzywami,

. tortilla z kremowym serkiem , szynka oraz warzywami,

. smalec z migsem oraz prazona cebulka / ogorki matosolne,

. satatka cezar z kurczakiem, parmezanem, chrupigcymi grzankami,

. satatka grecka,

° owoce.

BUFET SEODKI 45 PLN / OSOBA:

Bufet stodkosci z naszej hotelowej cukierni (mix finger food z wykwintnymi ciastami)
= krem bawarski z musem mango
= mini tiramisu
= créme brulle z owocami
*  mus czekoladowy z pianka cappuccino
* panna cotta z marakuja
= mus z wanilii w kolorowym zamszu
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MENU GRILLOWE

MENU STANDARD 70 PLN / OS

. Kietbasa torunska

. Kietbasa biata

. Karkowka

. Smalec z prazona cebulka

. Ogorki matosolne

. Satatka z kapusty pekinskiej

Z warzywami sos $mietanowo - ziotowy
. Musztarda

. Ketchup

. Pieczywo mieszane

MENU STANDARD 125 PLN / OS

. Kielbasa torunska

. Kielbasa biata

. Karkowka

. Kaszanka

. Marynowane podudzie

z kurczaka w miodzie ciemnym piwie
I tymianku

. Mini kielbaski grillowe

. Warzywa grillowane (papryka,
cukinia, pieczarka, baktazan)

. Satatka z cieciorka 1 Swiezymi
warzywami

. Satatka z kapusty pekinskiej

z warzywami z sosem smietanowo -
ziolowym

. Smalec z prazong cebulka

. Ogo6rki matosolne

. Satatka z cieciorka

. Zurek na wedzonym zeberku
z pieczonymi ziemniakami

. Ziemniaki pieczone w foli

Z rozmarynem

. Pieczywo mieszane

MENU STANDARD 95 PLN /OS

. Kietbasa Torunska

. Kietbasa biata

. Karkowka

. Kaszanka

. Marynowane podudzie

z kurczaka w miodzie ciemnym piwie
I tymianku

. Smalec z prazona cebulka

. Ogorki matosolne

. Satatka z kapusty pekinskiej

Z warzywami z sosem $mietanowo —
ziolowym

. Satatka ziemniaczana z pieczona
kietbasa i warzywami

. Pieczywo mieszane

MENU STANDARD 145 PLN / OS

. Kietbasa torunska

. Kietbasa biata

. Karkowka

. Kaszanka

. Marynowane podudzie

z kurczaka w miodzie ciemnym piwie
I tymianku

. Mini kietbaski grillowe

. Mini kebaby na patykach
wolowo — wieprzowe /sos czosnkowy

. Szaszlyki z fileta kurczaka

z warzywami

. Camembert pieczony z Zurawing
. Satatka ziemniaczana z pieczona
kietbasg 1 warzywami

. Satatka z cieciorka 1 Swiezymi
warzywami

. Satatka z kapusty pekinskiej
z sosem $mietanowo - ziolowym

. Smalec z prazona cebulka

. Ogorki matosolne
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. Musztarda
. Ketchup
. Sosy (meksykanski, czosnkowy)

. Zurek na wedzonym zeberku

z pieczonymi ziemniakami

. Ziemniaki pieczone w foli

Z rozmarynem

. Pieczywo mieszane

. Musztarda

. Ketchup

. Sosy ( meksykanski, czosnkowy)

PRZERWA KAWOWA

PRZERWA PODSTAWOWA 12 PLN / OSOBA

kawa i herbata

PRZERWA KLASYCZNA SLODKA
= kawa i herbata
= woda mineralna gazowana
i niegazowana
= soki owocowe
= mieszanka kruchych ciasteczek

przerwa jednorazowa:

22 PLN / OSOBA

przerwa calodniowa, uzupehiana:
42 PLN / OSOBA

PRZERWA KAWOWA SLODKA
ROZSZERZONA

= kawa i herbata

= woda mineralna gazowana
i niegazowana

= soki owocowe

= mieszanka kruchych ciasteczek
z czekolada

= mieszanka kruchych ciasteczek
owsianych

= babeczki z musem

= babeczki z owocami

= mini bajaderka

przerwa jednorazowa:

26 PLN / OSOBA

przerwa calodniowa, uzupehiana:
54 PLN / OSOBA

PRZERWA KLASYCZNA SEONA
kawa i herbata
woda mineralna gazowana i
niegazowana
soki owocowe
diablotki z papryka
= vol a venty nadziewane suszonymi
pomidorami
»  muffiny z szynka i serem

przerwa jednorazowa:

24 PLN / OSOBA

przerwa calodniowa, uzupekniana:
44 PLN / OSOBA

PRZERWA KAWOWA S1.ONA

ROZSZERZONA

kawa i herbata

woda mineralna gazowana i

niegazowana

soki owocowe

mini pizza z salami

mini pizza wegetarianska

mini tortilla z nadzieniem pikantnym

mini tortilla z nadzieniem stonym

kanapeczki na chlebie tostowy

przerwa jednorazowa:

27 PLN / OSOBA

przerwa calodniowa, uzupetniana:
55 PLN / OSOBA
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PRZERWA KAWOWA ST.ODKO-SEONA

kawa i herbata
woda mineralna gazowana i niegazowana
soki owocowe
ciasteczka kruche z czekolada
ciasteczka kruche owsiane
babeczki z musem
babeczki z owocami

mini bajaderka
mini pizza z salami
mini pizza wegetarianska
mini tortilla z nadzieniem pikantnym
mini tortilla z nadzieniem stonym
kanapeczki na chlebie tostowym

przerwa jednorazowa: 38 PLN / OSOBA
przerwa calodniowa, uzupetiana: 63 PLN / OSOBA

OPEN BAR

OPENBAR 1
BEZALKOHOLOWY
* napoje gazowane: Coca-cola, Sprite,
woda mineralna gazowana
I niegazowana
= soki owocowe,
" napoje gorgce: kawa, herbata

Koszt pakietu:

do 2 godzin 30 PLN brutto
do 4 godzin 39 PLN brutto
do 6 godzin 49 PLN brutto
do 9 godzin 60 PLN brutto

OPEN BAR 2

» napoje gazowane: Coca-cola, Sprite,
woda mineralna gazowana
I niegazowana

= soki owocowe

* napoje gorace: kawa, herbata

= alkohole: wina ,,housowe” - wino
czerwone - wino biale, piwo
beczkowe

OPEN BAR 3

* napoje gazowane: Coca-cola, Sprite,
woda mineralna gazowana
I niegazowana

= soki owocowe,

" napoje gorgce: kawa, herbata

= alkohole: wina ,,housowe” - wino
czerwone - wino biale, piwo
beczkowe, wodka klasy ,,premium”

Koszt pakietu:

do 3 godzin 90 PLN brutto
do 5 godzin 105 PLN brutto
do 7 godzin 130 PLN brutto

Mozliwos¢ rozszerzenia Open Baru

0 3 drinki — 20 zl/osoba

Drinki do wyboru :

= Sex on the Beach (wodka/Malibu
rum/ likier brzoskwinia/ sok
pomarancza/ sok zurawina)

» Lynchburg Lemonade (Jack Daniels/
likier Triple Sec/ sok limonka/ syrop
cukrowy/ Sprite)
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Koszt pakietu:

do 3 godzin 85 PLN brutto
do 5 godzin 95 PLN brutto
do 7 godzin 115 PLN brutto

Mozliwos¢ rozszerzenia Open Baru

0 3 drinki — 25 zl/osoba

Drinki do wyboru :

= Sex on the Beach (wodka/Malibu
rum/ likier brzoskwinia/ sok
pomarancza/ sok zurawina)

» Lynchburg Lemonade (Jack Daniels/
likier Triple Sec/ sok limonka/ syrop
cukrowy/ Sprite)

» John Colins (gin Seagram’s/ sok z
cytryny/ syrop cukrowy/ woda
gazowana)

= Daiguiri (rum havana/ sok z
limonki/ syrop cukrowy)

* Blue Lagoon (wodka/ likier Blue
Curacao/ sok cytryna/ 7Up)

= Tequila Sunrise (Tequila/ sok
pomaranczowy/ Grenadina)

= John Colins (gin Seagram’s/ sok z
cytryny/ syrop cukrowy/ woda
gazowana)

= Daiguiri (rum havana/ sok z
limonki/ syrop cukrowy)

= Blue Lagoon (wodka/ likier Blue
Curacao/ sok cytryna/ 7Up)

= Tequila Sunrise (Tequila/ sok
pomaranczowy/ Grenadina)

OPEN BAR 4

* napoje gazowane: Coca-cola, Sprite,
woda mineralna gazowana
i niegazowana

= soki owocowe

* napoje goragce: kawa, herbata

= alkohole: wina ,,housowe” - wino
czerwone - wino biate, piwo
beczkowe, wodka klasy ,,premium”,
wodka Zubréowka, rum, gin, whisky,
Campari, wermut

Koszt pakietu:

do 3 godzin 135 PLN brutto
do 5 godzin 165 PLN brutto
do 7 godzin 190 PLN brutto

Mozliwos¢ rozszerzenia Open Baru

0 3 drinki — 20 zl/osoba

Drinki do wyboru :

= Sex on the Beach (wodka/Malibu
rum/ likier brzoskwinia/ sok
pomarancza/ sok zurawina)

= Lynchburg Lemonade (Jack Daniels/
likier Triple Sec/ sok limonka/ syrop
cukrowy/ Sprite)
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= John Colins (gin Seagram’s/ sok z
cytryny/ syrop cukrowy/ woda
gazowana)

= Daiguiri (rum havana/ sok z
limonki/ syrop cukrowy)

= Blue Lagoon (wodka/ likier Blue
Curacao/ sok cytryna/ 7Up)

= Tequila Sunrise (Tequila/ sok
pomaranczowy/ Grenadina)

Alkohol w ramach Open Bar:

- Wodka Wyborowa lub Bjorn- mozliwa zamiana na wodke Finlandia, Absolut, Stumbras za
doptatg 10 zl/osoba

- Whisky Ballantine’s , Grand’s — mozliwa zamiana na whisky Jack Daniel’s, Chivas 12,
Jameson za doptatg 15 zt/osoba
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