
 
  

 

- MENU KOMINIJNE - 
Uroczysty obiad serwowany na półmiskach / kolacja z zakąskami 

 

210 zł netto / os. dorosła    | 97 zł netto / dziecko do 10 lat  |  dzieci do lat 3 bezpłatnie 

tel.: +48 535957803 
e-mail : d.bawolska@willaport.pl  



 

 

 

 

Przystawka 
( jedna pozycja do wyboru ) 

 

Zupa 
( jedna pozycja do wyboru ) 

○    Mus z dziczyzny w kruchym vola-vencie z konfiturą 
 

○   Pasztet z dziczyzny z sosem z żurawiny i bagietką 
 

○   Wędzony pstrąg na bukiecie sałat  

       z vinegretem z pomidorem koktajlowym 
 

○   Carpaccio z pieczonego buraka z serem 

      i oliwa ziołową oraz rukolą 
 

 

○   Bulion drobiowo – wołowy z domowymi kluskami 
 

○   Krem z pieczonych pomidorów z bazylią 
 

○   Krem z zielonych warzyw z groszkiem ptysiowym 
 

○   Krem z białych warzyw z oliwa truflową 

 
 

Danie gorące rybne  
( jedna pozycja do wyboru, serwowane na półmisku po 100g/os ) 

 

Danie gorące mięsne 
( 2 pozycje do wyboru, serwowane na półmisku po 100g/ os z każdego dania) 

 

 
○    Dorsz pieczony z zielonym pesto 

 

○   Filet pieczonej dorady z sosem z szyjek rakowych 
 

○   Pieczona sola w sosie szczypiorkowym 
 

○   Smażona biała ryba z sosem kaparowym 
 
 

○    Rolada z indyka z serem ricotta i szpinakiem 
 

○   Polędwiczka wieprzowa w sosie z grzybów leśnych 
 

○   Tradycyjny kotlet schabowy 
 

○   Pierś z kurczaka z grilla z salsa pomidorową i oliwkami 
 

○   Pieczona karkówka w sosie 
 

○   Roladka z udka z kurczaka z ogórkiem kiszonym i cebulą 
 

- Propozycje dań  - 
*prosimy o wybór dania z każdej kategorii 

 



 

Dodatki gorące 
( 3 pozycje do wyboru, serwowane na półmisku po 100g/ os z każdego dania ) 

Sałaty i warzywa na gorąco 
(3 pozycje o wyboru, serwowane na półmisku po 80g/ os z każdego dania ) 

○    Pieczone ziemniaki z ziołami 

○   Puree ziemniaczane z masłem i śmietaną 

○   Ziemniaki tłuczone z koprem 

○   Ryż biały z warzywami 

○   Kasza bulgur z warzywami korzennymi 

○   Kluski śląskie okraszone cebula 

○   Kopytka z masłem klarowanym 

○   Kasza pęczak z grzybami i cebulą 

 

○   Bukiet warzyw gotowanych z masłem klarowanym 

○   Kapusta zasmażana 

○    Buraczki na gorąco 

○   Kalafior z bułką tartą na maśle 

○   Brokuł z prażonym słonecznikiem 

○   Surówka z czerwonej kapusty z majonezem 

○   Surówka z kiszonej kapusty i marchewki 

○   Surówka z kapusty pekińskiej z marchewką, cebulą i jabłkiem 

○   Bukiet sałat kolorowych z cząstkami warzyw i vinegretem 

○   Mizeria z kwaśną śmietaną i szczypiorem 

○   Sałatka z pomidorów i cebuli czerwonej 

 
 

Desery 
( 2 pozycje do wyboru, po 80 g/ os z każdego dania ) 

 
Zakąski po części serwowanej 

( 80g każdej zakąski / osobę ) 
○    Ciasto czekoladowe z kremem i wiśniami 

○   Mus czekoladowy z porzeczkowa konfiturą 

○   Szarlotka z cynamonem 

○   Panna cotta z sosem owocowym 

○   Sernik klasyczny 

○   Ciasto z galaretką i owocami 

○    Rolada z bitą śmietaną 

○   Sernik krakowski 

 

 Śledzie w śmietanie z jabłkiem, cebulą i rodzynkami 

 Mięsa pieczone z sosem tatarskim 

 Mus z wątróbki drobiowej w vola-vencie z sosem żurawinowym 

 Łosoś wędzony z kwaśną śmietaną 

 Caprese z pomidorem i mozzarellą 

 Bukiet sałat z kurczakiem, grzankami i pomidorem koktajlowym 

 Bukiet sałat z mozzarellą, pomidorem koktajlowym i oliwkami 

 Pieczywo, masło 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

Hotel Willa Port ***** 

ul. Mickiewicza 17    |   14-100 Ostróda 

 

 

KONFERENCJE I BANKIETY 

tel.: +48 89 642 46 14 

konferencje@willaport.pl 


