
 

 

OFERTA 
IMPREZ OKOLICZNOŚCIOWYCH 

*Obowiązuje przy spotkaniach min. 15 os. 
 

tel.: +48 501 366 371  |  e-mail : restauracja@willaport.pl 

 

 

ELEGANCJA 
NAD JEZIOREM 
 

Czas trwania  |  do 4 godzin 
Cena  |  200 zł / os. 

LUKSUSOWY 

RAUT 
NAD JEZIOREM 
 

Czas trwania  |  do 4 godzin 
Cena  |  330 zł / os. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Przystawka 
serwowana 

( 1 pozycja do wyboru ) 

 

 

o Mus z dziczyzny w kruchych vol’au’ventach z konfiturą z czerwonej cebuli 
o Pasztet z dziczyzny z sosem z żurawiny z sałatą 
o Wędzony pstrąg w bukiecie sałat z pomidorem koktajlowym i sosem winegret 
o Carpaccio z pieczonego buraka z serem lazur, orzechami i granatem 

 

 
 

Zupa 
serwowana  

( 1 pozycja do wyboru ) 

 

 
o Bulion drobiowo- wołowy z domowymi kluseczkami 
o Krem z pieczonych pomidorów z grzankami 
o Krem z białych warzyw z oliwą truflową 
o Zielony krem szparagowy z groszkiem ptysiowym 

 
 
 

Danie główne 
serwowane 

 ( 1 pozycja do wyboru ) 
 

 
o Pieczony dorsz podany na kaszy bulgur z marchewką, groszkiem i szparagami 
o Tradycyjny kotlet schabowy z jajkiem sadzonym z ziemniakami i kapustą zasmażaną 
o Polędwiczka wieprzowa z sosem z grzybów leśnych z ziemniakami i bukietem sałat 
o Pierś z kurczaka nadziewana mozzarellą z szynką parmeńską na puree ziemniaczanym 

i bukietem warzyw 
 

 
 

Deser 
serwowany  

( 1 pozycja do wyboru ) 

 

 
o Mus czekoladowy z sosem z czarnej porzeczki i kruszoną bezą 
o Czekoladowe ciasto z wiśniami 
o Klasyczny sernik z sosem malinowym 
o Szarlotka z cynamonem na gorąco z bitą śmietaną 

 
 

Opłaty dodatkowe : 

KORKOWE   |  25 zł netto / os. ( opłata za serwowanie, przechowywanie, schłodzenie własnego alkoholu ) 

TALERZYKOWE :  5 zł netto /  os. ( opłata za serwis własnych wypieków ) 

 

 

opis  oferty 
 

 Sala bankietowa z przepięknym widokiem na jezioro i dostępem do tarasu 
 Stoły udekorowane świeżymi kwiatami i elegancką zastawą stołową 
 Czterodaniowy obiad serwowany, składający się z przystawki, zupy, dania głównego i deseru 
 Serwowana woda niegazowana z miętą i owocami,  
 Nielimitowany serwis kawowy: kawa z ekspresu ciśnieniowego, herbaty  
 Profesjonalna obsługa kelnerska 
 Parking dla gości 
 Dodatkowe opcje: występ muzyczny lub pokaz taneczny (opcjonalne, koszt dodatkowy) 

 

MENU 
 

ELEGANCJA 
NAD JEZIOREM 

 

Czas trwania : do 4 godzin  |   Cena: 200 zł / os.  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Przystawka 
serwowana 

( 1 pozycja do wyboru ) 

 

 

o Mus z dziczyzny w kruchych vol’au’ventach z konfiturą z czerwonej cebuli 
o Pasztet z dziczyzny z sosem z żurawiny z sałatą 
o Wędzony pstrąg w bukiecie sałat z pomidorem koktajlowym i sosem winegret 
o Carpaccio z pieczonego buraka z serem lazur, orzechami i granatem 

 

 
 

Zupa 
serwowana w wazach 

/  lub / w bufecie  
( 2 pozycje do wyboru ) 

 

 
o Bulion drobiowo- wołowy z domowymi kluseczkami 
o Krem z pieczonych pomidorów z grzankami 
o Krem z białych warzyw z oliwą truflową 
o Zielony krem szparagowy z groszkiem ptysiowym 

 

 
 

 

 

 

Danie główne 
serwowane na półmisku 

/  lub / w bufecie 
 ( 3 pozycje do wyboru ) 

 

 
o Dorsz w ziołowej panierce 
o Pieczona sola w sosie szczypiorkowym 
o Rolada z indyka z ricottą i szpinakiem 
o Klasyczny kotlet schabowy 
o Grillowana pierś z kurczaka z salą pomidorową z oliwkami 
o Zrazy wieprzowe z cebulą, boczkiem i ogórkiem 
o Drobiowy filet panierowany 
o Roladka z udka z kurczaka z warzywami 
o Karkówka pieczona w sosie pieczeniowym 
o Polędwiczka wieprzowa w sosie z grzybów leśnych 
o Pierogi (z mięsem, szpinakiem i z ziemniakami i twarogiem) 
o Gulasz wieprzowy z warzywami 

 

 

opis  oferty 
 

 Ekskluzywna sala bankietowa z przepięknym widokiem na jezioro i dostępem do tarasu 
 Prywatne korzystanie z sali bankietowej 

 

 Stoły udekorowane elegancko, świeżymi kwiatami i elegancką zastawą stołową  

z personalizowanymi kartkami menu 

 

 Możliwość wyboru menu w formie bufetu lub serwowanych dań na stół  
 Urozmaicony bufet zakąsek 
 Bufet deserowy  
 Nielimitowany serwis kawowy: kawa z ekspresu ciśnieniowego, herbaty  

 

 Serwowane napoje bezalkoholowe, takie jak woda niegazowana z miętą i limonką, soki owocowe,  

do wyboru: pomarańczowy, jabłkowy, z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana i gazowana  
 

 Dodatkowa opłata korkowa za napoje alkoholowe i spoza oferty Open Bar, jeśli goście przyniosą własne alkohole 

 Profesjonalna obsługa kelnerska 
 Parking dla gości 
 Dodatkowe opcje: występ muzyczny na żywo, dekoracje tematyczne (opcjonalne, koszt dodatkowy ) 

LUKSUSOWY RAUT 
NAD JEZIOREM 

 

Czas trwania : do 4 godzin  |   Cena: 330 zł / os.  

MENU 
 



 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

Dodatki gorące 
serwowane na półmisku 

/  lub / w bufecie  
( 3 pozycje do wyboru ) 

 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

o Pieczone ziemniaki z ziołami 
o Ziemniaki z wody z koperkiem 
o Puree ziemniaczane 
o Ryż z warzywami 
o Kluski śląskie okraszone cebulą 
o Kopytka z masłem klarowanym 
o Kasza gryczana 
o Kasza jaglana 
o Kasza bulgur z warzywami 

 

 

 

 

 

Sałaty  

i warzywa na gorąco 
serwowane na półmisku 

/  lub / w bufecie  
( 4 pozycje do wyboru ) 

 

 
o Bukiet warzyw gotowanych na parze z masłem klarowanych 
o Buraczki na gorąco 
o Brokuły z prażonymi migdałami 
o Kapusta zasmażana 
o Kalafior z bułką tartą 
o Surówka z czerwonej kapusty z majonezem 
o Surówka z kiszonej kapusty z ziarnami słonecznika 
o Surówka z kapustę pekińskiej z marchewką i jabłkiem 
o Bukiet sałat z warzywami i sosem winegret 
o Surówka z marchewki i jabłka 
o Mizeria z kwaśną śmietaną i szczypiorem 
o Sałatka z pomidorów i cebuli dymki 

 
 
 

 

 

Desery  
serwowane w bufecie  

( 3 pozycje do wyboru ) 

 

 
o Owoce sezonowe 

o Ciasto czekoladowe z wiśniami 

o Szarlotka z cynamonem 

o Sernik klasyczny z sosem malinowym 

o Panna cotta z sosem owocowym 

o Kruche babeczki z toffi 

o Mus czekoladowy z konfiturą z czarnej porzeczki 

o Mascarpone z kruszoną bezą i owocami 

o Biszkopt z galaretką i owocami 

 

 

 

 

Zakąski zimne  
po części serwowanej 

( w stół lub w bufecie ) 

 

 

 Śledź w kremowym sosie śmietanowym z cebulą i jabłkiem 

 Różyczki wędzonego łososia z kwaśną śmietaną 

 Pomidory z mozzarellą, oliwą zieloną oraz rukolą 

 Tortilla z warzywami i kurczakiem 

 Mięsa pieczone z sosem tatarskim 

 Bukiet sałat z grillowanym kurczakiem i grzankami 

 Sałata z serem feta i oliwkami 
 

 

 
 
 
 

Opłaty dodatkowe : 

KORKOWE   |  25 zł netto / os. ( opłata za serwowanie, przechowywanie, schłodzenie własnego alkoholu ) 

TALERZYKOWE :  5 zł netto /  os. ( opłata za serwis własnych wypieków ) 

 
 
 
 



 

 

OPEN BAR 
PROPOZYCJE 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

► SOFT Classic  
 

 do 4 godzin                      35,00 pln netto / osoba  

 do 6 godzin                      55,00 pln netto / osoba 

 dodatkowa godzina        10,00 pln netto / osoba 

 opata korkowa                25,00 pln netto / osoba  

 

 

 

NAPOJE ZIMNE 

- woda niegazowana i gazowana z mięta i cytryną  

- soki owocowe ( wybór 3 smaków ) 

- pepsi, pepsi max, mirinda, 7up, tonik Kinley 
 
NAPOJE GORĄCE  

Kawa : americana, espresso, cappuccino, caffee latte  
Herbata ( wybór: czarna, zielona, miętowa, owocowa )  

 

 

► SOFT Premium  
 

 do 4 godzin                      90,00 pln netto / osoba  
 

 do 6 godzin                      120,00 pln netto / osoba 
 

 dodatkowa godzina       20,00 pln netto / osoba  
 

 

* oferta nie zawiera obsługi barmańskiej,  

alkohol umieszczany w bufecie lub na stole 

 
 

 

 

ALKOHOLE 

- wino białe , wino czerwone  
- piwo beczkowe „Żywiec” 

 

   NAPOJE ZIMNE 

     - woda niegazowana i gazowana z mięta i cytryną  

     - soki owocowe ( wybór 3 smaków ) 

     - pepsi, mirinda, 7up, schwepes tonic, bitter lemon, ginger ale 

 

   NAPOJE GORĄCE  

    Kawa : americana, espresso, cappuccino, caffee latte  

    Herbata ( wybór: czarna, zielona, miętowa, owocowa ) 

 

► SOFT Prestige 
 

 do 4 godzin                    100,00 pln netto / osoba  
 

 do 6 godzin                    135,00 pln netto / osoba 
 

 dodatkowa godzina       20,00 pln netto / osoba  

 

 

 
* oferta nie zawiera obsługi barmańskiej,  

alkohol umieszczany w bufecie lub na stole 

 

 

ALKOHOLE 

- wino białe , wino czerwone  
- piwo beczkowe „Żywiec” 
- wódka „Wyborowa” 

 

   NAPOJE ZIMNE 

    - woda niegazowana i gazowana z mięta i cytryną  

   - soki owocowe ( wybór 3 smaków ) 

   - pepsi, mirinda, 7up, schwepes tonic, bitter lemon, ginger ale  

 

NAPOJE GORĄCE  

Kawa : americana, espresso, cappuccino, caffee latte  
Herbata ( wybór: czarna, zielona, miętowa, owocowa )  

 



 

 

 

 

► SOFT Gold 
 

 do 4 godzin                    125,00 pln netto / osoba  
 

 do 6 godzin                    155,00 pln netto / osoba 
 

 dodatkowa godzina       25,00 pln netto / osoba  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Oferta zawiera obsługę barmańską  

 

 

 

 

ALKOHOLE 

   • wino białe, wino czerwone   

- - piwo beczkowe żywiec  

- - wódka   ( do wyboru Wyborowa, J.A. Baczewski ) 

- - Whisky Grant’s  : 
   dopłata 10,00pln / osobę przy Jack Daniel i Ballantines  

- - Beefeater Gin  
 

- - Martini  ( do wyboru: Bianco, Rosso ) 

- - Tequila Olmeca  

- - likiery i syropy Monin 

- - owoce  
 

   NAPOJE ZIMNE 

    - woda niegazowana i gazowana z mięta i cytryną  

   - soki owocowe ( wybór 3 smaków ) 

   - pepsi, mirinda, 7up, schwepes tonic, bitter lemon, ginger ale  

 

NAPOJE GORĄCE  

Kawa : americana, espresso, cappuccino, caffee latte  
Herbata ( wybór: czarna, zielona, miętowa, owocowa )  
 

 

 

► PRESTIGE  
 

 do 4 godzin                      150,00 pln netto / osoba  
 

 do 6 godzin                      180,00 pln netto / osoba 
 

 dodatkowa godzina        25,00 pln netto / osoba  

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oferta zawiera obsługę barmańską  

 

 

 

ALKOHOLE 

- - wino białe, wino czerwone   

- - piwo beczkowe „Żywiec”  

- - wódka „Finlandia”, „J.A. Baczewski”   

- - Whisky „Jack Daniel’s” 

- - Rum „Havana”  
- Beefeater Gin  

- - Martini  | do wyboru: Bianco, Rosso  

- - Tequila Olmeca  

- - likiery i syropy „Monini” 

- - owoce  
 

   NAPOJE ZIMNE 

  - woda niegazowana i gazowana z mięta i cytryną  

 - soki owocowe ( wybór 3 smaków ) 

 - pepsi, mirinda, 7up, schwepes tonic, bitter lemon, ginger ale  

 

NAPOJE GORĄCE  

Kawa : americana, espresso, cappuccino, caffee latte  
Herbata ( wybór: czarna, zielona, miętowa, owocowa ) 

 

 

 



 

 

 

 
 

 

Hotel Willa Port ***** 

ul. Mickiewicza 17    |   14-100 Ostróda 

 

KONFERENCJE I BANKIETY 

tel.: +48 501 366 371   

restauracja@willaport.pl 


