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- MENU OKOLICZNOSCIOWE T -

zestawy serwowane

O ZESTAW |

Przystawka
Mus z dziczyzny w kruchych vol'au’ventach
z konfiturg z czerwonej cebuli

Zupa
Rosét z domowymi pietruszkowymi kluseczkami
i warzywami korzennymi

Danie gorace
Indyk w sosie z suszonych pomidorow z tymiankiem,
podawany z puree ziemniaczanym, pieczong cukinig
oraz z pomidorem koktajlowym

Deser
Krem mascarpone na biszkopcie z wisniami

Wedzony pstrag na satatce z selera

Zupa
Rosét z domowymi pietruszkowymi kluseczkami
i warzywami korzennymi

Danie gorace
Tradycyjny kotlet schabowy z jajkiem sadzonym na
pieczonych ziemniakach z kapusta zasmazang

Deser
Krem z biatej i ciemnej czekolady na bezie
Z sosem z czarnej porzeczki

»

A
ALWILLA PORT

| cena:752zt /os | wodaniegazowana, herbata i kawa w cenie
O ZESTAW I O ZESTAW II
Przystawka Przystawka

Pasztet z dziczyzny na grzance
zytniej z sosem zurawinowym

Zupa
Zielony krem szparagowy
z piankg ze $mietany kwasnej

Danie gorace
Dorsz w ziotowej otulinie na puree ziemniaczanym
z brokutami z wody skropionymi mastem klarowanym
i prazonymi migdatami

Deser
Czekoladowe ciasto z sosem z wiéni i bita $mietang




- MENU OKOLICZNOSCIOWE II -

4-daniowy obiad / kolacja z zakaskami | cena: 952t / os | woda niegazowana z mietg ilimonka, herbata ikawa w cenie
o Mus z dziczyzny w kruchych vol’au’ventach z konfiturg z czerwonej cebuli
Przystawka o Pasztet z dziczyzny z sosem z zurawiny na bagietce francuskiej
(1 pozycja do wyboru) o Wedzony pstrag na safatce z soczystym winegretem i buteczkg koktajlowg
o Mozzarella z pomidorami i bazylig skropiong oliwg

Zupa
(1 pozycja do wyboru)

Danie gorace
(1 pozycjado wyboru)

Deser
(1 pozycja do wyboru)

O O OO O O O O

O O O O

Rosét z domowymi pietruszkowymi kluseczkami i warzywami korzennymi
Krem pomidorowy z bazylig i pianka ze stodkiej Smietany

Zielony krem szparagowy z groszkiem ptysiowym

Bulion z kaczki z tagliatelle nalesnikowym

Dorsz w ziotowej panierce z puree ziemniaczanym i satatka z rukoli z winegretem

Indyk w sosie z suszonych pomidoréw z tymiankiem podawany z puree ziemniaczanym, pieczong cukinig oraz z pomidorem koktajlowym
Poledwiczka wieprzowa w sosie z podgrzybka z pieczonymi ziemniakami w tupinie oraz satata zielong z czgstkami warzyw

Piers kurczaka z grilla z salsg pomidorowa z oliwkami podana z puree ziemniaczanym

Krem mascarpone na biszkopcie z truskawkami

Tort czekoladowy z sosem wisniowym

Mus czekoladowy ciemny z porzeczkowa konfiturg i orzechami
Szarlotka z cynamonem na gorgco z lodami waniliowymi i bita $mietang

Zakaski ( porcja 80g kazdej zakaski na osobe )

bruschetta z pomidorami, mozzarella i bazylia | $ledzie w $mietanie z rodzynkami | pasztet wieprzowy podawany z konfiturg z zurawiny

karczek pieczony z sosem tatarskim | satata z jarzynami i chrupigcym bekonem z bazyliowym sosem winegretem

safata z kurczakiem i grzankami | pieczywo, masto
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- MENU OKOLICZNOSCIOWE III -

4-daniowy obiad / kolacja z zakaskami | cena: 1152zt / os | woda niegazowanaz mietailimonka, herbata i kawa w cenie

O  Mus z dziczyzny w kruchych vol'au’ventach z konfiturg z czerwonej cebuli
Przystawka O  Pasztet z dziczyzny z sosem z zurawiny na bagietce francuskiej

(1 pozycja do wyboru ) O  Wedzony pstrag na satatce z soczystym winegretem i buteczka koktajlowg

O  Mozzarella z pomidorami i bazylig skropiona oliwg
Zupa O  Roso6t z domowymi pietruszkowymi kluseczkami i warzywami korzennymi

(1 pozycja do wyboru ) o  Krem pomidorowy z bazylig i piankg ze stodkiej smietany
O  Zielony krem szparagowy z groszkiem ptysiowym
O  Bulion z kaczki z tagliatelle nalesnikowym

Danie gorace o Dorsz w ziotowej panierce z puree ziemniaczanym i satatka z rukoli z winegretem

(1 pozycja do wyboru ) O Indyk w sosie z suszonych pomidoréw z tymiankiem podawany z puree ziemniaczanym, pieczong cukinig oraz z pomidorem koktajlowym
o  Poledwiczka wieprzowa w sosie z podgrzybka z pieczonymi ziemniakami w tupinie oraz satata zielong z czastkami warzyw
O  Piers kurczaka z grilla z salsg pomidorowa z oliwkami podana z puree ziemniaczanym

Deser o  Krem mascarpone na biszkopcie z truskawkami

(1 pozycja do wyboru ) o  Tort czekoladowy z sosem wisniowym
O  Mus czekoladowy ciemny z porzeczkowa konfiturg i orzechami
o  Szarlotka z cynamonem na gorgco z lodami waniliowymi i bita $mietang

Danie gorace Il o  Gesta zupa gulaszowa z bagietkg korzenng
podczas uroczystoéci O  Zupa rybna wtoska z szyjkami rakowymi i pomidorami z zapiekang ciabattg
(1 do wyboru: serwowane porcjowo; 200g/osobe ) O  Barszcz tradycyjny czerwony z pasztecikiem migsnym
O  Barszcz bialy z kietbasa, jajkiem i ziemniakami
O  Medaliony drobiowe w kremowym sosem z szynki parmenskiej i suszonych pomidoréw z ryzem biatym i dzikim oraz satacie z rukoli
O  Stek z karkowki z marynaty ziotowej pieczony z sosem ciemnym podany z ziemniakami w tupinie i suréwka z biatej kapusty ze stonecznikiem
Zakaski ( porcja 80g kazdej zakaski na osobe )
bruschetta z pomidorami, mozzarella i bazylia | $ledzie w Smietanie z rodzynkami | pasztet wieprzowy podawany z konfiturg z zurawiny
karczek pieczony z sosem tatarskim | safata z jarzynami i chrupigcym bekonem z bazyliowym sosem winegretem
satata z kurczakiem i grzankami | pieczywo, masto
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- MENU OKOLICZNOSCIOWE 1V -

4-daniowy obiad / kolacja z zakaskami | cena: 1252z / os | woda niegazowana z mietg i limonka, herbata i kawa w cenie
o Mus z dziczyzny w kruchych vol'au’ventach z konfiturg z czerwonej cebuli
Przystawka o Pasztet z dziczyzny z sosem z zurawiny na bagietce francuskiej
(1 pozycja do wyboru ) o  Wedzony pstrag na satatce z soczystym winegretem i buteczka koktajlowg
o Mozzarella z pomidorami i bazylig skropiona oliwg

Zupa o Ros6t z domowymi pietruszkowymi kluseczkami i warzywami korzennymi ¢) Bulion z kaczki z tagiatelle nalesnikowym
(2 pozycje do wyboru; serwowane w wazach ) o Krem pomidorowy z bazylig i piankg ze stodkiej Smietany o Zielony krem szparagowy z groszkiem ptysiowym
Danie gorace rybne ¢} Dorsz w ziotowej panierce z puree ziemniaczanym i satatka z rukoli z winegretem

(1 pozycja do wyboru; serwowane na poimisku po 100g/osobe ) o Roladki z soli i cukinii z biatym ryzem i bukietem warzyw z mastem klarowanym

Danie gorace miesne [¢) Rolada z indyka z ricotta i szpinakiem [¢) Kotlety z fileta kurczaka z warzywami w ciescie nalesnikowym
(2 pozycje do wyboru; serwowane na potmisku o Polgdwiczka wieprzowa w sosie z podgrzybka o Piers kurczaka z grilla z salsg pomidorowa z oliwkami
po 100 g/ osobe z kazdego dania ) o  Klasyczny kotlet schabowy na kapuscie zasmazanej o  Zrazy ze schabu z paprykami w sosie pieczeniowym
o Pieczone ziemniaki z ziotami le) Kluski slaskie okraszone cebulka i boczkiem
Dodatki gorace o  Puree ziemniaczane / Puree ziemniaczano-marchewkowe O  Kasza gryczanal/ jaglana/ bulgur z cebulkg
( 3 pozycje do wyboru; serwowane na potmisku 9 Ziemniaki z wody z koperkiem f¢) Frytki
po 100 g/ osobg z kazdego dania ) o) Ryz biaty z warzywami
o Bukiet warzyw gotowanych na parze z mastem klarowanym o Suréwka z kiszonej kapusty z ziarnami stonecznika
o Kapusta zasmazana o Suréwka z kapusty pekinskiej z marchewka, cebulg i jabtka
Sataty i warzywa na gorgco o Buraczki na gorgco / glazurowane buraki z miodem le) Bukiet satata zielonych z winegretem
(4 pozycje do wyboru; serwowane na pimisku o) Kalafior z butka na masle e) Suréwka z marchwi i jabtka
Po 80 g/ osobe z kazdego dania ) o  Brokuty z prazonymi migdatami o  Mizeria z kwasna $mietang
o Surdéwka z czerwonej kapusty z rodzynkami, cebula i jabtkiem z majonezem o Satatka z pomidoréw i cebulki dymki
o Krem mascarpone na biszkopcie z truskawkami o Panna cotta z malinami i mietg
Desery o Ciastko czekoladowe z kremem i wigniami o Kruche babeczki z toffi
(3 pozycje do wyboru; serwowane [¢) Mus czekoladowy ciemny z porzeczkowa konfiturg i orzechami [¢) Sernik klasyczny z sosem malinowym
w bufecie; 80g /osobg z kazdego rodzaju ) o Szarlotka z cynamonem O  Bialy mus czekoladowy z migdatami prazonymi
Zakaski po czesci serwowanej (80g kazdej zakaski / osobe )
$ledz w kremowym sosie Smietanowym z rodzynkami | rozyczki tososia wedzonego na zytniej grzance z kwasng Smietang i koperkiem
szynka wieprzowa pieczona w estragonie z sosem sliwkowym | karczek wieprzowy z kminkiem podany z marynowanymi kurkami
vol'au’venty z musem z watrébki drobiowej | bukiet satat zielonych z czgstkami warzyw i winegretem |  satfata z kurczakiem i grzankami ziotowymi | pieczywo, masto
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- MENU OKOLICZNOSCIOWE pows300s08 V -

przystawka serwowana oraz bufet 4-godzinny | cena: 1352zt / os | woda niegazowana z mieta i limonka, soki owocowe, herbata i kawa w cenie
e} Satata Cesar — z kurczakiem z grilla i grzankami
o Wedzony pstrag na satatce z soczystym winegretem i buteczka koktajlowg
Przystawka o Mozzarella z pomidorami i bazylig skropiona oliwg na lisciach sataty
(1 pozycja do wyboru; serwowane w stole ) e) Carpaccio wotowe z kaparami, pomidorami concase, pieczarkami i rukolg
o Tradycyjny tatar wotowy z cebulg, marynowanymi kurkami, ogérkiem konserwowym i ttuczonym kolorowym pieprzem

Zupa
( 2 pozycje do wyboru; bufet )

Danie gorace rybne
(1 pozycja do wyboru; bufet )

Danie gorace migsne
( 2 pozycje do wyboru; bufet )

Danie gorace maczne
(1 pozycja do wyboru; bufet )

Dodatki gorace
(2 pozycje do wyboru; serwowane na pétmisku
po 100 g/ osobe z kazdego dania )

Sataty i warzywa na goraco
(4 pozycje do wyboru; serwowane na poétmisku
po 80 g / osobe z kazdego dania )

O O OO0

O O O0OO0OO0O0

O O O

O O OO0

O O0OOO0OO0O0

Ros6t z domowymi pietruszkowymi kluseczkami i warzywami korzennymi o Polskie flaczki
Krem pomidorowy z bazylig o Zielony krem szparagowy z groszkiem ptysiowym
Barszcz biaty z kietbasg, jajkiem i ziemniakami o Krem dyniowy z mlekiem kokosowym

Krem marchwiowo-pomaranczowy z imbirem

Dorsz w ziotowej panierce O Roladki z soli i cukinii O Ryby biate i toso$ w kremowym sosie koperkowym

Rolada z indyka z ricottg i szpinakiem

o  Kotlety z fileta kurczaka z warzywami w ciescie nale$nikowym
Poledwiczka wieprzowa w sosie z podgrzybka o Patki kurczaka smazone na ztoto na kapuscie kiszonej z kminkiem
Klasyczny kotlet schabowy na kapuscie zasmazane; o Piers$ kurczaka z grilla z salsg pomidorowg z oliwkami
Zrazy ze schabu z paprykami w sosie pieczeniowym o Filet drobiowy panierowany
Stek z karkowki duszony w sosie grzybowym o  Medaliony ze schabu w sosie pieczeniowym
Filet kurczaka nadziewany mozzarellg zapiekany pod parmenskg szynka o  Gulasz z dziczyzny z oliwkami i szalotkami z rozmarynem
Pierogi — wybér migsnych, ruskich i szpinakowych o Lasagne z sosem Bolognese

Tagliatelle z sosem grzybowym o Penne w sosie pomidorowym z parmezanem
Kartacze migsne

Pieczone ziemniaki z ziotami o Kluski $lgskie okraszone cebulka i boczkiem

Puree ziemniaczane / Puree ziemniaczano-marchewkowe o  Kasza gryczana/ jaglana/ bulgur z cebulkg

Ziemniaki z wody z koperkiem o Frytki

Ryz biaty w warzywami

Bukiet warzyw gotowanych na parze z mastem klarowanym O  Suréwka z kiszonej kapusty z ziarnami stonecznika
Kapusta zasmazana o  Suréwka z kapusty pekinskiej z marchewka, cebulg i jabtka
Buraczki na gorgco / glazurowane buraki z miodem o  Bukiet satatg zielonych z winegretem

Kalafior z butkg na masle O  Surowka z marchwi i jabtka

Brokuty z prazonymi migdatami o Mizeria z kwasna $mietang

Suréwka z czerwonej kapusty z rodzynkami, cebulg i jabtkiem z majonezem o  Satatka z pomidoréw i cebulki dymki



Desery o Krem mascarpone na biszkopcie z truskawkami O  Bialy mus czekoladowy z migdatami prazonymi
(3 pozycje do wyboru; serwowane w bufecie; e} Ciastko czekoladowe z kremem i wisniami o  Sernik klasyczny z sosem malinowym
80g /osobe z kazdego rodzaju ) ¢} Mus czekoladowy ciemny z porzeczkowg konfiturg i orzechami o  Kruche babeczki z toffi
o Szarlotka z cynamonem o Panna cotta z malinami i mietg
Zakaski zimne o Sledz w kremowym sosie $mietanowym z rodzynkami O  Szasziyki z mozzarelli i pomidoréw koktajlowych
(do wyboru 3 pozycie; 80g kazdej zakaski fosobe: bufet) ¢} Rézyczki tososia wedzonego na Zytniej grzance z kwasng $mietang i koperkiem O  Szynka wieprzowa pieczona w estragonie z sosem $liwkowym

¢} Tymbaliki rybne z cytryng i koprem o  Karczek wieprzowy z kminkiem podany z marynowanymi kurkami
o Mini tortille z warzywami i kurczakiem o Vol'au'venty z musem z watrobki drobiowe;j

Bufet satat i dodatkéw do satat ( wszystkie ponizsze pozycje w menu)

Sataty zielone 3 rodzaje, pomidor, ogérek, papryki kolorowe, cebula, rzodkiewka, marchewka, szpinak liscie, szczypior, oliwki zielone i czarne, kukurydza,
ser feta, grzanki, ziarna stonecznika, ziarna sezamu, czarnuszka, marynowane grzyby, marynowana papryka,

cebula, ogdrki kiszone, oliwa z oliwek, smalec, sos czosnkowy, sos winegret, masto , pieczywo
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- MENU OKOLICZNOSCIOWE VI -

4-daniowy obiad/kolacja z zakaskami i daniem IT | cena: 1452t / os | woda niegazowana z mieta i limonka, soki owocowe, herbata i kawa w cenie
o Mus z dziczyzny w kruchych vol'au’ventach z konfiturg z czerwonej cebuli
Przystawka o  Pasztet z dziczyzny z sosem z zurawiny na bagietce francuskiej
(1 pozycja do wyboru; serwowane w stole ) o  Wedzony pstragg na satatce z soczystym winegretem i buteczkg koktajlowag
o  Mozzarella z pomidorami i bazylig skropiona oliwg

Zupa

( 2 pozycje do wyboru; serwowane w wazach )

Danie gorace rybne

(1 pozycja do wyboru; serwowane na pétmisku po 100g/osobe )

Danie gorace migsne
(2 pozycje do wyboru; serwowane na poétmisku
po 100 g / osobeg z kazdego dania )

Dodatki gorace
( 3 pozycje do wyboru; serwowane na pétmisku
po 100 g / osobeg z kazdego dania )

Sataty i warzywa na goraco
(4 pozycje do wyboru; serwowane na potmisku
po 80 g / osobe z kazdego dania)

Desery

( 3 pozycje do wyboru; serwowane w bufecie;
80g /osobe z kazdego rodzaju )

o

@)

O O OO O0OO0 O O O O

O O OO

Rosét z domowymi pietruszkowymi kluseczkami i warzywami korzennymi o Zielony krem szparagowy z groszkiem ptysiowym
Krem pomidorowy z bazylig i piankg ze stodkiej $mietany o Bulion z kaczki z tagliatelle nale$nikowym

Dorsz w ziotowej panierce z puree ziemniaczanym i satatka z rukoli z winegretem
Roladki z soli i cukinii z biatym ryzem i bukietem warzyw z mastem klarowanym

Zrazy ze schabu z paprykami w sosie pieczeniowym o Rolada z indyka z ricotta i szpinakiem

Piers kurczaka z grilla z salsg pomidorowg z oliwkami o Poledwiczka wieprzowa w sosie z podgrzybka
Kotlety z fileta kurczaka z warzywami w ciescie nalesnikowym o Klasyczny kotlet schabowy na kapuscie zasmazanej
Pieczone ziemniaki z ziotami o  Kluski slgskie okraszone cebulka i boczkiem
Puree ziemniaczane / Puree ziemniaczano-marchewkowe o Kasza gryczana/ jaglana/ bulgur z cebulkg
Ziemniaki z wody z koperkiem o Frytki

Ryz biaty w warzywami

Bukiet warzyw gotowanych na parze z mastem klarowanym o Bukiet satatg zielonych z winegretem
Buraczki na goraco / glazurowane buraki z miodem o  Suréwka z marchwi i jabtka

Brokuty z prazonymi migdatami o Mizeria z kwasng $mietang

Suréwka z czerwonej kapusty z rodzynkami, cebula i jabtkiem z majonezem o Safatka z pomidorow i cebulki dymki

Surowka z kiszonej kapusty z ziarnami stonecznika o Kapusta zasmazana

Surowka z kapusty pekinskiej z marchewka, cebulg i jabtka o Kalafior z butka na masle

Krem mascarpone na biszkopcie z truskawkami o  Sernik klasyczny z sosem malinowym

Ciastko czekoladowe z kremem i wisniami o Kruche babeczki z toffi

Mus czekoladowy ciemny z porzeczkowa konfiturg i orzechami o Panna cotta z malinami i mietg

Biaty mus czekoladowy z migdatami prazonymi o Szarlotka z cynamonem



Gesta zupa gulaszowa z bagietkg korzenng

Zupa rybna wtoska z szyjkami rakowymi i pomidorami z zapiekang ciabattg

Barszcz tradycyjny czerwony z pasztecikiem miesnym

Barszcz bialy z kietbasa, jajkiem i ziemniakami

Sandacz smazony na ztoto podany na soczewicy z kolorowymi warzywami

Medaliony drobiowe w kremowym sosem z szynki parmenskiej i suszonych pomidoréw z ryzem biatym i dzikim oraz satacie z rukoli
Stek z karkowki z marynaty ziotowej pieczony z sosem ciemnym podany z ziemniakami w tupinie i suréwka z biatej kapusty ze stonecznikiem

Danie gorace Il podczas uroczystosci

(1 do wyboru; serwowane porcjowo; 200g/osobe)

OO0 O0OO0OO0O0OO0

Zakaski po czesci serwowanej ( 80g kazdej zakaski /osobe; pétmiski lub bufet )
$ledz w kremowym sosie $mietanowym z rodzynkami | rdézyczki tososia wedzonego na zytniej grzance z kwasng Smietang i koperkiem |  tymbaliki rybne z cytryng i koprem
mini tortille z warzywami i kurczakiem | szaszlyki z mozzarelli i pomidoréw koktajlowych |  szynka wieprzowa pieczona w estragonie z sosem s$liwkowym
karczek wieprzowy z kminkiem podany z marynowanymi kurkami |  vol'au’venty z musem z watrébki drobiowej |  bukiet satat zielonych z czgstkami warzyw i winegretem

satata z kurczakiem i grzankami ziotowymi |  pieczywo, masto
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