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NAD BRZEGIEM JEZIORA...




Kazda para mtoda
jest wyjatkowa...

Niezwykty slub i niezwykta mitos¢ sprawig, ze ten dzien bedzie naprawde doskonaty.
Pomozemy Panstwu to spetni¢. Chcemy podzieli¢ sie naszym uroczym miejscem,
jakim jest Hotele Willa Port art & Business****

- HOTEL WILLA PORT ART & BUSINESS***%*
Oferujemy prestizowe miejsce w centrum miasta, elegancka i klimatyzowang sale,
dtugoletnie doswiadczenie, wykfalifikowang kadre, indywidualne podejscie do
klienta, wysmienite potrawy, wyjatkowe menu, kreatywnosc i Swiezos¢ w dziataniu
a takze opieke Event Managera.

-UDOSTEPNIAMY -
84 przestronnych pokoi wyposazonych w TV z ptaskim ekranem na pilota, klimatyzacje,
minibar, sejf, duze okna, kosmetyki do kapieli, suszarki,
duze tarasy widokowe z wygodnym bujanym fotelem..

Dodatkowo dla Gosci hotelowych udostepniona jest prasowalnia,
lobby z widokiem na jezioro, basen solankowy, sauna sucha, sauna mokra oraz jacuzzi.




-RESTAURACJA AQUA MARINA-
To wyjatkowa i klimatyczna restauracja z widokiem na jezioro. Na co dzien serwuje bogate bufety $niadaniowe z elementami regionalnego menu
oraz produktami wtasnorecznie przygotowanymi przez naszg wykfalifikowang kadre, jak i smakowite obiadokolacje dla Gosci hotelowych.
Organizowane sg tu jubileusze, wieczory tematyczne oraz wesela...




- MENU WESELNE -
PROPOZYCJA | | Menu: 175pIn /| osobe

---------- Powitanie chlebem i solg ---------

- PRZYSTAWKA -
Pasztet z jelenia z sosem zurawinowym na chrupiacej francuskiej bagietce

-ZUPA-
Tradycyjny rosot wotowo-drobiowy z kluskami domowymi z pietruszka

- DANIA GLROWNE SERWOWANE -
Zrazy wotowe nadziewane warzywami, bekonem i grzybami w sosie pieczeniowym
z kopytkami ziemniaczanymi oraz buraczkami glazurowanymi w miodzie

-BUFET ZIMNY RYBNY I WEGETARIANSKI -
Sledzie staropolskie przygotowane w 3 rodzajach:
Sled? z zurawing
Sled? z pieczarka
Sled? z cebulg i jabtkiem
Kruche stone babeczki z musem z ryb wedzonych
Mini szasztyki z mozzarelli i pomidordw z sosem pesto

-BUFET ZIMNY MIESNY -
Pétmiski mies pieczonych i wedzonych:
szynka pieczona i wedzona dymem olchowym
karczek wedzony
karkéwka marynowana w ziofach i pieczona

Sos tatarski, sos czosnkowy

Wybér dwdch pasztetdw:
drobiowy z tymiankiem oraz wieprzowy z borowka

Tortilla z wieprzowing i warzywami

-BAR SALATKOWY -

Tradycyjna satatka jarzynowa
Salata z grillowanym kurczakiem i grzankami

3 rodzaje zielonych satat

Warzywa: pomidor, ogdrek, cebula czerwona, oliwki czarne i zielone, papryka kolorowa, kietki
rzodkiewki, kietki stonecznika, rzodkiewka, szczypior

Dodatki:
pestki dyni, pestki stonecznika, ziarno sezamu, czarnuszka, grzanki petnoziarniste
Sosy smakowe na bazie winegret
Pikle : ogorki, pieczarki marynowane, oliwki, marynowana papryka.
Pieczywo, masto

-Danie goragce serwowane o godzinie 20.00-

Szynka duszona w sosie z grzybéw lesnych podana z ziemniakami puree
z musztardg francuska oraz soczystg suréwka z czerwonej kapusty i jabtka

-Danie gorgce serwowane o godzinie 22.30-

Dorsz w ziotowej otoczce podany z ryzem z kolorowymi warzywami
i delikatnym sosem z szyjkami rakowymi

-Zupa podczas catej uroczystosci w bufecie-

Zupa gulaszowa z szalotkami i wiejskim pieczywem
-Napoje-
Woda gazowana i niegazowana, z cytryna i mietg
Herbaty: szeroki wybér herbat

Kawa (ekspres automatyczne z wieloma rodzajami kawy




- MENU WESELNE -
PROPOZYCJA Il | Menu: 250pin / osobe

---------- Powitanie chlebem i solg ---------

Aperitif: wino musujagce

- PRZYSTAWKA -
Carpaccio z wedzonej piersi kurczaka z owocami borowki i listkami mtodej sataty

-ZUPA W WAZACH -
Tradycyjny rosét wotowo-drobiowy z domowym makaronem

- DANIA GLROWNE W POLMISKACH -
Smazony dorsz na ztoto | Pieczone udka kurczaka
Zrazy wotowe z ogdrkiem i boczkiem z sosem pieczeniowym
Ziemniaki z wody z koperkiem lub puree ziemniaczane | Kasza peczak z cebulag
Buraczki zasmazane | Tradycyjna suréwka z biatej kapusty | Mizeria
Bukiet satat zielonych z sosem winegret

- DESER -
Wisnie gorace duszone w czerwonym winie z lodami i bita $Smietang

-BUFET ZIMNY ZAKASEK MIESNYCH
I PIECZYSTYCH -

Pasztet z dziczyzny z zurawinami | Tymbaliki wieprzowe | Mini tatary tradycyjne
Karkéwka marynowana i pieczona na rézowo z sosem Dijon | Pétmiski mies pieczonych i
wedzonych | szynka pieczona i wedzona, karczek wedzony, karkdwka marynowana w ziotach i
pieczona | Sostatarski | Cwikta z chrzanem

-BUFET ZIMNY DAN RYBNYCH -
Sledzie staropolskie przygotowane w 3 rodzajach:

Sled? z zurawing | Sledz z pieczarka | Sledz z cebula i jabtkiem
Kruche stone babeczki z musem z ryb wedzonych
Wedzony pstrag z musem koperkowym
Kolorowa terrina rybna w glonach nori z oliwkami

-BAR SALATKOWY -

Safata z grillowanym kurczakiem i grzankami | Tradycyjna satatka jarzynowa
Satata zielona z plesniowym serem i owocami | 3 rodzaje zielonych satat

Warzywa: pomidor, ogoérek, cebula czerwona, oliwki czarne i zielone,
papryka kolorowa, kietki rzodkiewki, kietki stonecznika, rzodkiewka, szczypior

Dodatki:
pestki dyni, pestki stonecznika, ziarno sezamu, czarnuszka, grzanki petnoziarniste
Sosy smakowe na bazie winegret
Pikle : ogorki, pieczarki marynowane, oliwki, marynowana papryka.
Pieczywo, masto

-DANIA GORACE W BUFECIE -

Indyk w sosie $mietanowym aromatyzowany swiezym tymiankiem
Poledwiczki wieprzowe pieczone z sosem z grzybow le$nych
Soczyste zeberka marynowane w miodzie podane na kapuscie
Zupa gesta gulaszowa z pieczywem wiejskim | Filety rybne w sosie koperkowym
Ziemniaki puree | Ryz kolorowy | Kasza bulgur z cebulg | Warzywa na goraco

-DESERY

Biszkopt z kremem, owocami i galaretkg | Babeczki toffi i czekoladowe
Jabtecznik | Krem brule | Sernik krakowski | Panna Cotta z owocami | Owoce

-Zupa podczas catej uroczystosci w bufecie-
Zupa gulaszowa z szalotkami i wiejskim pieczywem

-Napoje-
Woda gazowana i niegazowana, z cytryna i mietg
Herbaty: szeroki wybdr herbat

Kawa : espresso, kawa z mlekiem, cappuccino, latte




- MENU WESELNE -
PROPOZYCJA Ill | Menu: 295pin / osobe

---------- Powitanie chlebem i solg ---------

Aperitif: wino musujgce

- PRZYSTAWKA -
Tradycyjny tatar wotowy z grzybami marynowanymi, cebulg i ogérkiem podany
z jajkiem przepidrezym i Swiezo mielonym czarnym pieprzem na zapiekanym chlebie wiejskim

-ZUPA-
Consomme wotowo-drobiowe z kluskami pietruszkowymi

- DANIA GLOWNE -

Udo kaczki w towarzystwie gruszki gotowanej w czerwonym winie
i sosu z suszonej zurawiny buraczano-ziemniaczanym gratin

- DESER -
Deser bezowy z waniliowym kremem mascarpone podany na sosie z malin i limonki

-DANIA CIEPLE W BUFECIE -

-Zupy-
Krem z pomidoréow z serem feta i bazylig | Flaczki staropolskie

- Danie Gtowne-
Sola z pieca w sosie szczypiorkowym | Pieczony karczek z jatowcowej marynaty duszony w
esencjonalnym sosie grzybowo cebulowym
Ragout drobiowe z szynkg parmenska i biatg cebulg | Udka kurczaka pieczone
Ziemniaczane kartacze otulone duszong cebulka

-Dodatki-
Gtadkie puree ziemniaczano-selerowe | Delikatna zapiekanka z pieczonych burakéw
Duet jasminowego i dzikiego ryzu | Bukiet warzyw z maslanej emulsji
Brokuty z prazonymi migdatami

-BUFET ZIMNYCH DAN
RYBNYCH I WEGETERIANSKICH -
Wedzone ryby w catosci: fosos i pstrag
Trio Siekanych tataréw: ze $ledzia, z pstraga, z tososia
Carpaccio ztososia norweskiego
Capresse z pomidorami
Grillowany baktazan z ziolowej marynaty rolowany z serem feta
Ogodrek nadziewany ziotowym twarozkiem

-BUFET ZIMNY ZAKASEK
MIESNYCH I PIECZYSTYCH -
Paleta dojrzewajacych i wedzonych mies:
szynka pieczona i wedzona, karczek wedzony, poledwiczka wieprzowa dojrzewajgca, karkdéwka
marynowana w ziotach i pieczona
Pasztet z dziczyzny z Zurawinami

Tymbaliki wieprzowe

Sliwka wedzona zawijana w boczek
Karkéwka marynowana

-BUFET SALATKOWY -

Satata z grillowanym filetem kurczaka
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satata zielona z plesniowym serem i owocami
Suréwka z czerwonej kapusty
Suréwka z marchwi i jabtka




-BAR SALATKOWY -

3 rodzaje zielonych safat
Warzywa: pomidor, ogérek, cebula czerwona, oliwki czarne i zielone, papryka kolorowa, kietki
rzodkiewki, kietki stonecznika, rzodkiewka, szczypior

Dodatki:

Pestki dyni, pestki stonecznika, ziarno sezamu, czarnuszka, grzanki petnoziarniste

Sosy smakowe na bazie winegret
Pikle : ogérki, pieczarki marynowane, oliwki, marynowana papryka.

Pieczywo, masto

- Live Cooking — pokaz kulinarny z daniem szefa kuchni —

-DESERY
Biszkopt z kremem, owocami i galaretka
Babeczki toffi i czekoladowe

Jabtecznik
Krem brule

Sernik krakowski

Panna Cotta z owocami
Owoce

-Zupa podczas catej uroczystosSci w bufecie-

Zupa gulaszowa z szalotkami i wiejskim pieczywem

-Napoje-
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Woda gazowana i niegazowana, z cytryna i mieta

Herbaty: szeroki wybér herbat

Kawa : espresso, kawa z mlekiem, cappuccino, latte
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- OFERTA WESELNA Z KLASYCZNYMI POLSKIMI DANIAMI-

WESELE propozycja I
CENA: 175pln

Chleb weselny na powitanie

Obiad serwowany klasycznie

Bufet zimnych zakgsek miesnych
Bufet zimnych zakgsek rybnych
Bufet satatowy
Gorgca zupa w bufecie
Danie serwowane gorgce |
Danie serwowane gorgce Il
Napoje gorgce: kawa, herbata

Woda niegazowana z cytrusami

Poprawiny z bufetem 3-godzinnym: 65.00
Podstawowa dekoracja stotu

Apartament dla NowozZercéw

WESELE propozycja II
CENA: 250pln

Chleb weselny na powitanie

Obiad serwowany na potmiskach
oraz zupa w wazie

Bufet zimnych zakgsek miesnych
Bufet zimnych zakgsek rybnych
Bufet satatowy
Ciasta w bufecie
Dania gorgce w bufecie przez catq noc
Zupy w bufecie przez catq noc
Napoje gorgce: kawa, herbata

Woda niegazowana z cytrusami

Wino musujgce na toast

Poprawiny z bufetem 3-godzinnym: 65.00

Podstawowa dekoracja stotu

Apartament dla NowoZericow

WESELE propozycja III
CENA: 295pln

Chleb weselny na powitanie

Obiad 4-daniowy serwowany klasycznie

Bogaty bufet zakgsek miesnych
Bufet zimnych zakgsek rybnych
Bufet satatowy
Ciasta w bufecie, Owoce
Dania miesne i rybne w formie bufetu
Zupy w bufecie przez catq noc
Live cooking z menu szefa kuchni
Woda niegazowana z cytrusami
Napoje gorgce: kawa, herbata
Wino musujgce na toast

Poprawiny z bufetem 3-godzinnym: 65.00
Podstawowa dekoracja stotu

Apartament dla NowoZercéw




- CENNIK OPEN BAROW -

W czasie trwania open baru ilos§¢ kazdego napoju nie jest ograniczona

OPEN BAR - PODSTAWOWY

CALOSC IMPREZY: 70,00 ZL

Alkohole i dodatki:

Wino biate
Wino czerwone
Piwo Kormoran
Woaddka (do wyboru: Wyborowa, Bols, Maximus,
Zubréwka, Zotqdkowa Gorzka)
Likiery i syropy Monin,
Owoce
Soki owocowe
Napoje gazowane

OPEN BAR - PREMIUM

wraz z ustuga
barmanska przez cala imprezeg

CALOSC IMPREZY: 95.00 ZEL

Alkohole i dodatki:

Wino biate,
Wino czerwone
Piwo Kormoran
Woddka (do wyboru: Wyborowa, Bols, Maximus,
Zubréwka, Zotqdkowa Gorzka)
Whisky
Gordons Gin Martini (do wyboru: bianco, rosso)
Tequila Olmeca
Likiery i syropy Monin
Owoce
Soki owocowe
Napoje gazowane

OPEN BAR - PRESTIGE

wraz z ustuga
barmanska przez cata impreze

CALOSC IMPREZY: 135.00 ZL

Alkohole i dodatki:

Wino biate
Wino czerwone
Piwo Kormoran
Wddka Finlandia
Absolut (do wyboru opcja smakowe)
Whisky Ballantines lub Jack Daniels
Rum Havana / Bacardi Gordons
Gin Martini (do wyboru: bianco, rosso)
Tequila Olmeca
Likiery i syropy Monin
Owoce puree
owocowe Monini

*Optata za spozywanie swojego alkoholu podczas utoczysto$§ci weselnych wynosi 25.00 pln / osoby
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Hotel Willa Port art & Business****
Ul. Mickiewicza 17 | 14-100 Ostréda

Tel.: + 48 (89) 642 46 14

www.willaport.pl
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