
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

- WIGILIE FIRMOWE - 
 Propozycje menu   

 



 

 
 
 

 

 
 

- MENU WIGILIJNE - 
 propozycja I  

 
 
 

--------------------------  - Dania serwowane w półmiskach - --------------------------  
 

Barszcz czerwony  z wędzonymi śliwkami z kulebiakiem z kapustą i grzybami 
Filet z karpia z sosem grzybowym  ziemniakami pieczonymi  i grillowanymi warzywami 

Polędwiczki z kurczaka w sosie z warzywami 
Pierogi : z kapustą, ze szpinakiem, rybne 

Ziemniaki pieczone   |   Bukiet warzyw 
Postna kapusta z grzybami suszonymi 

 
 

--------------------------  - Zimne zakąski - -------------------------- 
 

Śledź w śmietanie po mazursku 
Dorsz z warzywami w pomidorach 

Sałatka jarzynowa 
Sałatka z pikli w oliwie 

Kluski z makiem 
 
 

-------------------------- - Desery - --------------------------  
Kompot wigilijny z suszonych owoców     |     Makowiec     |     Sernik     |     Kutia z makiem 

 
 Cena: 89.00 pln netto / osobę  

 
 

  



 
- MENU WIGILIJNE – 

 propozyc ja  I I  
 
 

--------------------------  - Dania serwowane - --------------------------  
 

Barszcz  biały z chrzanem i pieczonymi  ziemniakami 
Lin w śmietanie z kaszotto  ziołowym   kapustą zasmażaną 

Sernik z bakaliami i gorącym sosem malinowym 
 
 

-------------------------- - Dania zimne w bufecie - --------------------------  
 

Śledź w śmietanie po mazursku oraz śledź w oleju 
Szczupak faszerowany z sosem tatarskim 

Pstrąg wędzony 
Sałatka jarzynowa 

Sałatka z pikli w oliwie 
Sałatka z kurczakiem w ziołowym sosie 

Półmisek mięs pieczonych i własnych wędzonek 
Galantyna ze szczupaka 
Tatar ze świeżej makreli 

 
--------------------------  - Dania gorące w bufecie - --------------------------  

 
Tradycyjne uszka wigilijne z barszczem czerwonym 

Pierogi : z kapustą, ze szpinakiem, rybne 
Filet z pstrąga z pieczonymi warzywami 

Indyk w sosie z tymiankiem 
Postna kapusta z grzybami suszonymi 

Ziemniaki   |   Tagliatelle   |  Bukiet warzyw 
 

--------------------------  - Desery - --------------------------  
 

Kompot wigilijny z suszonych owoców     |      Makowiec     |     Sernik     |     Kutia z makiem     |     Owoce zapiekane z waniliowym sosem 
 

 Cena: 115.00 pln netto / osobę 
 
 
 

  



- MENU WIGILIJNE - 
propozycja I I I  

 
 

--------------------------  - Dania serwowane - --------------------------  
 

Zupa rybna z łososiem i warzywami 
Miętus w sosie z miodem pitnym  pieczonymi warzywami  i kaszotto z borowikami 

Sernik z owocami i gorącym sosem waniliowym 
 

--------------------------  - Dania zimne w bufecie - --------------------------  
 

Karp w galarecie 
Śledź w śmietanie po mazursku oraz śledź w oleju 

Szczupak faszerowany z sosem tatarskim 
Ryby wędzone : sielawa, pstrąg, dorsz  

Sałatka jarzynowa 
Sałatka z pikli w oliwie 

Sałatka z kurczakiem w ziołowym sosie 
Półmisek mięs pieczonych i własnych wędzonek 

Galantyna z pstrąga 
Tatar ze świeżej makreli 

 
--------------------------  - Dania gorące w bufecie - --------------------------  

 
Tradycyjne uszka wigilijne + barszcz czerwony 

Pierogi z kapustą i grzybami , pierogi ze szpinakiem, pierogi rybne, 
lin w śmietanie po staropolsku 

udziec wołowy wolno pieczony z warzywami 
Postna kapusta z grzybami suszonymi 

Ziemniaki pieczone   |   Ryż pilaw   |  Warzywa grillowane 
 
 

--------------------------  - Desery - --------------------------  
 

Kompot wigilijny z suszonych owoców    |    Makowiec    |     Sernik    |     Kutia z makiem    |    Owoce zapiekane z waniliowym sosem 
 

 Cena: 128.00 pln netto / osobę 

  

Hotel Willa Port art & Business****  |   ul .  Mickiewicza 17   |   14 -100 Ostróda 
tel.:  + 48 (89) 642 46 14  |   e-mail  :  konferencje@willaport.pl  

 

 


