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- MENU WIGILIJNE -

propozycja l

—————————————————————————— - Dania serwowane w poélmiskach - --------------------------

Barszcz czerwony z wedzonymi sliwkami z kulebiakiem z kapusta i grzybami
Filet z karpia z sosem grzybowym ziemniakami pieczonymi i grillowanymi warzywami
Poledwiczki z kurczaka w sosie z warzywami
Pierogi : z kapusta, ze szpinakiem, rybne
Ziemniaki pieczone | Bukiet warzyw
Postna kapusta z grzybami suszonymi

—————————————————————————— - Zimne zakaski - --------------------------

SledZ w Smietanie po mazursku
Dorsz z warzywami w pomidorach
Satatka jarzynowa
Satatka z pikli w oliwie
Kluski z makiem

—————————————————————————— - Desery - —-------mmmommmmmom oo oo
Kompot wigilijny z suszonych owocéw | Makowiec | Sernik | Kutia z makiem

“* Cena: 89.00 pln netto / osobe



- MENU WIGILIJNE -

propozycja II

ffffffffffffffffffffffffff - Dania serwowane - ------------------------—-

Barszcz bialy z chrzanem i pieczonymi ziemniakami

Lin w Smietanie z kaszotto ziolowym kapusta zasmazang

Sernik z bakaliami i goracym sosem malinowym

ffffffffffffffffffffffffff - Dania zimne w bufecie - ~-------------------------

SledZ w smietanie po mazursku oraz sledZ w oleju
Szczupak faszerowany z sosem tatarskim
Pstrag wedzony
Satatka jarzynowa
Satatka z pikli w oliwie
Satatka z kurczakiem w ziolowym sosie
Pdtmisek mies pieczonych i wtasnych wedzonek
Galantyna ze szczupaka
Tatar ze swiezej makreli

ffffffffffffffffffffffffff - Dania gorace w bufecie - --------------------------

Tradycyjne uszka wigilijne z barszczem czerwonym
Pierogi : z kapusta, ze szpinakiem, rybne
Filet z pstraga z pieczonymi warzywami
Indyk w sosie z tymiankiem
Postna kapusta z grzybami suszonymi
Ziemniaki | Tagliatelle | Bukiet warzyw

ffffffffffffffffffffffffff - Desery - -=-----------mmmmmmm oo oo

Kompot wigilijny z suszonych owocow

| Makowiec | Sernik | Kutia z makiem |

% Cena: 115.00 pln netto / osobe

Owoce zapiekane z waniliowym sosem



propozycja III

Zupa rybna z tososiem i warzywami
Mietus w sosie z miodem pitnym pieczonymi warzywami i kaszotto z borowikami
Sernik z owocami i goragcym sosem waniliowym

Karp w galarecie
SledZ w smietanie po mazursku oraz sledZ w oleju
Szczupak faszerowany z sosem tatarskim

Ryby wedzone : sielawa, pstrag, dorsz

Satatka jarzynowa

Satatka z pikli w oliwie
Satatka z kurczakiem w ziotowym sosie
Pdtmisek mies pieczonych i wtasnych wedzonek
Galantyna z pstraga
Tatar ze swiezej makreli

Tradycyjne uszka wigilijne + barszcz czerwony
Pierogi z kapustg i grzybami , pierogi ze szpinakiem, pierogi rybne,
lin w smietanie po staropolsku
udziec wotowy wolno pieczony z warzywami
Postna kapusta z grzybami suszonymi
Ziemniaki pieczone | Ryz pilaw | Warzywa grillowane

Kompot wigilijny z suszonych owocow | Makowiec | Sernik | Kutiaz makiem | Owoce zapiekane z waniliowym sosem

Cena: 128.00 pln netto / osobe
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