B B Wieczor wloskd

Przeniescie sie do kraju, w ktorym ciggle swieci stonce, na twarzach ludzi gosci usmiech,
emocje sg komunikowane kazdym fragmentem ciafa, a jedzenie jest wyniesione na piede-
stat przyjemnosci - Dimi che mangi e ti dico chie sei — powiedz mi co jesz a powiem ci, kim
jestes — jak mowig Wiosi. Kuchnia jest tu prawie tak samo wazna, jak relacje rodzinne ..
i muzyka. Na wieczornych potaricéwkach i lokalnych odpustach bawig sie cate rodziny
poczawszy od bab¢ a skonczywszy na malutkich dzieciach. Muzyka niesie cate pokolenia!
Whoskie biesiadowanie w towarzystwie przyjaciot i wspodtpracownikéw, do tego niezapo-
mniane interpretacje wioskich szlagieréw przez zaproszonego przez nas wioskiego wyko-
nawce — to atrakcja dla kazdego. Cieszcie sie chwilg i iscie po witosku delektuijcie sie tym co
dla Was przygotowalismy. A od dzisiaj, 13" tak jak dla Wtochéw - bedzie Waszg szczesliwg

liczba!
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I B W ramach wieczoru wloskiego oferujemy:

aranzacja Sali w klimacie wtoskiej uliczki,

kieliszek wtoskiego wina,

oryginalne, aromatyczne dania wtoskiej kuchni w wykonaniu Szefa Kuchni Trattoria La Riva i jego
niezastgpionego zespotu,

oprawe muzyczng w wykonaniu utalentowanego witoskiego wykonawcy — m.in. Thomasa
Grotto, Matteo Mazzucca lub in.

profesjonalnego DJ-a, ktéry przeniesie Gosci w klimaty goracej wioskiej dyskoteki,

degustacja witoskich trunkéw: Prosecco, Campari, Martini,

pokaz domowych sposobdw parzenia kawy

Cena Wieczoru Wtoskiego z zespotem:
Cena: 295 zt/0s. — przy zatozeniu grupy 100 oséb
Cena: 355 zl/os. — przy zatozeniu grupy 60 0séb

Cena Wieczoru Wioskiego z solista:
Cena: 244 7t/0s. — przy zatozeniu grupy 100 oséb
Cena: 274 Zt/os. — przy zatozeniu grupy 60 0séb
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Bl B Menu kolacji wioskiej:

DANIA SERWOWANE NA POLMISKACH

Przystawka (w stotach)
Mozzarella z pomidorami, prosciutto z melonem,
foccacia z oliwami smakowymi
Zupa
Krem z pomidoréw z bazylig
Zuparybna
Danie gtéwne
Sakiewka z piersi kurczaka z mozzarellg i pomi-
dorami zapiekana w szynce parmeriskiej
Spaghetti z sosem miesnym
Ravioli ze szpinakiem i ricotty
Risotto z borowikami
Gnocchi
Bukiet safat z winegretem i ziarnami
Deser

Tiramisu malinowe

DANIA ZIMNE W BUFECIE:

Ryba w marynacie octowej
Koreczki z seréw wioskich i winogron
Koreczki z salami i oliwek zielonych i czarnych

Grillowane baktazany w oliwie z oliwek

Pasta z bobu na grzankach
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HOTEL

Hotel Willa Port Conference Resort & SPA

“ILLA PO RT ul. Mickiewicza 17, 14-100 Ostroda

Bruschetta z pomidorami z bazylig

Bruschetta z pomidorami i wedzonym pstragiem
Miesa pieczone z aromatem rozmarynu, tymian-
ku i czosnku

Satatka z cykorii i krewetek koktajlowych

Satata Cezar z grillowanym kurczakiem, grzan-
kami i sosem z anchois

Safatka makaronowa

Wioskie pieczywo: ciabatta z oliwkami, foccacia,
chleb z ziarnami

Oliwa z oliwek w 3 smakach

DANIA GORACE W BUFECIE

Penne z sosem pomidorowym
Sakiewki z fososiem i warzywami
Szasztyki wieprzowe z warzywami
Zupa minestrone

Ryz z kolorowg papryka
Ziemniaki opiekane

DESERY

Mus mascarpone z owocami
Mini ptysie z krem waniliowym

Owoce

tel.: +48 89642 46 00, fax: +48 89 642 46 10
recepcja@willaport.pl, www.willaport.pl



