BAL SYLWESTROWY

.



Zaprasza 1na DI

BAL SYLWESTROWY

31 GRUDNIA 2024 ROKU

STARTUJEMY JUZ 0D 19.00
: 'Zagrém y m&é}fkq Jakq _Iabibie, przy wys mienitych a’aiziaclz, o

wyborn yeh drinkach i doskonatej zabawie

. Zaczynamy od godz. 19:00
" J zapraszamy na drinka powitalnego

W Nowy Rok Wrowéé’zi nas DJ

ZapraSzazby 7




Na stotach znajdzie sie wédka biata : 0,5 I na 2 osoby | ~;
(lub zamiana na wino biate / czerwone, pétwytrawne 0,7
Napoje gazowane, soki, woda 4 :
Bar bedzie serwowat wyborne, kolorowe drinki
Klasyczne, orzeZwiajqce i wytrawne:
Majito,
Electric Banana
Safe Sex
God Father
Cosmopolitan
Blue Kamikaze
White Lady

Black Russian

Bloody Mary

Margarita
Long Island Iced Tea
Blue Lagoon
John Collins
Coco Extasy
B-52

BMW




Szynka z musem chrzanowym w ciescie francuskim
Szynka parmerniska z tamponadq z czarnych oliwek na ciescie francuskim
Schab balsamico z musem avocado
Rolada z rostbefu z musem jabtkowym
Pasztety: z Zurawing, z grzybami,
Grillowana cukinia z serem
Crostini z pieczonym burakiem i kozim serem
tédeczki z tortilli: z warzywami , z szyjkami rakowymi
Wrapy z kurczakiem i warzywami
Tartoletka z turiczykiem z musem jabtkowym
Koreczki z mozzarellg i pomidorkami cherry, z ogérkiem i tososiem
Deska Wtoska: Prosciutto Crudo, Salami Spinata, Salami Picante, Brasola
Satata z kurczakiem curry i ryZem
Satata orientalna z tososiem

Satata wtloska z chrustem z prosciutto, szpinakiem, orzechami gorgonzollg

Satata szwajcarska




Futo-maki, California Maki, Unagi, Tempura i Nigiri
Ryby Wedzone: tuniczyk, tosos w rézyczkach, pstrqg, sielawa
Rolada szpinakowa z tososiem wedzonym

Szczupak faszerowany w catosci

Szynka z kopytkiem
Wybér podrobéw wiejskich,

Kietbasa wiejska wedzona w dymie akacjowym
Boczek wedzony i pieczony
Wedzonka ,tososiowa”

Smalec z Chabrowego

Ogérki kiszone i marynaty




Zupe do wyboru: Indyjska curry z kurczakiem
lub

Krem z pomidoréw i pieczonej papryki z chipsem z parmezanu

Ossobuco
na ziemniaczanym galette i warzywami kuchni wtoskiej
lub
Poledwiczka wieprzowa w boczku na ziemniaczanym galette
z puree cebulowe i chatney
lub

Ltosos z foundatem ziemniaczanym, salsq i puree z groszku

Warzywny Wellington z foundatem ziemniaczanym i sosem

szpinakowym

Kaczka pieczona na modrej kapuscie posypana karmelizowanym jabtkiem
Karkéwka w sosie z lesnych grzybéw
Wtoska Lasagne wegetarianska
Poledwiczka z dorsza na sosie beurre blanc ze swieZzym szpinakiem

Pieczone ziemniaki, Warzywa na parze




Nowy Rok powitamy naszq urodzinowq niespodziankgq - tortem.

z pokazem fontann pirotechnicznych i zimnych ogni

Wieprzowina po mazowiecku
Kurczak orientalny
Pierogi ze szpinakiem i serem ricotta
Pierogi z kurczakiem i kurkami
Pierogi z farszem miesnym
Pierogi z kaszq i suszonymi pomidorami

Wszystko w towarzystwie domowego czerwonego barszczu

Zur Sochaczewski na wedzonce

Pieczone biata kietbasa z suszongq sliwkq

Ciasta z Chabrowego, wybér mini deserkéw, wybér owocéw
Tiramisu, Panna Cotta , Creem Brule

Owoce na ciescie francuskim z musem karmelowym




Apartament Gold z wannq w pokoju - 600,00 zt / doba
Studio - 400,00 zt / doba
De Lux z wannq w pokoju - 500,00 zt / doba
Superior z tézkiem podwéjnym - 360,00 zt / doba
Pokéj Comfort dla 2 oséb - 280,00 zt / doba
W cenie pokoju sniadanie noworoczne oraz bezptatny wstep do sauny

Doba hotelowa 1 stycznia do godz. 16.00
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