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Hotel Chabrowy Dworek zaprasza na 

BAL SYLWESTROWY 

31 GRUDNIA 2023 ROKU  

STARTUJEMY JUŻ OD 19.00 

 



 

 

ALKOHOL / NAPOJE 

Na stołach znajdzie się wódka biała  

0,5 l na 2 osoby 

(lub zamiana na wino białe / czerwone, półwytrawne 0,75 l ) 

Napoje gazowane, soki, woda  

  

Bar będzie serwował wyborne, kolorowe drinki 

 (dostępne  w godzinach 21.00-1.00) 

Najpopularniejsze i klasyczne, orzeźwiające i wytrawne  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Przekąski na zimno w stołach 

Śledzie w oleju z cebulką i cytryną 

Rolada szpinakowa z łososiem  

Tortille: -  klasyczna meksykańska 

- z szynką, bazylią i parmezanem  

- z suszonymi pomidorami i ogórkiem  

Rolada z indyka z konfiturą z czerwonej cebuli  

Tartaletki /babeczki/ zapiekane z warzywami  

Sałatka „Włoska”  na bazie szpinaku, z prosciutto, orzechami i gorgonzolą 

Carpaccio z buraków z kozim serem    

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Bufet zimny 

Półmisek mięs pieczonych w ziołach (schab, karkówka, boczek,) i pasztet  

Sałata z grillowanym kurczakiem i mango   

Sałata orientalna z owocami morza, z sezamem i suszonymi pomidorami   

Bufet Stacja SUSHI !!! 

Wysokiej jakości sushi – maki, futomaki, nigiri, fushion i inne  

BUFET SŁODKI :  

Ciasta z Chabrowego, wybór mini deserków, wybór owoców  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Bufet regionalny ”Wiejski”   

Szynka z kopytkiem 

Wybór podrobów wiejskich 

Kiełbasa wiejska wędzona w dymie akacjowym  

Boczek wędzony i pieczony  

Wędzonka „łososiowa” 

Smalec z Chabrowego 

Ogórki kiszone i marynaty 

Chleb wiejski na zakwasie  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Na początek  

Dla rozgrzania atmosfery serwujemy  gorącą  

Zupę do wyboru:  Bulion drobiowy z kołdunami 

lub Cappuccino grzybowe  z palonym masłem 

Danie Sylwestrowe serwowane do stołu  do wyboru: 

  Udo z kaczki z sosem pomarańczowym z nutą chilli,  

podane z ziemniaczanym gratin i karmelizowanymi  czerwonymi buraczkami  

lub  

Karkówka  sous-vide z sosem tymiankowym  

podana z puree chrzanowym i glazurowaną marchewką z kalafiorem  

Dla Vege  Cukinia z kaszą kuskus , pieczonymi warzywami z sosem serowym  

Od godz. 22.30 serwujemy Ciepły Bufet,  a w nim:   

Filet  z kurczaka z kostką  na paprykowym sosie w towarzystwie świeżej kolendry 

Zraziki z udźca wołowego z kiszonym ogórkiem ,boczkiem i cebulką  

Włoskie Cannelloni ze szpinakiem i suszonymi pomidorami  

Kaszotto z grzybami 

Bukiet surówek 

 



 

O godz. 00:00   kieliszkiem wina musującego przywitamy 

Nowy Rok  na zewnątrz Hotelu w rytmie muzyki oraz z naszą urodzinową niespodzianką. 

z pokazem fontann pirotechnicznych i zimnych ogni 

 

 

 

 

 

 

Godz. 2.00  1 stycznia 2024 roku w bufecie pojawią się nasze specjały  

                             Kurczak po toskańsku z makaronem w sosie musztardowym z suszonymi pomidorami  

Żeberka z młodego wieprzka souse-vide w sosie kawowo-miodowym 

Pierogi ze szpinakiem i serem ricotta 

Pierogi z kurczakiem i kurkami   

Pierogi z farszem mięsnym  

Pierogi z kaszą i suszonymi pomidorami 

Wszystko w towarzystwie domowego czerwonego barszczu  

Na zakończenie dla chętnych na osobiste życzenie Żur Sochaczewski  



 

Cena Zaproszenia …. … popatrz dalej …. 

Cena Zaproszenia dla 1 osoby : 390,00 zł 

Dla Gości Balu  Sylwestrowego proponujemy nocleg w naszych pokojach hotelowych : 

Apartament Gold – 600,00 zł / doba  

Studio – 500,00 zł / doba  

De Lux z wanną w pokoju – 500,00 zł / doba 

Superior z łóżkiem podwójnym – 360,00 zł / doba 

Pokój Comfort dla 2 osób – 300,00 zł / doba  

Pokój Comfort dla 1 osób – 240,00 zł / doba  

Wszystkie pokoje w ofercie dla 2 osób w pokoju 

W cenie pokoju śniadanie noworoczne oraz bezpłatny wstęp do sauny i fitness 

Doba hotelowa 1 stycznia do godz. 14.00  

SERDECZNIE ZAPRASZAMY!  


