Menu zum Preis von 240,00 PLN / pro Person

VORSPEISE (eine zur Wahl)

Schweinefleisch-Pastete serviert auf knusprigem Teig betraufelt mit Himbeer-Balsamico-Dressing,

Lachstatar mit Philadelphia-Frischkase, marinierten Zucchinischeiben mit Meerrettich-Emulsion,
Ravioli mit Steinpilzen in Schalottensofie, Weiltwein in Zuckerriiben-Chips Abdeckung

SUPPE (eine zur Wahl)
WeiRgemlise-Cremesuppe betraufelt mit Triiffeldl,
Brokkoli-Cremesuppe mit Cappuccino-Schaum,
Hihner-Rindfleischsuppe mit Kalbfleischballchen und Sellerie

HAUPTGERICHT (eine zur Wahl)

Schweinefilet-Roulade geftillt mit Champignons, gerauchertem Speclk und Spinat in SoflRe mit zartem Duft von
Wacholder, serviert mit franzosischem Kartoffelauflauf und RibenpUree mit Waldfi(ichten,

COPERNICUS

TORUN HOTEL

Lachsfilet gelegt mit griinen Gemise und Safranrisotto mit Thymian,
Entenbrust gebraten mit Apfeln mit Zusatz von Rotlohl, Bataten- und Spargelpiiree

NACHSPEISE {eine zur Wahl)
Weiles Scholkoladenmousse mit Erdbeeren und frischer Minze,
Baisertorte mit Saisonfriichten und Himbeeresolie,
Schokoladensoufflé mit Vanilleeis

WARME GERICHTE (serviert nach Mittelnacht, eine zur Wahl)
Ungarische Gulaschsuppe mit Nudeln,
Rote-Beete-Suppe mit IKrokette

IKALTES BUFFET {4 Portionen / pro Person)
Scheiben von Lachs und mariniertem Dorsch in Wei3wein und griinem Pfeffer,
Heringe auf zwei Arten: in Pfifferlingen und traditionell,
Geraucherte Fische {Butterfisch, Lachs, Forelle),

Wirste aus Raucherkammer des Hotels,
Wurstwaren, traditionelle Wrste und I<abanossi,

Platten mit Pasteten, Terrine und Galantine,
GemiUisemousse,

IKasevariationen, drei Arten
Traditionelle GemUsesalat,

Griechischer Salat mit Gemt(ise, Feta-Kase und Zitronendressing,
Caesar-Salat mit gegrilltem Hahnchen und Speck in Kapemsofde,
Kartoffelsalat mit Speck, roter Zwiebel und Bohnen,

Torun Hotel

SofRen — Tatarsof3e, Softe aus Gewtlrzgurken und Champignons, Meerrettich mit Moosbeeren, IKnoblauchsof3e mit
Frischl<dse, CoctailsoRe,

Backwaren und Butter

ICUS

GETRANKE
Stilles Wasser mit Zitrone und Minze — 1,01 / pro Person
Fruchtsaft — 1,0 1/ pro Person
KKaffe, Tee — unbegrenzt

Copern

Hochzeit

Im



Ment zum Preis von 265,00 PLN / pro Person

SUPPE (eine zur Wahl)
Hilhnersuppe mit hausgemachten Nudeln,
Broldoli-Cremesuppe mit Mandelflocken,
Tomaten-Cremesuppe mit Basilikumgeschmack

WARME GERICHTE (auf Platten — 3 Portionen / pro Person, 5 Gerichte zur Wahl)
Schweinekotelett Sauté mit Champignons,
Schweizer Kotelett geflllt mit IKase und Paprika,
Rindfleisch-KI6Rchen traditionell,
Schweinebraten in eigener SofSe geflllt mit Pflaumen und Krautern,
De Volaille” Kotelett,
Gefllgel-Roulade gefillt mit Spinat und Feta-IKase,
Hahnchenfilet in KasesofRe mit Thymian,

TORUN HOTEL

COPERNICUS

Geftllte Hahnchenschenkel,
Gebratene Ente mit Apfeln (I<eule)

BEILAGEN (2-3 zur Wahl)

KKartoffeln mit Butter und Dill, weiRer Reis, gebackene Kartoffel, Kartoffelknédel mit Schmalz, Pommes

ROHIKOST (3 zur Wahl)

Rohkost aus roten Ruben, Rohkost aus Weifllkohl, Lauch-Rohkost, Sellerie-Rohkost, [Karotten-Rohl<ost,
Chinakohl-Rohlkost

WARME GEMUSE (2-3 zur Wahl)
Erbsen mit I<arotten,
IKohl angebraten mit getrockneten Pilzen,
Grldne Bohnen mit Semmelmehl|,
Rotlkohl mit Rosinen begossen mit Rotwein,
Brokkoli, Blumenkohl, junge Mohre in IKrauter-IKnoblauch-Butter

NACHSPEISE (1 zur Wahl)
Panna Cotta mit Himbeeresofle,
Creme Bralée mit Erdbeeren,
Schokoladensoufflé mit Vanilleeis,
Verschiedene Eissorte mit Saisonfriichten und Schlagsahne

Torun Hotel

ABENDESSEN (4 Portionen / pro Person, 9 zur Wahl, auf plattiertem Geschirr serviert)
Galantine von jungem Huhn,
Schweinebraten mit Pflaumen und Aprikosen,
Gebaclkener Schweinekamm serviert mit TatarsoRRe,
Schweinefilet-Roulade geftillt mit Rahmspinat,
Hahnchen in Aspik,
Tatar vom Rinderfilet,
Fisch auf griechische Art,
Garnelen-Cocktail,

ICUS

Copern

Hochzeit

Im



Maldaroni mit Schinken geftillt mit CemUisesalat,
Heringe in Olivendl mit Zwiebeln und Gewlirzgurken,
Gemlsesalat,

Hawaii-Salat mit Reis / Nudeln mit gerauchertem Hahnchen, Rosinen und Ananas,
Mittelmeer-Salat mit gertisteter Paprika, Artischocken und getrockneten Tomaten,
Caesar-Salat mit gegrilltem Hahnchen mit Anchios-SofRe,

Backwaren, Butter, kalte SofRen

ABENDESSEN (ein zur Wahl)
LBrennende” Schweineschinken mit gebratenem Kohl,
Boeuf Stroganoff,
Schweinefleisch-Rippchen BBQ in Texas-Stil,
Gebackene oder gekochte Eisbeine,
Gefligel-Schaschlik

COPERNICUS

TORUN HOTEL

WARME GERICHTE (eine zur Wahl)
Schweineschinken mit gebratenem Kohl,
Boeuf Stroganoff,
Schweinefleisch-Rippchen BBQ in Texas-Stil,
Gebackene oder gekochte Eisbeine,
Gefligel-Schaschlik

GEGEN 2 UHR (ein Gericht zur Wahl)
Rote-Beete-Suppe mit I<rolette,
Altpolnische saure Mehlsuppe,

Gulaschsuppe

GETRANKE
Stilles Wasser mit Zitrone und Minze — 1,01/ pro Person
Fruchtsaft — 1,01/ pro Person
KKaffe, Tee — unbegrenzt

Torun Hotel

ICUS

Copern

Hochzeit

Im



Meni zum Preis von 300,00 PLN / pro Person, in Form von Minikarte
Vorspeise und Nachspeise gleich fur alle
Suppe und Hauptgang werden von Gasten vor Ort gewahlt

VORSPEISE
Auswahl von Salaten mit IKrautern mit saisonalem Rindfleisch mit Zusatz von gerosteten Toast,
Erdbeeren und Spargel,

SUPPE (eine zur Wahl)*
Rindfleisch- und Hihnerbrihe mit gefillten IKnodeln (172 Anzahl der Portion),
Cremesuppe aus gerosteten Tomaten in Créme fraiche Abdeckung mit IKrautertoast {172 Anzahl der Portion)

HAUPTGERICHT {eine zur Wahl)*

Schweinefilet in Krauterkruste mit Pfeffer-Braten-Sofe (1/3 Anzahl der Portion),

COPERNICUS

TORUN HOTEL

Sous-Vide Lachs in verbrannter Butter mit Schaum aus schwarzer Johannisbeere (1/3 Anzahl der Portion),

Hahnchen-Roulade gefiillt mit Champignons und getrockneten Tomaten in goldenem Paniermehl {1/3 Anzahl der
[Portion)

Beilagen zu den Hauptgangen
LFurstlicher” Gemiisemix gedampft mit Bechamelsof3e,
Kartoffelpiiree mit Petersilien-Pesto

NACHSPEISE

Eis mit Obstsalat mit Orangenlilkor ,Cointreau”

WARME GERICHTE
Serviert gegen 22 Uhr. Geflligel-Schweinefleisch-Schaschlik mit Gemiise serviert mit Pilaw-Reis und ,, Adamo"-Salat,
Serviert gegen 2 Uhr: Rote-Beete-Suppe mit Fleischpastete

KALTES BUFFET
Hering mit Pfifferling und sauren Apfeln,
Terrine-Auswahl (Geflligelterrine, Enteterrine, GemUseterrine)
Geraucherte Fische {Butterfisch, Lachs, Forelle),
IKasevariationen, drei Arten
Traditionelle Gemusesalat,
Caesar-Salat mit gegrilltem Hahnchen und Speckin Kapernsofie

Torun Hotel

FINGERFOOD
Lachstatar mit Kapern und Zitronenschaum,
Rinder-Tatar mit Idassischen Toppings mit Senf-Emulsion,
Ei mit Tatarsof3e und Gurken

ICUS

SofRen: TatarsofRe, SofRe aus Gewlrzgurken und Champignons, CoctailsoRRe,
Beilagen: Baclkwaren und Butter

GETRANKE
Stilles Wasser mit Zitrone und Minze — 1,01/ pro Person
Fruchtsaft — 1,01/ pro Person
KKaffe, Tee — unbegrenzt

Copern

Hochzeit

Im

*)—Im Fall von Suppe und Hauptgang wird eine 13-15 % Portion der Reserve vorgesehen in Bezug auf die Anzahl der Personen.
Spatestens einen Monat vor der Hochzeit wird ein endgUlltiger Anteil von Suppen und Hauptgerichte von dem Besteller bestimmit.



ZUSATZLICH BEZAHLT

WELCOME DRINK - 12,00 PLN / pro Person
TISCH MIT LANDLICHEN PRODUIKTEN — 12,00 PLN / pro Person
{Hausschmalz mit Grieben und frisch geriebenem Majoran,

andliche Wurstwaren, Rollschinken aus [Kamin, Pasteten mit Meerrettich und Moosbeeren,
GewUrzgurken, frische Tomaten und Gurken mit Zwiebeln, landliche Brote)

BUFFET MIT GERAUCHERTEN FISCHEN - 14,00 PLN / pro Person
{Butterfisch, Lachs, Malrele, Forelle, Stor)
BRENNENDE" SCHWEINESCHINIKEN {ca. 10-12 Kg) — 800,00 PLN / pro Stlick
{serviert mit Bratkartoffeln und MoosbeeresoRe)
DESSERT-BUFFET - 12,00 PLN / pro Person

(Tiramisu, Panna Cotta, Créme Brllée, Cupcakes mit Cremes in verschiedenen Geschmacksrichtungen mit Frichten,
Kuchen in Scheiben geschnitten)

OBSTPLATTEN — 40,00 PLN / pro Platte {ca. 250 Kg)
{Orangen- und Grapeftuitfilets, Ananas, Weintrauben, Saisonobst)
IKASEPLATTE — 70,00 PLN / pro Platte
(Kase, Blauschimmelkase, gerducherter Kase)

COPERNICUS

TORUN HOTEL

Die Preise verstehen sich inklusiv der gesetzlichen Mehrwertssteuer, I<osten der vollstandiger Tischbedienung und
Delcoration mit frischen Blumen am Brautpaaitisch.

IKohlensaurige Getranke und Alkohol sind im Preis nicht enthalten.
Brautpaar erhalt GRATIS von dem Hotel ein Apartment fir die Hochzeitsnacht.

Parlplatz flir Brautpaar — GRATIS
Tanzparlett — GRATIS
IKinder bis 3 Jahre - GRATIS
Kinder 3-10 — 50% vom Preis
Hochzeitservice seitens des Bestellers {Band, IK<ameramann, Fotograf) — 50% vom Preis
Dekorative Abdeckungen fiir Stithle — 10,00 PLN / pro Stiick
Kosten flr ,,Corlkage™ — 15,00 PLN pro Alkoholflasche (O,51)
Nachfeier — 45,00 PLN / pro Person

Torun Hotel

ICUS

Copern

Hochzeit

Im



