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HOTEL EUROPA

STARACHOWICE

MENU OKOLICZNOSCIOWE

w cenie: 160, 175, 200, 230 zt

ZUPA (1 propozycja do wyboru)
O Rosét z domowym makaronem
[ Bulion z tortellini
O Krem pomidorowy z mozzarellg i oliwg bazyliowa
O Zupa pomidorowa z mlekiem kokosowym i ryzem
O Zurek z jajkiem i kiethasa
O Krem drobiowy z pieczong papryka i borowikami
O Zupa ogdrkowa na wedzonce
O Krem z biatych warzyw z groszkiem ptysiowym
O Krem z ziemniakéw z chipsem bekonowym
O Krem brokutowy z kozim serem i groszkiem ptysiowym
O *Zupa grzybowa z tazankami
O *Flaki z boczniakéw
O *Krem z selera i ziemniakéw z mlekiem kokosowym
O **Krem z topinamburu
O **Zupa z ogondw wotowych z soczewicg i warzywami
0 **Gazpacho hiszpariskie

DANIE GEOWNE (1 propozycja do wyboru)
O Kotlet schabowy
O Antrykot z indyka
O Antrykot z kurczaka w pfatkach kukurydzianych
O Kotlet de volaille
O Sakiewka wieprzowa z nadzieniem bekonowym
O Pier$ z kurczaka faszerowana szpinakiem w kremowym
sosie z suszonych pomidoréw
0O Schab faszerowany pieczarkami
O Roladka z kurczaka z serem i szynka w sosie paprykowym
O Stek z karkowki zapiekany serem cheddar
O Sola w panco
O * Poledwiczka wieprzowa w sosie gorgonzola
O * Filet z kurczaka sous vide w sosie z biatego wina
O * Poledwiczka wieprzowa sous vide w sosie
kurkowym/borowikowym
O * Filet z dorsza z sosem z buraka
O ** Piers z kaczki z karmelizowanymi jabtkami
O ** Cordon Blue z serem Lazur i szynka
O ** kosos$ pieczony w musztardzie

* dodatkowo do menu w cenie 200 230 z
** dodatkowo do menu w cenie 230 zt

DODATKI (1 propozycja do wyboru)
O Ziemniaki z wody

O Ziemniaki puree

O Ziemniaki opiekane
01 Cwiartki ziemniakéw
O Ryz

O Kasza peczak

O Kasza bulgur

O Puree czosnkowe

O Kopytka

O Gnocchi

O Kluski $laskie

O Placki ziemniaczane

DODATKI WARZYWNE (1 propozycja do wyboru)
O Zestaw suréwek
O Suréwka wiosenna
O Suréwka z czerwonej kapusty
O Suréwka z ogdrka kiszonego
I Mix safat z vinegret
O Mizeria na safacie
OJ Warzywa gotowane na parze
O Bukiet jarzyn z mastem czosnkowym
O Kapusta zasmazana
O Buraczki zasmazane
[ Fasolka szparagowa
[J Modra kapusta

DANIA DODATKOWE (1 propozycja do wyboru)
Il zupa do wyboru przy menu za 175 zt oraz 230 zt:
[ Barszcz czerwony z pasztecikiem drozdzowym
O Barszcz czerwony z krokietem
[ Barszcz czerwony z pasztecikiem francuskim
O Zurek z jajkiem i kiethasg
O Gulasz wieprzowy z pieczywem
[ *Strogonoff z pieczywem
O *Zupa meksykariska
0 *Gulasz balsamiczny z wotowing

Il danie do wyboru przy menu za 200 zf oraz 230 zt:
O Bigos $wietokrzyski
[ Pétmisek pierogw
O Pétmisek mies: golonka, zeberka, pateczki z kurczaka
O Potrawka z indyka z pieczarkami i kapusta wtoskg
0 Pateczki z kurczaka w chrupiacej panierce z duszonymi

pieczarkami

O Karczek w sosie wiasnym
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HOTEL EUROPA

STARACHOWICE

MENU OKOLICZNOSCIOWE

w cenie: 160, 175, 200, 230 zt

ZAKASKI (6 do wyboru)

O Pétmisek wedlin

O Pétmisek mies pieczonych

O Pétmisek pasztetéw i galantyn

O Roladki z tortilli mix

O Mozzarella z pomidorami z pesto

O Sledzie w trzech smakach

[ Jaja faszerowane mix

O Roladki nalesnikowe mix

O Rulony szynkowe z musem szpinakowym
O Tymbaliki mix

O Dorsz w sosie greckim

0 Nuggetsy z sosami

O Roladki z cukinii z serem feta

O Mini koreczki z pomidorkiem koktajlowym i mozzarella
0 Schab po warszawsku

O Swieze warzywa

O Pikle

O * Bruschetta mix

O * Deska seréw

O * Mini tatar

O * Rozyczki z tososiem na safacie z nutka grejpfruta
O * Grzybki marynowane

™ Masto, pieczywo

SALATKI (2 do wyboru)

O Safatka jarzynowa

O Safatka z grillowanego kurczaka
O Safatka Grecka

O Satatka makaronowa z szynka

O Satatka staropolska

O Safatka Cezar

[ Satatka Gyros

[ Satatka amerykanska z salami

O Satatka brokutowo- kalafiorowa w sosie czosnkowym
O Safatka sledziowa z ziemniakami
O Satatka z tuiczykiem

O * Safatka whoska z karczochami

O * Mix satat z grillowanymi gesimi watrébkami awokado i

bekonem z malinowym vinegret
O * Satatka ze schabu z grzybami le$nymi na cykorii
O * Satatka krabowa z pomararicza
O * Satatka litewska z tososiem

* dodatkowo do menu w cenie 200 230 z
** dodatkowo do menu w cenie 230 zt

CIASTO (3 do wyboru)

O Sernik

O Szarlotka

[ Babeczki mix

[ Sezonowe z galaretka
O Raffaello

O Le$ny mech

O * Snikers

0 * Czekoladowe

DESERY (1 propozycja do wyboru w cenie 200, 230 zt)
* przy menu 160 i 175 zt - dodatkowa optata 15 zt/osoba
O Lody z owocami i bitg Smietang
O Lody waniliowe z musem bazyliowym na goracych
malinach
O Lody z malinami
O Mus czekoladowy z fruzeling wisniowa
O Panna cotta z musem jezynowym
0 Créme briilée
O Babeczki nadziewane musem bananowym z nutella

OWOCE SEZONOWE W CENIE

NAPOJE

Napoje zimne i gorace bez limitu, kawa z ekspresu przelewowe-
go - bufet, herbata wybdr — bufet, soki owocowe w dzbankach,
woda z cytryng i mieta w dzbankach.

Napoje gazowane PET 0,5: Pepsi, Mirinda, 7up ptatne dodatko-
wo 7 zt/osoba.

TORT OKOLICZNOSCIOWY
Mozliwos¢ zaméwienia tortu z Cukierni u Ani w Ostrowcu
Swietokrzyskim
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HOTEL EUROPA
w cenie: 160, 175, 200, 230 zt

MENU OKOLICZNOSCIOWE

DODATKOWE INFORMACJE:

* Menu dla dzieci do 5 lat — gratis

* Menu dla dzieci do 10 lat — 50%

* Maksymalna liczba dzieci objetych rabatami nie moze przekroczy¢ 30% tacznej liczby osob na przyjeciu.

* Rezerwacja terminu jest gwarantowana na podstawie zadatku w wysokosci 500zt

* Proponujemy specjalne ceny na alkohol (warunki sprzedazy ustalamy indywidualnie).

* Istnieje mozliwos¢ wniesienia wiasnego alkoholu na podstawie formalnej specyfikagji (paragon lub FV) i po uiszczeniu opfaty korkowej
w wysokosci 10zt/0soba dorosta.

* Standardowa dekoracja Sali obejmuje dekoracje stotu — Swiece, kwiaty, zastawe stotowa, obrusy, serwetki oraz pokrowce na krzesta.

* (zas trwania przyjecia okolicznosciowego wynosi w zaleznosci od wybranego zestawu maksymalnie do 8 godzin.

* Zakazda kolejna godzine powyzej ustalonych 8 h obowiazuje doptata w wysokosci 500 zt/godz.

REZERWACJA PRZYJECIA OKOLICZNOSCIWEGO W HOTELU EUROPA**** KROK PO KROKU.

KROK 1. Potwierdzenie rezerwacji terminu przyjecia w formie wptaty zadatku w wysokosci 500 PLN, ktéry wliczony bedzie na poczet
catego kosztu organizadji przyjecia. W przypadku rezygnacji z imprezy zadatek nie podlega zwrotowi.

KROK 2. Po potwierdzeniu rezerwacji terminu przyjecia podpisujemy z Paristwem umowe na jego organizagje.

KROK 3. Na 30 dni przed przyjeciem zatwierdzaja Paristwo Zaméwienie-Agende, deklaruja liczbe Gosci oraz wptacaja 50% pozostatych
kosztow imprezy liczonych wg klucza: (potwierdzona liczba osob x wybrany zestaw menu minus wptacony w dniu podpisania
umowy zadatek) x 50% w kasie hotelu lub przelewem bankowym.

KROK 4. Gwarantowang liczbe uczestnikow przyjecia (nie mniej niz 90% zadeklarowanej na miesiac przed impreza) podaja Paistwo nie
pdzZniej niz na 7 dni przed jego terminem. Ostatecznie podana liczba uczestnikow stanowic bedzie podstawe do naliczenia
naleznosci za przyjecie.

KROK 5. Pozostatg czes¢ wartosci imprezy uiszczaja Paristwo najpézniej 2 dni robocze po przyjeciu.
KROK 6. Pozostate koszty niezawarte w szacunkowej kalkulacji, a wynikajace z zaméwienia i spozycia dodatkowych potraw badz napoi

podczas trwania przyjecia, ureguluja Paristwo w dniu ostatecznego rozliczenia imprezy gotéwka/karta kredytowa badz
przelewem.

Klaudia Zukowska Sylwia Pustut

+48 533 888 746 +48 604 553 878
klaudia.zukowska@europa-hotel.pl sylwia.pustul@europa-hotel.pl

Wszelkie ptatnosci winny by¢ dokonywane gotowka lub karta kredytowa w recepgji Hotelu,
Nazwa banku: Bank Spotdzielczy w ltzy
Numer konta: 28 9129 0001 0000 0014 2726 0001



