Pierwsza komunia naszedo dziecka jest bardzo waznym wydarzeniem
zarowno dla niegdo, jak i dla catej rodziny.

Od dawna zwyczajem stato sie, ze urzadzamy wtedy przyjecie dla
bliskich i zaprzyjaznionych z nami osdb, zeby w odpowiedni sposob
uczci¢ ten moment.

Warto wtedy rozwazy¢ propozycje przygotowania uroczystosci w hotelu,
ktory zapewnia pelna obstudge i indywidualne podejscie, aby w jak najlepszy
sposoOb dostosowacd sie do naszych oczekiwan.

Dodatkowym plusem powierzenia przygotowan obstudze hotelu jest to,
ze nie musimy wtedy martwic¢ sie o sprawy organizacyjne, ale mozemy
razem z dzieckiem skupic sie bardziej na duchowej czesci tego
wydarzenia.

W naszej ofercie znajda Panstwo:

Q@Q Doskonata lokalizacje w centrum miasta

<>@<> Wysmienite menu i profesjonalna obstuge
Q@Q Animacje dla dzieci - przy odpowiedniej ilosci dzieci

O@Q Dekoracje sali - swieze kwiaty i Swiece, z mozliwoscia dodatkowe;j
dekoracji we wltasnym zakresie

Q@Q Specjalne ceny dla dzieci do 12 lat

Q@Q Bezptatne miejsca parkingowe

<7« TORT w cenie menu



7 PRZEKASKA PORCJOWA;

\ \\MENU

NR 1
ZESTAW STAEY

Ruloniki z szynki z kremowym serkiem

DANIA GORACE SERWOWANE;

Kotduny w bulionie
Rolada z kurczaka z suszonymi pomidorami na sosie drzybowym,
ziemniaki puree, mix satat z miodowo-musztardowym vinedgretem

PRZEKASKI W FORMIE POLMISKOW NA STOLE:

Pélmisek wedlin tradycyjnie wedzonych (karczek z komina, schab
wisniowy, szynka w lisciach schab wedzony, kietbasa biebrzanska,
kindziuk)

Schab w galarecie z pieczarkami

Satatka z kurczakiem (satata lodowa, roszponka, mozzarella,
pomidorki koktajlowe, pestki stonecznika, sos winegret, kietki
slonecznika)

Tortilla z serkiem, lososiem wedzonym

SledZ z czosnkiem i oregano w $mietanie

Satatka grecka

Sosy, dodatki (pieczywo, masto)

BUFET DESEROWY - przyjecie na min. 20 oséb; w przypadku mniejszejilos$ei

0sOb niz 20 - deser podajemy w formie serwowanej porcjowo

Ciasta wlasnego wypieku i firmowe ciasteczka Tago
Owoce filetowane

Musy i galaretki owocowe
TORT

NAPOJE:

Kawa i herbata bez limitu
Woda mineralna z cytryna bez limitu

Soki owocowe bez limitu
- 220,00
Napoje gazowane but. 250 ml/ 4 but./os.
zt/osoba



~. MECENU

NR ]
ZESTAW Z WYBOREM

PRZEKASKA PORCJOWA;
e Bukiet satat z wedzonym pstragiem, czerwonag papryka, kukurydza
i musztardowym vinedretem

DANIA GORACE SERWOWANE;
Zupa do wyboru - 1 pozycja
e Krem z bialych warzyw z grzankami czosnkowymi
e Zurek z kietbasa i jajkiem
e Kotduny w bulionie
Danie do wyboru - 1 pozycja
e Poledwiczka wieprzowa ze szpinakiem z sosem ziotowym, babka ziemniaczana,
surowka wiosenna
e Pieczona noga z kaczki z sosem zZurawinowym, puree ziemniaczane, duszona
czerwona kapusta
e IFilet sandacza z sosem cytrynowym, kasza peczak, sezonowe warzywa

PRZEKASKI W FORMIE POLMISKOW NA STOLE:

e Pélmisek wedlin tradycyjnie wedzonych (karczek z komina, schab wisniowy,
szynka w lisciach schab wedzony, kietbasa biebrzanska, kindziuk)

e Pasztet z sosem tatarskim

e Satatka z kurczakiem (satata lodowa, roszponka, mozzarella, pomidorki
koktajlowe, pestki stonecznika, sos winegdgret, kietki stonecznika)

e Tortilla z serkiem i tososiem wedzonym

e SledZ z cebulka w oleju

® Pélmisek serow

e P6lmisek pikli (grzybki, korniszony, buraczki)

e Sosy, dodatki (pieczywo, masto)

BUFET DESEROWY - przyjecie na min. 20 oséb; w przypadku mniejszej iloSci oséb niz 20 -
deser podajemy w formie serwowanej porcjowo

e Ciasta wlasneqgo wypieku i firmowe ciasteczka Tago
e Owoce filetowane
e Musy i galaretki owocowe

e TORT

NAPOJE:
e Kawa i herbata bez limitu Zzl»;)cc))s’gga

e Woda mineralna z cytryna bez limitu
e Soki owocowe bez limitu
e Napoje gazowane but. 250 ml/ 4 but./os.



DESER SERWOWANY (PRZY PRZYJECIU DO 20 O0SOB) DO
WYBORU:
e Torcik czekoladowy

e Malinowy sekret - delikatna beza z aksamitnym kremem malinowym
e Lody z owocami i bitg Smietanag

DODATKOWE DANIE GORACE SERWOWANE NA POLMISKACH -
30,00ZL./0SOBA (do wyboru):
e Karkdwka z sosem pieczeniowym, kopytka, suréwka z warzyw
sezonowych
e Wybdr pierogdw z miesem, szpinakiem i ruskich z okrasa lub
palonym mastem z orzechami i suréwka z warzyw sezonowych
e Kartacze z okrasg i sur6wka z kapusty kiszonej i marchewki

Istnieje mozliwos¢ zamdwienia dan dla Gosci na diecie specjalne;j:
wedetarianskiej, weganskiej lub bezglutenowej (prosimy o informacje
przy ustalaniu szczegdétéw imprezy).

CENY SPECJALNE DLA DZIECI:
Dzieci do lat 4 - bezptatnie
Dzieci w wieku 4 - 12 lat - rabat 30 % od ceny wybranedgo menu

MENU DZIECIECE (opcja do menu gtéwnego):
e Rosdét z makaronem i marchewka
e Kotleciki z kurczaka z frytkami i suréwka z marchewki

DEKORACJA TORTU - do indywidualnego ustalenia (zapraszamy do
skorzystania z oferty dekoracji dedykowanych uroczystosci).
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LRWACJI

e Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w ustalonej wysokosci
(minimum 500 z}1)

- bezposrednio w recepcji gtownej hotelu
- przelewem bankowym

BANK PKO S.A. II O/BIALYSTOK: 74 1240 2890 1111 0000 3110 6922
SWIFT: PKOPPLPW
IBAN: PL

- online: https://www.golebiewski.pl/hotel-bialystok/platnosci

W przypadku checi otrzymania faktury, prosimy o informacje przy
dokonywaniu rezerwacji (przed wptata zadatku). W przeciwnym razie
nie bedzie mozliwosci wystawienia faktury. W przypadku rezygnacji

Zz rezerwacji zadatek nie podlega zwrotowi. Ustuga gastronomiczna
zawiera 8% i 23% VAT.

e Czas przyjecia ustalany jest przy rezerwacji, przedtuzenie podlega
dodatkowej optacie.

e Ostateczna 1ilos¢ osdéb wustalana jest na 7 dni przed przyjeciem.
Zwiekszenie iloSci gosci mozliwe jest jedynie po potwierdzeniu przez
Hotel.

e Restauracja nie wyraza zdgody na wnoszenie jedzenia i napojoéw spoza
restauracji.
e Restauracja nie wyraza zdody na wnoszenie wltasnego alkoholu.

NIE WAHAJ SIE | WYBIERZ NASZA OFERTE!

REZERWACJA I INFORMACIJE:
tel. 856 782 141, 856 782 151/52
mail: bialystok@golebiewski.pl
www.golebiewski.pl/bialystok
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https://www.golebiewski.pl/hotel-bialystok/platnosci

