
ryby

1. łosoś/ prażone migdały/ puree ziemniaczano-groszkowe/
pomidorki cherry – 62,00 zł

 
2. dorsz pieczony/ cukinia/ ser grana padano/

puree ziemniaczano - groszkowe/ brokuł/ pomidorki cherry – 49,00 zł

fish 

1. salmon/ almonds/ potatoes and peas puree/ baked tomatoes – 62,00 zł
 

2. cod/ potato and peas puree/ zucchini/ broccoli/ backed tomatoes/
grana padano – 49,00 zł

desery 

1. czekoladowe brownie/ sos czekoladowy/ lody/ kruszonka – 25,00 zł
 

2. limonkowa panna cotta/ kruszoka/ sos cytrynowy – 25,00 zł

3. domowe ciasto/ lody/ bita śmietana – 24,00 zł

4. deser lodowy/ 3 gałki lodów/ owoce sezonowe/
bita śmietana/ polewa – 23,00 zł

desserts

1. chocolate brownie/ ice cream/crumble/ vanilla liqueur – 25,00 zł

2. lime panna cotta/ crumble/ lemon sauce – 25,00 zł

3. homemade cake/ ice cream/ whipped cream – 24,00 zł

4. ice cream dessert/ 3 scoops of ice cream/ seasonal fruit/

whipped cream – 23,00 zł

*gramatura wszystkich potraw i alergeny do wglądu u szefa kuchni
*the weight of all meals and allergens are accessible at the chef's

*ceny zawierają vat - prices include vat

dania bezmięsne - meatless dishes              danie ostre - spicy food


