Yo

RATUSZOWA &

SR BSTTA URA'GIaS"

TWOJESPIEKN

-

U

¥ e
RESTAURACJA RATUSZOWA HOTE
BUSINESS & SPA




RATUSZOWA

— RESTAURACJA —

ZASTANAWIASZ SIE NAD IDEALNYM MIEJSCEM NA WESELE,
PRZYJECIE LUB OBIAD WESELNY?

ZACHWYC SWOICH GOSCI WYJATKOWYMI WNETRZAMI RESTAURAC]I
RATUSZOWA I HOTELU GRODZKIEGO

DLACZEGO WARTO SKONTAKTOWAC SIE Z NAMI:

Mamy wyjgtkowq i urokliwg lokalizacje - w samym sercu Rynku Staromiejskiego
w sgsiedztwie najpiekniejszych zabytkéw
przy Kosciele NMP oraz w poblizu Urzedu Stanu Cywilnego

Wnetrza restauracji urzgdzone w stylu Modern Classic

Eleganckie i podagzajgce za najnowszymi frendami dekoracije weselne

RESTAURACJA RATUSZOWA
HOTEL GRODZKI*** BUSINESS & SPA




RATUSZOWA

— RESTAURACJA —

ORGANIZUJEMY UDANE PRZYJECIA JUZ OD PONAD 30 LAT

Doradzamy, podpowiadamy i wspieramy na kazdym etapie przygotowan
az do momentu uroczystosci weselnej naszych gosci

PROPONUJEMY BOGATE I ROZNORODNE MENU:

Wyjatkowe menu kuchni tradycyjnej i europejskiej
zadowoli podniebienia najbardziej wymagajgcych gosci

DYSPONUJEMY 70 MIEJSCAMI NOCLEGOWYMI

Oferujemy przytulne i eleganckie pokoje Hotelu Grodzkiego
oraz kameralng strefe Wellness & Spa
(sauny, jacuzzi, zabiegi, rytuaty spa, masaze, sitownia)

RESTAURACJA RATUSZOWA
HOTEL GRODZKI™* BUSINESS & SPA
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— RESTAURACIJA —

W CENIE KAZDEGO Z WYMIENIONYCH WARIANTOW
MENU ZAPEWNIAMY (MINIMUM 60 OSOB):

Wynajem sali GRATIS
Eleganckie wnetrza Restauracji Ratuszowa na wytgcznosé do 140 oséb
Powitanie Mtodej Pary chlebem i solg oraz lampkg wina musujgcego
Przywitanie Gosci na czerwonym lub biatym dywanie
Dekoracje w wybranej kolorystyce
Petna i profesjonalna obstuga kelnerska
Strefa Chillout 'u na kwiatowym tarasie z najpiekniejszym widokiem w miescie
Tort weselny
Romantyczna noc poslubna w luksusowym pokoju Hotelu Grodzkiego dla Pary Mtodej
Promocyjne ceny dla Gosci Weselnych w Hotelu Grodzkim
(170 zt/pokdj dwuosobowy bez $niadania)
Mozliwos¢ realizacii Slubnej sesji fotograficznej na terenie Hotelu Grodzkiego i Restauracii Ratuszowa

Weselne krzesta Chiavari

10% rabatu na kolejng impreze okolicznosciowq

(Chrzciny, Urodziny, Rocznice)

STAURACJA RATUSZOWA
GRODZKI*** BUSINESS & SPA
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Mozliwos¢ organizaciji wesela przy okrggtych stotach
Numeracja stotdw w eleganckich ramkach
Rzutnik multimedialny do wyswietlania rodzinnych zdjec¢
Menu weselne dla orkiestry, fotografa i kamerzysty ptatne 50%
Klimatyzacja
Menu dla dzieci do lat 3 — bezptatnie; od 4-8 lat — 50% znizki

C
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Upust 10 zt/os. na przyjecia zorganizowane w tygodniu

(od pon. do czw.) — nie dotyczy dni $wigtecznych

Scianka do zdje¢ MRS&MR

Krzesta z pokrowcami

RATUSZOWA
** BUSINESS & SPA
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RATUSZOWA

— RESTAURACIJA —

OFERUJEMY ROWNIEZ CENIONE DODATKI:

Stot Staropolski z wyrobami m.in. Restauracji Ratuszowa — 1800 zt
Flaki — 15 zt/ porcja
Domowe Pierogi — 12 zt/6 szt.
Bigos — 18 zt/300 g
Udziec pieczony podany z kapustq kiszong — 700 zt
Dwa rodzaje smalcu / ogdrki matosolne / bochen chleba - 10 zt/os.
Bufet Stodkosci od Natella Manufaktura Stodko$ci — 1200 zt lub 1700 zt
Bufet stodkosci (firma zewnetrzna) — 200 zt (obstuga)
Piwo butelkowe / z beczki— 7 zt
Lemoniady — 2 rodzaje — 350 zt
Napoje zimne niegazowane — 18 zt/os.

Napoje zimne gazowane i niegazowane — 23 zt/0s.

Sushi Bar (do 4h) cena do ustalenia indywidualnego
Live cooking, czyli przygotowywanie sushi przy gosciach
przez Sushi mastera (2h) cena do ustalenia indywidualnego
Lody Tajskie (3h) — 1000zt
Podswietlany napis LOVE - 100 zt
Lustro z napisem powitalnym — 50 zt
Podtalerze — 2 zt/szt.

Dodatkowe dekoracje — ustalenia indywidualne

ZOWA
NESS & SPA
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WARIANT 1

Przywitanie Mtodej Pary chlebem, solg oraz wodg i wédkqg
Toast winem musujgcym

OBIAD

Zupa
(serwowana w wazie w stole zasiadanym)
Domowy rosét z makaronem, siekang marchewkq i pietruszkg

Danie gtéwne
(serwowane na talerzach)
Schabowa rolada nadziewana piklami na kremowym sosie
z karmelizowang marchewkq i puree z biatych warzyw

ZIMNE PRZEKASKI

(serwowane w stole zasiadanym)
Tortilla z warzywami, papryczkg jalapefo i $wiezg kolendrg
Tradycyjna satatka jarzynowa
Sledz marynowany w oleju z cebulkq i koperkiem
Jajko w sosie remoulade i wedzonym tososiem
Karkéwka w ziotach
Pieczona rolada z paprykq i szpinakiem
Galaretka drobiowa z brokutem
Pasztet domowego wyrobu
Satatka ze $wiezych warzyw
z grillowanym kurczakiem i sosem $rédziemnomorskim
Pieczywo mieszane

NA CIEPLO

Zupa Gulaszowa po wegiersku
Szasztyk z 3 rodzajow mies
Pieczone udka
Barszcz czerwony

Tort weselny
Filety z owocow sezonowych i potudniowych w stole szwedzkim
Domowe ciasta (3 rodzaje) podane w stole szwedzkim

Napoje gorgce bez ograniczeh
Kawa rozpuszczalna i sypana
Wybdr herbat Dilmah (czarna, owocowa, zielona, ziotowa)

CENA OD OSOBY 205 ,- u
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WARIANT 2

Przywitanie Mtodej Pary chlebem, solg oraz wodg i wédkqg
Toast winem musujgcym

OBIAD

Zupa
(serwowana w wazie w stole zasiadanym)
Domowy rosét z makaronem, siekang marchewkq i pietruszkg

Danie gtéwne
(serwowane na talerzu)
Medaliony wp. w sosie zurawinowym z opiekanymi ziemniaczkami
i mixem satat z sosem vinegrette

Dodatkowo na pdtmiskach
Kotleciki schabowe z pieczarkami
Kurczak po hawajsku

ZIMNE PRZEKASKI

Ryba w ciescie piwnym
Tortilla z kurczakiem i warzywami
Schab pieczony z owocami
Pasztet z zielonym pieprzem
Jajko w sosie tatarskim
Ruloniki z szynki faszerowane satatkg jarzynowq
Sledz z karmelizowang cebulkg
Satatka z brokutami z sosem jogurtowo-czosnkowym
Satatka z panierowanym kurczakiem
Kabanosy w ciescie francuskim z dipem Dijon
Pieczywo

NA CIEPLO

Zupa fajska
Gotgbki po staropolsku
Karkdwka z cebulkg
Barszcz czerwony z krokietem

Tort weselny
Filety z owocdw sezonowych i potudniowych w stole szwedzkim
Domowe ciasta (3 rodzaje) - podane w bufecie szwedzkim

Napoje gorgce bez ograniczeh
Kawa rozpuszczalna i sypana
Wybdr herbat Dilmah (czarna, owocowa, zielona, ziotowa)

CENA OD OSOBY 240 ,- ]
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WARIANT 3

Przywitanie Mtodej Pary chlebem, solg oraz wodq i woédkg
Toast winem musujgcym

OBIAD

Zupa
(serwowana w wazie w stole zasiadanym)
Domowy rosét z makaronem, siekang marchewkq i pietruszkg

Danie gtéwne
(serwowane na poétmiskach)
Schab saute w sosie korniszonowym
Roladka drobiowa z szynkq i pieczarkami na sosie beszamelowym
Medaliony wp. w sosie koniakowym
Kotlety pozarskie
Ziemniaki z koperkiem / czgstki zemniaczane / zestaw suréwek

ZIMNE PRZEKASKI

Galaretka z szynkaq, jajkiem i szparagami
Medaliony z pasztetowym musem
Satata rzymska z paluszkami krabowymi i $wiezym ogdrkiem
Tatar ze $ledzia na tédeczkach z cykorii
Tortilla po meksykansku
Pieczarka faszerowana miesem mielonym z dipem paprykowym
Rolada z indyka z suszonymi pomidorami i fetg
Satatka Caprese
Jajko faszerowane pastq z awokado i $wiezym szczypiorkiem
Ptysie z musem z wedzonego tososia
Carpaccio z buraka z rukolg i serem
Pieczywo

NA CIEPLO

Zupa mysliwska
Patki z kurczaka w ciescie francuskim z cebulkqg i pieczarkami
Cannelloni z miesem i sosem pomidorowym
Barszcz czerwony z pasztecikiem
Kolorowy szasztyk z dipem stodko-pikantnym

Tort weselny
Filety z owocdw sezonowych i potudniowych w stole szwedzkim
Domowe ciasta (3 rodzaje) - podane w bufecie szwedzkim

Napoje gorgce bez ograniczeh

Kawa z ekspresu
Wybdr herbat Dilmah (czarna, owocowa, zielona, ziotowa)

CENA OD OSOBY 270 ,-
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WARIANT 4

Przywitanie Mtodej Pary chlebem, solg oraz wodg i wédkqg
Toast winem musujgcym (Koktajl powitalny)

UROCZYSTY OBIAD SERWOWANY

Przystawka
Satatka Waldorfa lub Satatka z paluszkdw krabowych

Zupa
Bulion z sakiewkami z serem Gorgonzola lub Aksamitny krem ze szparagdw

Danie gtowne
Poledwiczka wieprzowa z oscypkiem w sosie zurawinowym podana na puree selerowym

BUFET ZIMNY

(serwowany w stole szwedzkim po obiedzie do kohca przyjecia)
Przekgski i satatki
Roladki z cukinii z serkiem Smietankowym i tososiem wedzonym
Satatka z krewetek koktajlowych
tddeczki z melona z szynkqg szwarcwaldzkg
Tradycyjny tatar wotowy
Tartinki z pasztetem wybornym i piklami
Tortilla z kurczakiem, warzywami i dipem jogurtowo-czosnkowym
Liscie cykorii z tatarem ze $ledzia
Satatka z serem Halloumi, gruszkg i prazonym stonecznikiem
Rolada biszkoptowa z serem i pieczarkami
Szparagi z szynkg szwarcwaldzkqg z dressingiem limonkowym i kruszonkg orzechowq
Carpaccio z buraka z rukolg i serem feta.
Wytrawne ptysie z pastq z groszku, ricottq i serem cheddar

BUFET CIEPLY

(serwowany w stole szwedzkim)
Patki z kurczaka w ciescie fr. z cebulkqg i pieczarkami

Mix mini szasztykdw
Boef Stfrogonov
Zrazy wotowe

Kluseczki francuskie

Muszle makaronowe z nadzieniem warzywnym w sosie pomidorowym zapiekane z serem
Barszcz z krokietem lub pasztecikiem

Tort weselny
Filety z owocdw sezonowych i potudniowych w stole szwedzkim
Domowe ciasta (3 rodzaje) podane w stole szwedzkim

Napoje gorgce i zimne bez ograniczeh
Kawa z ekspresu / wybdr herbat Dilmah (czarna, owocowa, zielona, ziotowa)
Soki owocowe / woda z cytryng i mietq / coca-cola

u CENA OD OSOBY 350 ,-
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DIETY

Dania wegetarianskie, weganskie, bez laktozy i bez glutenu
Zupa krem w zgodzie z sezonem z chrupigcymi grzankami
lub prazonymi pestkami dyni

DANIA GEOWNE

Filet z dorsza / puree z selera / szpinak duszony z czosnkiem i pomidorami
Makaron tagliatelle w kremowym sosie ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Risotfto z kaszy peczak z grillowanymi warzywami
Cukinia faszerowana kaszqg i warzywami

ZIMNE PRZEKASKI

Satatka grecka
Carpaccio z pieczonych burakéw
z orzechami nerkowca, kozim serem i sosem vinegrette
Mix satat z pomidorkami, cebulg czerwonq, paprykq, rukolg
i aromatycznym vinegrettem
Rosti ze szpinakiem i wedzonym tososiem

POPRAWINY

75 zt/os. (minimum 50 osdb)

Czas tfrwania - 12:00 - 17:00

MENU

(dania serwowane w stole szwedzkim)
Zupa
Zurek Staropolski z jajkiem i kietbasg
Karkdéwka z grilla z mastem czosnkowym lub panierowana pier$ z kurczaka
Ziemniaczki z koperkiem / ziemniaki opiekane w ziotach
Zestaw surdwek

Dania zimne i ciepte z wesela
Napoje ciepte bez ograniczeh
Napoje zimne (zgodnie z wybranym menu)
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KONTAKT

,DZIEN SLUBU ORAZ PRZYJECIE WESELNE TO CHWILE, KTORE ZOSTAJA
W PAMIECI MEODE] PARY I JEJ NAJBLIZSZYCH PRZEZ CALE ZYCIE.
TO POCZATEK NOWE] DROGI, KTORE] KAZDY KOLEJNY
DZIEN BUDUJE WSPOLNE WSPOMNIENIA’.

KRZYSZTOF RAUHUT KATARZYNA JURCZYK-GALKA DARIA JURCZYK-ZIOLKOWSKA
KOORDYNATOR WESELNY MANAGER RESTAURAC]I MANAGER HOTELU
TEL. 883 791 225 STYLISTKA IMPREZ 603 998 330 605 699 515
RESTAURACJA RATUSZOWA

UL. KRAMARSKA 1, 73-110 STARGARD  TEL. 91 577 62 14
E-MAIL: BIURO@RATUSZOWASTARGARD.PL KONTAKT@RATUSZOWASTARGARD.PL

WWW.RATUSZOWA.STARGARD.PL

SZOWA HOTEL
INESS & SPA




