RATUSZOWA

— RESTAURACIA —

payjede lub obiad weselny?
oLachuyd swaich gaici wyjgliéewyni wndyami hestawiagi
Katuszowa i FHatdu Gradsleiego

5 powedaw dla kldhych waile skentatbowad sig 3 nami:
NVl wyjgtléany i wrakbiag lobalizag:

e UL. KRAMARSKA | GRODZKA — W SAMYM SERCU RYNKU STAROMIEJSKIEGO
W SASIEDZTWIE NAJPIEKNIEJSZYCH ZABYTKOW MIASTA
- DOSKONALE MIEJSCE DO PAMIATKOWE] SESJI SLUBNE].
e KWIATOWY TARAS Z WIDOKIEM NA STARY RYNEK

* PRZY KOSCIELE NAJSWIETSZE] MARII PANNY ORAZ W POBLIZU URZEDU STANU CYWILNEGO

RESTAURACJA RATUSZOWA
HOTEL GRODZKI*** BUSINESS & SPA



RATUSZOWA

= RESTAURACJA —

Lacluycany wnglyjani:

e SUBTELNIE I KLIMATYCZNIE URZADZONA SALA RESTAURACYJNA PERFEKCYJNIE ODPOWIADA
POTRZEBOM ORGANIZAC]I UROCZYSTYCH WESEL (W KAZDE] KOLORYSTYCE I STYLU)

e ELEGANCKIE | PODAZAJACE ZA NAJINOWSZYMI TRENDAMI DEKORACJE WESELNE

e ORGANIZUJEMY UDANE PRZYJECIA JUZ OD PONAD 20 LAT

* SZCZYCIMY SIE WYJATKOWYM PODEJSCIEM DO KAZDEGO KLIENTA I GOSCIA

e« DORADZAMY, PODPOWIADAMY I WSPIERAMY NA KAZDYM ETAPIE PRZYGOTOWAN
DO UROCZYSTOSCI WESELNE].

* POMAGAMY UPORZADKOWAC WSZELKIE USTALENIA WESELNE

RESTAURACJA RATUSZOWA
HOTEL GRODZKI*** BUSINESS & SPA
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RATUSZOWA

— RESTAURACJA —
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* WYJATKOWE MENU KUCHNI TRADYCYJNE] I EUROPE]SKIE] ZADOWOLI PODNIEBIENIA
NAJBARDZIE] WYMAGAJACYCH GOSCI

Eprgony dslagyony kot  ameratus jodgno Sogydes Opa

* HOTEL GRODZKI *** POEACZONY Z RESTAURACJA RATUSZOWA DYSPONUJE
70 MIEJSCAMI NOCLEGOWYMI

e PRZYTULNE I ELEGANCKIE POKOJE
o GWIEZDNE SPA (STREFA WELLNESS, SAUNY, JACUZZI, ZABIEGI, RYTUALY SPA, MASAZE, SIEOWNIA)

e NAGRODA DOSKONALOSCI BOOKING.COM PRZYZNANA PRZEZ GOSCI W POSTACI SREDNIE]
9.0 ZA ROK 2018 (TYLKO 10% HOTELI NA CAEYM SWIECIE OTRZYMALO TE NAGRODE)

RESTAURACJA RATUSZOWA
HOTEL GRODZKI*** BUSINESS & SPA
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* SUBTELNE I ELEGANCKIE WNETRZA RESTAURAC]I RATUSZOWA NA WYLACZNOSC (DO 135 OSOB)
* POWITANIE MEODE] PARY CHLEBEM 1 SOLA ORAZ LAMPKA WINA MUSUJACEGO
* PRZYWITANIE GOSCI NA CZERWONYM DYWANIE
. PODSTAWOWA SALI (ZAXACZNIK NR 1)
* ROMANTYCZNA KOLACJA DLA MEODE] PARY W DNIU 1-SZE] ROCZNICY SLUBU
® STREFA WELLNESS W GWIEZDNYM SPA DLA PARY MEODE]
e PEENA | PROFESJONALNA OBStUGA KELNERSKA
* TORT WESELNY
* ROMANTYCZNA NOC POSLUBNA W LUKSUSOWYM POKOJU HOTELU GRODZKIEGO DLA PARY MEODE]
» PROMOCYJNE CENY DLA GOSCI WESELNYCH W HOTELU GRODZKIM (170 Zt/POKOJ DWUOSOBOWY")
* MOZLIWOSC REALIZAC]I SLUBNE]J SESJI FOTOGRAFICZNE] NA TERENIE HOTELU GRODZKIEGO

*POKO] BEZ SNIADANIA

RESTAURACJA RATUSZOWA
HOTEL GRODZKI*** BUSINESS & SPA
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* MOZLIWOSC ORGANIZACJI PRZYJECIA WESELNEGO PRZY OKRAGEYCH STOEACH (DO 70 OS.)
* NUMERACJA STOEOW W ELEGANCKICH RAMKACH (W PRZYPADKU STOtOW OKRAGEYCH)
* RZUTNIK MULTIMEDIALNY DO WYSWIETLANIA RODZINNYCH ZDJEC
* MENU WESELNE DLA ORKIESTRY, FOTOGRAFA I KAMERZYSTY PLATNE 50%

* KLIMATYZACJA
* WYNAJEM SALI GRATIS
e MENU DLA DZIECI DO LAT 3 BEZPEATNIE, OD 4 -10 LAT - 50% ZNIZKI
» UPUST 10 Z£/OS. NA PRZYJECIE ZORGANIZOWANE W TYGODNIU
* PODSWIETLANY NAPIS LOVE
* SCIANKA DO ZDJEC MRS & MR

Pyigg bgecgne dale w pigepiclng sceneit nagig
Restauragi i Fotelu

RESTAURACJA RATUSZOWA
HOTEL GRODZKI*** BUSINESS & SPA
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« NAPOJE ZIMNE BEZ OGRANICZEN 15 Zt/OSOBA
* STOL WI EJSKI Z WYROBAMI M.IN. RESTAURAC]I RATUSZOWA - 1500 Zt
* FONTANNA CZEKOLADOWA (MAX 7 H) - 700 Zt
 BUFET SLODKOSCI CANDY BAR (3 RODZAJE CIAST ORAZ OWOCE) - 1000 Zt
* PIWO BUTELKOWE -5 Zt

* UDZIEC PIECZONY - 600 Zt
» DWA RODZAJE SMALCU / OGORKI MALOSOLNE / BOCHEN CHLEBA - 7 ZL/OS.

RESTAURACJA RATUSZOWA
HOTEL GRODZKI*** BUSINESS & SPA
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Ol spctpracsjony 3 pafegenaliyni partuetiam.
N legemy pelecic

* SALON KWIATOWY
* DJ-A
* FIRME WYKONUJACA ZAPROSZENIA SLUBNE ORAZ INNE DODATKI
(WINTETKI, BILECIKI, ZAWIESZKI)
* SALON SUKNI SLUBNYCH
* FIRME WYKONUJACA WYJATKOWE ARANZACJE T DEKORACJE WESELNE
* SALON FRYZJERSKO-KOSMETYCZNY
* MAKIJAZYSTKE
* PROFESJONALNEGO FOTOGRAFA ORAZ KAMERZYSTE

RESTAURACJA RATUSZOWA
HOTEL GRODZKI*** BUSINESS & SPA
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KONTAKT
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KRZYSZTOF RAUHUT DARIA JURCZYK-ZIOEKOWSKA
KOORDYNATOR WESELNY MANAGER HOTELU
TEL. 514 045485 605 699 515

RESTAURACJA RATUSZOWA
UL. KRAMARSKA 1, 73-110 STARGARD

E-MAIL: RESTAURACJA.RATUSZOWA@WP.PL
WWW.RATUSZOWA.STARGARD.PL

TEL. 91 577 62 14

RESTAURACJA RATUSZOWA HOTEL
GRODZKI*™ BUSINESS & SPA
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POWITANIE MtODEJ PARY CHLEBEM | SOLA ORAZ LAMPKA WINA MUSUIJACEGO

Lupa
ZtOCISTY ROSOt Z MAKARONEM
@Mg&@ @mig
SCHAB Z NADZIENIEM MYSLIWSKIM lub

KURCZAK CORDON BLUE NA DELIKATNYM SOSIE SEROWYM

ZIEMNIAKI GOTOWANE/ BUKIET SWIEZYCH WARZYW

TORTILLA Z WARZYWAMI | DIPEM JOGURTOWYM

SAtATKA JARZYNOWA

PIECZONA KARKOWKA Z CZOSNKIEM | ZIOLAMI
TYMBALIKI DROBIOWE

PRZYSTAWKA Z KURCZKA
TRADYCYJNY SLEDZ W OLEJU
JAJKO FASZEROWANE MUSEM CHRZANOWYM
DOMOWY PASZTET DROBIOWY
SAtATKA MINI CAPRESE LUB GRECKA

PIECZYWO
Daia gotrgee
UDKA PIECZONE Z ZIEMNIAKAMI ZAPIEKANYMI
LECZO PO WEGIERSKU LUB SOLIANKA

KAPUSTA ZASMAZANA Z GRILLOWANA KIELBASA

BARSZCZ KLAROWNY
Dedatbowe

NAPOJE GORACE BEZ OGRANICZEN
TORT WESELNY

CIASTO

G ad asalby 1903¢
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POWITANIE MtODEJ PARY CHLEBEM | SOLA ORAZ LAMPKA WINA MUSUJACEGO

Lupa
ZtOCISTY ROSOt Z MAKARONEM LUB KREM Z BIALYCH WARZYW Z CHIPSEM Z PIETRUSZKI
@Mgﬁa @a/a'@
SAKIEWKA SCHABOWA Z PIECZARKAMI NA SOSIE SEROWYM/ ZIEMNAIKI - serwowane na talerzu

UDKA FASZEROWANE/ KARKOWKA Z GRILLA

BUKIET SWIEZYCH WARZYW

GALARETKA Z SZYNKA JAJKIEM | SZPARAGAMI
SALATKA JARZYNOWA ZROLOWANA SZYNKA
SLEDZ TRADYCYJNY W OLEJU
TORTILLA Z WARZYWAMI | DIPEM CZOSNKOWO-JOGURTOWYM
CIASTO FRANCUSKIE Z NADZIENIEM MIESNO-SEROWYM
DESKA MIES PIECZYSTYCH
PIECZARKA FASZEROWANA
TRIO WYBORNYCH PASZTETOW
JAJKO W SOSIE TATARSKIM
SALATKA Z KURCZAKIEM NA StODKO-OSTRO

PIECZYWO

Dania geigee
UDKA PIECZONE Z ZIEMNIAKAMI ZAPIEKANYMI
ZUPA TAJSKA LUB FLAKI
GOtABKI W SOSIE GRZYBOWYM

BARSZCZ KLAROWNY Z KROKIETEM
Dudatbowe

NAPOJE GORACE BEZ OGRANICZEN
TORT WESELNY

CIASTO

O ad esaby 2203¢
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POWITANIE MtODEJ PARY CHLEBEM | SOLA ORAZ LAMPKA WINA MUSUJACEGO

Lupa

ZtOCISTY ROSOL Z MAKARONEM LUB KREM ZE SZPARAGOW Z GROSZKIEM PTYSIOWYM
@Mgw Danie

MEDALIONY W SOSIE KONIAKOWYM, SCHAB PO MYSLIWSKU, FAWORKI Z INDYKA ORAZ ROLADKA Z
KURCZAKA ZE SZPINAKIEM SERWOWANE Z ZIEMNIAKAMI | BUKIETEM SWIEZYCH WARZYW

NADZIEWANE ROLMOPSY SLEDZIOWE
TYMBALIKI Z tOSOSIA
KURCZAK GARNIEROWANY Z PIKLAMI
TORTILLA Z KURCZAKIEM, WARZYWAM I | DIPEM CZOSNKOWO-JOGURTOWYM
SALATKA JARZYNOWA ZROLOWANA SZYNKA
DESKA MIES PIECZYSTYCH
BEFSZTYK TATARSKI
RYBA PO JAPONSKU
JAJKO W SOSIE TATARSKIM
SALATKA Z CHRUPIACYM KURCZAKIEM

PIECZYWO

@a/d@gmqw
UDKA PIECZONE Z ZIEMNIAKAMI ZAPIEKANYMI
ZUREK Z JAJKIEM
GOtABKI W SOSIE GRZYBOWYM
SZASZtYK Z 3 RODZAJOW MIES

BARSZCZ CZEROWNY Z PASZTECIKIEM
D adatbowa

NAPOJE GORACE BEZ OGRANICZEN
TORT WESELNY

OWOCE / CIASTO

O od asaby 2503¢



