
Podczas szkoleń, warsztatów czy spotkań firmowych świadczymy usługi gastronomiczne przy współpracy z
najlepszymi firmami cateringowymi i szefami kuchni.

Menu zostaje ustalone indywidualnie, z odpowiednim wyprzedzeniem oraz z oczekiwaniami naszych klientów.

1. Zupa krem z cukinii
2. Zupa krem ze słodkiego zielonego groszku

3. Zupa krem z dyni z mleczkiem kokosowymi i kminem rzymskim
4. Zupa krem z pomidora z włoskich pomidorów pellati z dodatkiem

świeżej bazylii
5. Mozarella w orzeszkach z pomidorem w bazyliowym pesto i grzanką

MENU

L U N C H  |  P O R C J O W A N Y

Zupa | Przystawka

Danie główne

1. Faszerowane pieczone roladki z piersi kurczaka
2. Gulasz wołowy z warzywami

3. Pieczone pulpety z pikantnymi ziemniakami
4. Skandynawskie klopsiki z kremowym sosem

5. Domowe kotlety mielone
6. Pieczone papryki po meksykańsku z mięsem drobiowym

7. Lasagne
8. Tagliatelle w pesto z pomidorkami

9. Makaron penne z sosem szpinakowym na śmietanie
10. Pierogi mix

11. Makaron penne z tuńczykiem i kaparami

(dodatek do zup: grzanki, ptysie, słonecznik)
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MENU

1. Colesław
2. Mix sałat z pomidorem, ogórkiem, papryką, cebulą z sosem vinegrett

3. Buraczki
4. Warzywa gotowane

Surówki

Dodatki

1. Puree ziemniaczane z rozmarynem
2. Ziemniaki z wody

3. Pieczone ziemniaki
4. Kasza pęczak z pietruszką

C E N A : 5 0  P L N / O S .

C E N A  D O T Y C Z Y  W Y B R A N E J  J E D N E J  P O Z Y C J I
Z  K A Ż D E J  S E K C J I

P O W Y Ż S Z A  C E N A  Z A W I E R A :
soki i wodę podawane do obiadu


