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Kolacja wigilijna serwowana
Koszt 125.00 zl/osoba
Przystawka
Tatar z matiasa z ziarnami gorczycy,
kwasnym jabtkiem i creme fraiche

Zupa
Aromatyczna zupa grzybowa z kasza wiejska

Danie gtéwne
Dzwonko karpia smazone na ztoto z sosem cytrynowym,
potatki w ziotach, duszona marchewka

Deser
Tarta makowa z bakaliami i biatym lukrem

Napoje
Woda mineralna

Kompot z suszu
Kawa/herbata
Lampka wina grzanego




Kolacja wigilijna serwowana
Koszt 170.00 z1/osoba
Obiad serwowany (prosimy o wybor jednego dania)
Zabielana zupa grzybowa z kasza wiejska
lub

Barszcz na zakwasie buraczanym z uszkami
*khkhk

Loso$ w sosie kurkowym, domowe rosti ziemniaczane,
wiazki fasolki szparagowej
lub

Dorsz na chrzanowym puree z zielonym groszkiem

Przekaski zimne
Sledz po zydowsku
Sledz korzenny
Terrina z ryb morskich
Kulebiak z kapusta i grzybami
Chrupiace sataty z sosem majonezowo - jogurtowym
z wedzonym pstragiem
Ryba po grecku
Salatka jarzynowa z jajkiem przepiérczym
Szuba po podlasku
Pieczywo jasne i ciemne

II Danie gorace podane na pétmiskach
Pierogi z kapusta i grzybami - 2 szt./osoba
Pierogi z kasza gryczana i bialym serem - 2 szt./osoba

Desery, napoje - bufet
Sernik z kajmakiem z prazonymi pestkami migdatow
Makowiec z lukrem cytrynowym i kandyzowanymi owocami
Tarta bakaliowa z orzechami
Piernik z bakaliami
Kompot z suszu
Woda mineralna
Kawa
Herbata

Woda mineralna

Lampka wina grzanego




Kolacja wigilijna (bufet)
Koszt: 125,00 zt/osoba

Bufet dah goracych

Barszcz na zakwasie buraczanym z uszkami
*k%Kx

Kapusta zasmazana z pieczarkami
L

Pierogi z kasza gryczang i bialym serem
*khkhk

Smazone dzwonko karpia, potatki w ziotach

Bufet przekasek zimnych
Ryba po grecku
Sledz po zydowsku
Kulebiak z kapusta i grzybami
Tymbaliki rybne z sosem chrzanowym
Tradycyjna salatka jarzynowa
Szuba po podlasku

Pieczywo jasne i ciemne

Bufet deserowo - napojowy
Strucla makowa
Keks
Piernik z Lipcem Bialowieskim
Tarta makowa z bialym lukrem
Kompot z suszonych owocow
Kawa
Herbata
Lampka wina grzanego




Kolacja wigilijna (bufet)
Koszt 180.00 z1/os

Bufet dah goracych
Zupa rybna
Miruna w sosie porowo - kurkowym
Filet karpia smazony z boczniakami
Rosti ziemniaczane
Pieczarki z rusztu
Kapusta zasmazana z grzybami
Pierogi z kasza gryczana i grzybami
Smazone pierogi z fososiem
Warzywa z wody

Bufet przekasek zimnych
Sledz korzenny
Sledz po zydowsku
Karp w galarecie z bialego wina z marynowana rodzynka
Mus z wedzonego pstraga
Kulebiak z kapusta i grzybami
Salatka nicejska z turiczykiem i jajkiem
Satatka jarzynowa z sosem jogurtowo - majonezowym
Szuba po podlasku
Ryba po grecku
Pieczywo jasne i ciemne

Bufet deserowo - napojowy
Tarta makowa z lukrem cytrynowym
Sernik z belgijska czekolada i rodzynkami
Makowiec z karmelizowana skérka z pomaranczy
Piernik z Lipcem Bialowieskim
Keks z bakaliami
Kompot z suszu
Woda mineralna

Kawa / herbata
Lampka wina grzanego




