HOTEL
BRANICKI

CHRZCINY W RESTAURAC]JI ORANZERIA

MENU I
Koszt: 110,00 zl/osoba

Zupa (prosimy o wybor jednej dla wszystkich Gosci)

Rosoét z makaronem i warzywami julienne
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Krem z pomidoréw z serkiem mascarpone

Danie glowne (prosimy o wybdr jednego dla wszystkich Gosci)
Pieczona rolada z indyka z pomidorami suszonymi,

kopytka ziolowe, marchewka po parysku

Poledwiczka wieprzowa sous-vide z dodatkiem ziemniakéw pieczonych
i fasolki szparagowej, sos kurkowy

Przekaski zimne
Sledz korzenny z cebulka

Terrina z ryb morskich, sos chrzanowy

Jajka faszerowane
Pasztet z kurczaka z sosem Zurawinowym
Frittata szpinakowa
Miesa pieczone wlasnego wyrobu, sos tatarski
Mix salat z warzywami, sos vinaigrette
Grillowane roladki z cukinii z papryka i pasta serowa
Warzywa sezonowe lub pikle
Pieczywo

Napoje, desery
Kawa
Herbata

Soki owocowe

Woda mineralna

Bufet stodkosci z wlasnej cukierni - 150 g/osoba
(Sernik, torcik porzeczkowy, tarta cytrynowa, babeczki z owocami i bita émietana,
mus czekoladowy w szkle)
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MENU II
Koszt: 135,00 zl/osoba

Zupa (prosimy o wybor jednej dla wszystkich Gosci)

Krem z brokuléw z ptatkami migdatéow

Consomme drobiowe z pulpecikami cielecymi

Danie glowne (prosimy o wybdr jednego dla wszystkich Gosci)
Rolada z kaczki z czarng porzeczka, kopytka,

SOs z czerwonego wina, mus z czerwonej kapusty
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Schab pieczony w sosie mysliwskim z torcikiem ziemniaczanym,
warzywa grillowane

Danie gorace serwowane w trakcie przyjecia:
Dorsz w sosie cytrynowym, kolorowy ryz, mix salat z sosem vinaigrette
lub

Policzki wieprzowe w sosie tymiankowym, ziemniaki truflowe, mix salat

Przekaski zimne
Torcik z tuiczyka
Sledz z kurkami
Mozaika roladek drobiowych, sos tatarski
Pasztet z dziczyzny, sos zurawinowy
Miesa wedzone wlasnego wyrobu: szynka, schab, karkéwka
Carpaccio z burakéw z serem Lazur i rukola
Salatka brokutowa z oliwkami i orzechami
Tartaletki z satatka jarzynowa
Warzywa sezonowe lub pikle
Pieczywo

Napoje, desery
Kawa
Herbata

Soki owocowe

Woda mineralna

Bufet stodkosci z wlasnej cukierni - 150 g/osoba
(Sernik, torcik porzeczkowy, tarta cytrynowa, babeczki z owocami i bita $mietang,
mus czekoladowy w szkle)

MENU DZIECIECE

Rosoét z makaronem domowym
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Filet z kurczaka z frytkami, mizeria
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DODATKOWO PROPONUJEMY:
Befsztyk tatarski - 15,00 zt/osoba (100 g/ osoba)
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Zestaw regionalny serwowany na pétmiskach - 20,00 zt/osoba:
- Babka ziemniaczana (100 g)
- Pierogi z migesem (2 szt.)
- Pierogi ruskie (2 szt.)
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Slodkosci z hotelowej cukierni:
- Beza Pavlova - 120,00 zt/sztuka
- Ciasto Pani Walewska - 60,00 zt/kg
- Panna Cotta - 40,00 z1/kg
- Ciasto Lesny Mech - 60,00 zt/kg
- Mus mietowy w szkle - 10,00 zt/sztuka
- Owoce filetowane - 10,00 zt/150 g

PROPOZYCJE ALKOHOLI:
Woédka Zubrowka, Wyborowa - 30,00 z1/0,5 L.
Wino stotowe (biate i czerwone) - 45,00 zt/0,75 1.
Wino musujace - 40,00 zt/0,75 L.
W przypadku wniesienia wlasnego alkoholu obowiazuje korkowe
w wysokosci 10,00 zt od kazdej osoby dorostlej.

NAPOJE ZIMNE:
Napoje Pepsi - 5,00 z1/200 ml.
Lemoniada cytrynowa - 19,00 z1/1 1.

Dzieci do lat 4 goScimy bezplatnie.
Dzieci w wieku 4-10 lat - odptatnosé 50%

Wszystkie dania serwowane w Restauracji ORANZERIA
przygotowywane sa wylacznie na bazie naturalnych skladnikéw.
W naszej kuchni nie stosujemy konserwantoéw i sztucznych dodatkéw.
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Restauracja
OranZeria

Informacje i rezerwacje:
HOTEL BRANICKI * * * *
ul. Zamenhofa 25, 15 - 435 Biatystok,
tel.: (+ 48 85) 665 25 00, fax: (+ 48 85) 665 25 01
e-mail: restauracja@hotelbranicki.com.pl, www.hotelbranicki.com.pl
Serdecznie zapraszamy !




