SRL. o
R ¢

|
A

.‘ |

_A

Wigilia dla firm w 2021 roku
Kolacja wigilijna — menu serwowane

Propozycja 1
Cena: 85 zl (brutto)/ osoba
Przystawka: Tatar ze sledzia z warzywami i piang chrzanowga
Zupa: Swigteczny barszcz czerwony z uszkami z farszem z lesnych grzybéw
lub
Barszcz biaty w aromacie grzybowym z uszkami z farszem z lesnych grzybow
Danie gtowne: Dorsz panierowany, podany z pieczonymi ziemniakami z okrasg, suréwka

z burakow z papryka

Dodatek na ciepto:  Kapusta zasmazana z grzybami leSnymi — podana w srodek stotu w misach

Deser: Swiateczny makowiec z bakaliami
Napoje: Kompot z suszonych owocoéw
Kawa, herbata, woda zrdédlana z cytrusami i mieta
Optatek wigilijny
Propozycja 2
Cena: 105 zt (brutto)/ osoba
Przystawki: Ryba w galarecie z warzywami i grzanka ziolowa
Zupa: Zupa z leénych grzybéw z fazankami

Danie gtéwne - podane na paterach i misach:

Ryba panierowana

Ziemniaki z okrasg

Pétmisek pierogdéw — z serem i ziemniakami, z kapusta z grzybami
Golabki z kapusty wloskiej z grzybami leSnymi i sosem grzybowym
Kapusta z grochem

Duszona czerwona kapusta z suszong sliwka

Ciasta deserowe: Sernik, keks, jablecznik podane na paterach

Napoje: Kompot z suszonych owocow

Kawa, herbata, woda

Optatek wigilijny



Kolacja wigilijna — zimna plyta

Propozycja 1
Cena: 45 z1 (brutto)/ osoba

o Sledz w $mietanie/ $ledz w oleju

e Satfatka z pieczonym burakiem i bundzem

e Satfatka jarzynowa

e Miegsa pieczyste z hotelowej wedzarni

e Pieczywo z regionalnej piekarni na zakwasie

e Masto smakowe

e Sernik, makowiec, miodownik

e Kawa, herbata, woda, kompot z suszonych owocoéw

Propozycja 2
Cena: 59 z1 (brutto)/ os

e Karp w galarecie

e Tatar z lososia

e Tradycyjne pasztety z wyborem regionalnych konfitur (zurawina, sliwka)
e Tymbaliki drobiowe z warzywami

e Miegsa pieczyste z hotelowej wedzarni

e Safatka z oscypkiem

e Salatka z kaczka

e Sernik, makowiec, miodownik

e Kawa, herbata, woda, kompot z suszonych owocow

Wino bankietowe: 0,751 - 50 zt

Wodka Czysta Premium: 0,51 - 60 zt



