
W menu mogą występować następujące alergeny: jaja, mleko, ziarno zbóż oraz śladowe ilości orzechów.

MENU KASZUBSKIE
PRZYSTAWKA / APPETIZER / VORSPEISE

«   śledź bałtycki na dwa sposoby: z borowikami w oleju oraz ze śmietaną i jabłkiem

« Baltic herring in two ways: with porcini mushrooms in oil and with cream and apple

« Baltischer Hering auf zwei Arten: mit Steinpilzen in Öl und mit Sahne und Apfel 

18 PLN

ZUPA / SOUP / SUPPEN

«   bulion z ryb bałtyckich z dorszowym pierożkiem

« Baltic fish soup with cod pie

« Baltische Fischsuppe mit Dorsch-Pirroge

11 PLN

DANIE MIĘSNE / MEAT DISH / FLEISCHGERICHT

«   pierś z kaczki marynowana w rozmarynie
  czerwona kapusta, pieczone jabłko, sos z borówek i calvadosu

« duck breast marinated in rosemary
red cabbage, baked aple, lingonberry and calvados sauce

« Entenbrust in Rosmarin-Marinade
Rotkohl, Bratapfel, Preiselbeere-Calvados-Sauce 

52 PLN

DESER / DESSERT / DESSERT

«   sernik z dynią i karmelem

« pumpkin and caramel cheesecake

« Kürbis-Karamell-Käsekuchen

16 PLN


	Strona 1

