
W menu mogą występować następujące alergeny: jaja, mleko, ziarno zbóż oraz śladowe ilości orzechów.

MENU KASZUBSKIE
PRZYSTAWKA / APPETIZER

«   pâté z gęsich wątróbek
  gruszka karmelizowana, konfitura z borówek, grzanka, balsamico owoce leśne

«  goose liver pâté
caramelized pear, lingonberry conserve, crouton, forest fruits balsamico

22 PLN

ZUPA / SOUP

«   tradycyjna kaszubska zupa „Dziadówka”
  Oryginalna Receptura, serwowana od 2004 r.

«   traditional kashubian „Dziadówka” soup
  Original Recipe, served from 2004

14 PLN

DANIE GŁÓWNE / MAIN DISH

«   zrazy z gęsi w sosie z wędzonych śliwek
  kopytka, sałatka z czerwonej kapusty, wiśnie karmelizowane

«   goose paupiettes  in smoked plum sause
  potatoe dumplings, red cabbage salad, carmelized cherries 

46 PLN

DESER / DESSERT

«   szarlotka na gorąco z lodami
  lody waniliowe, sos waniliowy

«   hot apple pie à la mode 
  vanilla ice cream, vanilla sauce

18 PLN


