
W menu mogą występować następujące alergeny: jaja, mleko, ziarno zbóż oraz śladowe ilości orzechów.

MENU KASZUBSKIE
PRZYSTAWKA / APPETIZER

«   befsztyk tatarski z polędwicy wołowej
  pikle, marynowane grzybki, żółtko przepiórcze

«   beef steak tartare
  pickles set, marinated mushrooms, quail egg yolk

38 PLN

ZUPA / SOUP

«   rosół z perliczki aromatyzowany suszonymi grzybami

«   guinea fowl broth flavoured with dried mushrooms

14 PLN

DANIE GŁÓWNE / MAIN DISH

«   pstrąg z pieca w ziołowej posypce   
  bazyliowa salsa z pomidorów i pieczonej papryki, pieczone bataty

«   oven baked herbal sprinkled trout
  basil tomato & pepper salsa, baked sweet potato

38 PLN

«   golonka pieczona z warzywami w piwie typu porter
  glazura z miodu i musztardy, purée z pietruszki

«   pork knuckle baked with vegetables in porter style beer
  honey and mustard glaze, parsley root purée

46 PLN

DESER / DESSERT

«   szarlotka na gorąco z lodami
  lody waniliowe lub sorbet owocowy, sos waniliowy

«   hot apple pie à la mode 
  vanilla icecream or fruit sorbet, vanilla sauce

18 PLN


