
 

  



 

  

Przygotowujesz swoją pociechę do bardzo 
ważnego święta, jakim jest Pierwsza Komunia 
Św.? Szukasz dogodnej sali w kameralnej 
atmosferze, z możliwością zachowania dystansu 
społecznego, w ciekawym otoczeniu? 
 
Hotel Mistral Sport**** zorganizuje dla Ciebie 
niezapomniane przyjęcie komunijne, 
z urozmaiconym menu w dogodnych cenach. 
Sprawimy, że ten dzień będzie niepowtarzalny 
zarówno dla Ciebie jak i Twoich bliskich. 

 
Nasze atuty: 

 
• dedykowany opiekun zapytania - kontaktujesz 
się z jedną osobą, która zadba o organizację 
wydarzenia od początku do końca 
• wybór sal hotelowych: Restauracja Smaki 
Natury, Sala „0”, Sala „I”, Sala „II”, Sale VIP 
• parking dla Gości 
• elegancka aranżacja stołów z pełną zastawą 
bankietową  
• profesjonalna obsługa kelnerska 
• smaczne i urozmaicone potrawy na bazie 
świeżych, lokalnych produktów 
• możliwość wyświetlenia filmu lub zdjęć 
rodzinnych na dużym ekranie podczas 
uroczystości 
• atrakcyjne ceny pokoi i apartamentów z 
relaksem w hotelowym SPA 
• hotelowa sala zabaw 
• atrakcyjne ceny menu dla dzieci 
• dziecko do lat 5 gratis 

 
Dodatkowo proponujemy: 

 

• zaprojektowanie i druk winietek oraz o 
spersonalizowane menu na stół, również ze 
zdjęciem Twojej pociechy 

• usługę dekoracji wnętrza lub florystyczną 

• kolorowe balony z helem 

• możliwość zmiany menu – dostosujemy się do 
Twoich potrzeb i preferencji 

 
Skontaktuj się z nami 

 
Marketing i Sprzedaż 
Tel. +48 58 736 46 00 

marketing@hotelmistralsport.pl 
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Zestaw 1  
W cenie: 135 PLN/Os. dorosła 

- Zupa - 
 Rosół z gęsi / domowy makaron 

- Dania Główne -  
/ serwowane na półmiskach/  

Pieczone udo z kurczaka  
Schab wolno pieczony z grzybami 

Filet z pstrąga z ziołami 
 

Sezonowe gotowane warzywa 
Kapusta młoda zasmażana 

Młode ziemniaki z koperkiem  
Frytki  

 

- Deser - 
Półmisek ciast z hotelowej cukierni  

 

- Napoje - 
- woda z owocowym szaszłykiem  

- soki owocowe  

- kawa, herbata  

 

- Zimne zakąski -  
Wędliny i mięsa pieczone  
Śledzie opiekane w occie 

Sałatka z kaszubskim serem, winogronami, 
orzechami i miodowym dresingiem 

Sałatka jarzynowa 
pieczywo, masło 

 

Zestaw 2  
W cenie: 155 PLN/Os. dorosła 

- Zupa - 
 Rosół z gęsi / domowy makaron 

- Dania Główne -  
/ serwowane na półmiskach/  

Szynka pieczona w miodzie i goździkach  
Schab faszerowany grzybami 

De volaille  
Okoń Żarnowiecki w sosie cytrynowym 

 
Marchewka z groszkiem 

Buraczki z chrzanem 
Mizeria 

Ziemniaki młode z koperkiem 
Frytki 

 

- Deser - 
Półmisek ciast z hotelowej cukierni  

 

- Napoje - 
- woda z owocowym szaszłykiem  

- soki owocowe  

- kawa, herbata  

 

- Zimne zakąski -  
Plater regionalnych wędlin i pieczonych mięs 

Opiekany śledź w zalewie octowej 
Śledź po kaszubsku w salsie pomidorowej 

Sałata z fetą i oliwkami,  
w dressingu ziołowym 

Sałatka jarzynowa 
Chleb wiejski, Bagietka korzenna, 

Smalec, Ogórki kwaszone, 
Chrzan, musztarda, ćwikła 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Zestaw 3  
W cenie: 175 PLN/Os. dorosła 

- Zupa - 
 Rosół z gęsi / domowy makaron 

- Dania Główne -  
/ serwowane na półmiskach/  

Pieczona noga z kaczki 
w sosie żurawinowym 

Staropolski zraz wołowy 
Polędwiczka wieprzowa  

nadziewana serem i suszonymi pomidorami  
Schabowy  

Filet z pstrąga z ratatouille  
 

Kapusta zasmażana 
Surówka z marchwi 
Warzywa gotowane 

Mizeria 
Ziemniaki młode z koperkiem 

Ziemniaki pieczone z rozmarynem  
Frytki 

 
- Deser - 

Lody z bitą śmietaną  
Półmisek ciast z hotelowej cukierni  

Półmisek owoców 
 

- Napoje - 
- woda z owocowym szaszłykiem  

- soki owocowe  

- kawa, herbata  

- Zimne zakąski -  
Plater regionalnych wędlin  

i pieczonych mięs 
Pstrąg wędzony 

Staropolski pasztet z marynatami z hotelowej 
spiżarni 

Opiekany śledź w zalewie octowej 
Śledź po kaszubsku w salsie pomidorowej 

Sałata z fetą i oliwkami,  
w dressingu ziołowym 

Sałatka jarzynowa 
Schab w galarecie 

Chleb wiejski, Bagietka korzenna, 
Smalec, Ogórki kwaszone, 
Chrzan, musztarda, ćwikła 

 

 

 

 



 

 

Zestaw 4 Exclusive 

W cenie: 220 PLN/Os. dorosła 

Przystawka 

Wolno wędzony łosoś z piklami z hotelowej 

spiżarni i majonezem ziołowym 

Lub  

Sałatka z wędzonym tofu, sezonowymi 

ziołami i owocami  

 

Zupa 

Tradycyjny rosół z gęsi podany z domowym 

makaronem i lubczykiem 

Lub 

Dziadówka  

(kaszubska zupa na maślance) 

Danie główne  

Polędwica z dorsza serwowana z  risotto , 

młodymi warzywami i sosem ziołowym 

Lub 

Wolno pieczone udo z kaczki z jabłkami, 

modrą kapustą, sosem żurawinowym i puree 

z pieczonych ziemniaków 

Deser  

Sernik z sosem owocowym i migdałową 

kruszonką 

Lub 

Lody waniliowe z sezonowymi owocami 

Napoje 

Kawa, herbata, woda z miętą i cytryną, 

napoje owocowe, gazowane 

 

 

- Zimne zakąski - 
/ serwowane na półmiskach/  

 
Plater regionalnych wędlin i pieczonych mięs 

Pstrąg wędzony 
Staropolski pasztet z marynatami z 

hotelowej spiżarni 
Opiekany śledź w zalewie octowej 

Śledź po kaszubsku w salsie pomidorowej 
Sałata z fetą i oliwkami, w dressingu 

ziołowym 
Sałatka jarzynowa 
Schab w galarecie 

Chleb wiejski, Bagietka korzenna, 
Smalec, Ogórki kwaszone, 
Chrzan, musztarda, ćwikła 

 

Kolacja (bufet)  
 

Dania ciepłe 
Pieczony karczek  

w aromacie majeranku i czosnku 
Pierś z kurczaka w sosie słodko-kwaśnym 
Okoń Żarnowiecki w sosie cytrynowym 

Kapusta zasmażana 
Surówka z marchwi 
Warzywa gotowane 

Mizeria 
Ziemniaki młode z koperkiem 

Ziemniaki pieczone z rozmarynem  
Frytki 

 

Zakąski zimne: 
Opiekany śledź w zalewie octowej 

Śledź po kaszubsku w salsie pomidorowej 
Deska wędliny ze swojskiej wędzarni 

Sałatka z grillowanym kurczakiem,  
ryżem i ananasem 

Sałatka z kaszubskim serem, winogronami, 
orzechami i miodowym dresingiem 
Chleb wiejski, Bagietka korzenna, 

Smalec, Ogórki kwaszone,  
Chrzan, Musztarda, Ćwikła  

 
Bufet słodkości : 

Ciasta z hotelowej cukierni 
Crème brulee z truskawkami 

Cytrynowa panna cotta  
Mus z czekolady z migdałami  

 
 

 
MENU DZIECIĘCE 
Dziecko  60 PLN 

- Zupy - 
/ serwowana / 

 



  

 
Menu dziecięce 

W cenie: 60 PLN/dziecko od 5 do 13 lat 

Zupa serwowana 

Rosół z makaronem 
 

 

Danie główne serwowane 

Filet z kurczaka w złocistej panierce, 
podawany z frytkami i mizerią 

 

Deser serwowany 

Lody z bitą śmietaną 
 

Ciastka 
 

 

Skontaktuj się z nami 
 

Marketing i Sprzedaż 
Tel. +48 58 736 46 00 

marketing@hotelmistralsport.pl 

 
Gwarancją wybranego terminu jest podpisanie zamówienia 

oraz wpłata zadatku w wysokości 40 % kwoty kalkulacji. 
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