
 

  



 

  

Przygotowujesz swoją pociechę do bardzo 
ważnego święta, jakim jest Pierwsza Komunia 
Św.? Szukasz dogodnej sali w kameralnej 
atmosferze, z możliwością zachowania dystansu 
społecznego, w ciekawym otoczeniu? 
 
Polecamy wyjątkowe nasze wyjątkowe obiekty: 

• Stolemowa Grota w Nadolu – kaszubska 
restauracja New Style, 30 m od brzegu Jeziora 
Żarnowieckiego, z obszernym placem zabaw i 
boiskiem do siatkówki plażowej 

• Trzy Korony w Gniewinie – regionalna 
restauracja z wnętrzami rustykalnymi, 
wyłożonymi drewnem, z centralnie położonymi 
kominkami, możliwością organizacji ogniska i 
grilla na świeżym powietrzu 

 
Nasze atuty: 

 
• dedykowany opiekun zapytania - kontaktujesz 
się z jedną osobą, która zadba o organizację 
wydarzenia od początku do końca 
• parking dla Gości 
• elegancka aranżacja stołów z pełną zastawą 
bankietową  
• profesjonalna obsługa kelnerska 
• smaczne i urozmaicone potrawy na bazie 
świeżych, lokalnych produktów 
• atrakcyjne ceny menu dla dzieci 
• dziecko do lat 5 gratis 

 
Dodatkowo proponujemy: 

 

• zaprojektowanie i druk winietek oraz o 
spersonalizowane menu na stół, również ze 
zdjęciem Twojej pociechy 

• usługę dekoracji wnętrza lub florystyczną 

• kolorowe balony z helem 

• możliwość zmiany menu – dostosujemy się do 
Twoich potrzeb i preferencji 

 
Skontaktuj się z nami 

 
Marketing i Sprzedaż 
Tel. +48 58 736 46 00 

marketing@hotelmistralsport.pl 
 

 

 

 

 

mailto:marketing@hotelmistralsport.pl


 

  

Zestaw 1  
W cenie: 115 PLN/Os. dorosła 

- Zupa - 
 Rosół z makaronem  

 

- Dania Główne -  
/ serwowane na półmiskach/  

Szynka pieczona 
w miodzie i goździkach 

Schab faszerowany grzybami 
Wolno gotowana cielęcina 

De volaille 
Okoń Żarnowiecki  

w sosie cytrynowym 
 

Kapusta modra 
Marchewka z groszkiem 

Buraczki z chrzanem 
Mizeria 

Ziemniaki młode z koperkiem 
Frytki 

 

- Deser - 
Sernik serwowany 

 

- Napoje - 
woda, soki owocowe,  

kawa, herbata  

Zestaw 2  
W cenie: 125 PLN/Os. dorosła 

- Zakąski zimne - 
/ serwowane na półmiskach/ 

 Plater wędzonych mięs i wędlin 
Sałatka Jarzynowa  

Śledzie marynowane w trzech smakach  

 

- Zupa - 
/ serwowana/ 

Rosół z gęsi  
z makaronem i warzywami  

 
- Dania Główne -  

/ serwowane na półmiskach/  

Szynka pieczona w miodzie i goździkach  
Schab faszerowany grzybami 

De volaille  
Okoń Żarnowiecki w sosie cytrynowym 

 
Marchewka z groszkiem 

Buraczki z chrzanem 
Mizeria 

Ziemniaki młode z koperkiem 
Frytki 

 

- Deser - 
Półmisek ciast  

z hotelowej cukierni  
 

- Napoje - 
woda, soki owocowe, 

kawa, herbata 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Zestaw 3  
W cenie: 135 PLN/Os. dorosła 

- Zimne zakąski – 
/ serwowane na półmiskach/  

Pstrąg wędzony 
Schab w galarecie  
Sałatka jarzynowa 

Sałatka cezar z kurczakiem  
Plater swojskich wędlin 

- Zupa - 
Rosół z makaronem  

 
- Dania Główne -  

/ serwowane na półmiskach/  

Wolno duszona szynka  
w sosie grzybowym  
Schab faszerowany 

 śliwką wędzoną z sosem własnym  
Wolno gotowane zrazu wołowe 

De volaille  
Okoń Żarnowiecki w sosie cytrynowym 

 
Kapusta modra 

Marchewka z groszkiem 
Buraczki z chrzanem 

Mizeria 
Ziemniaki młode z koperkiem 

Frytki 

 
- Deser - 

Szarlotka z lodami  
 

- Napoje - 
woda  

soki owocowe  

kawa, herbata 

 

 

Zestaw 4  
W cenie: 145 PLN/Os. dorosła 

- Zimne zakąski – 
/ serwowane na półmiskach/  

Plater regionalnych wędlin  
i pieczonych mięs 

Zimne nóżki  
Jajka faszerowane musem grzybowym 

Śledzie na 3 sposoby 
Sałata z fetą i oliwkami, w dressingu 

ziołowym 
Sałatka jarzynowa 

Pieczywo 

 

- Zupa - 
Żurek staropolski / jajko / biała kiełbasa 

 
- Dania Główne -  

/ serwowane na półmiskach/  

Pieczona noga z kaczki w sosie żurawinowym 
Staropolski zraz wołowy 

Polędwiczka wieprzowa nadziewana serem i 
suszonymi pomidorami  

Schabowy  
Filet z pstrąga z ratatouille  

 
Kapusta zasmażana 
Surówka z marchwi 
Warzywa gotowane 

Mizeria 
Ziemniaki młode z koperkiem 

Ziemniaki pieczone z rozmarynem  
Frytki 

 
- Deser - 

Półmisek ciast z hotelowej cukierni 
Półmisek owoców 

 

- Napoje - 
woda  

soki owocowe  

kawa, herbata 

 



 

 
Menu dziecięce 

W cenie: 60 PLN/dziecko od 5 do 13 lat 

Zupa serwowana 

Rosół z makaronem 
 

 

Danie główne serwowane 

Filet z kurczaka w złocistej panierce, 
podawany z frytkami i mizerią 

 

Deser serwowany 

Lody z bitą śmietaną 
 

Ciastka 
 

 

Skontaktuj się z nami 
 

Marketing i Sprzedaż 
Tel. +48 58 736 46 00 

marketing@hotelmistralsport.pl 

 
Gwarancją wybranego terminu jest podpisanie zamówienia 

oraz wpłata zadatku w wysokości 40 % kwoty kalkulacji. 
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