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ZUPY

» Zur battycki na naturalnym zakwasie z tososiem
i biatg ryba
» Rosot rybny zdomowym makaronem, marchewka
i pietruszka
» Weganska zupa z czerwonej soczewicy i pomidoréw

DANIA GLOWNE I DODATKI

» Sandacz pieczony na pomidorach z fenkutem
i marynowanym zielonym pieprzem
» Karp / Szczupak z patelni z ziotowo-kaparowym
mastem
» Pulpeciki z dorsza w sosie ogérkowo-koperkowym
Grillowany filet z kurczaka na sosie z suszonych
pomidorow i szpinaku
Golen wotowa w sosie grzybowym
Kurczak z rozna
Weganiski bigos z boczniakami i suszong sliwka
Ziemniaki gotowane
Ryz / Kasza gryczana
Frytki
Warzywa grillowane
Fasolka szparagowa, brukselka, marchew mini
gotowane na parze
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MENU DLA DZIECI

4
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Zupa jarzynowa z koperkiem
Pierogi ruskie z smazong cebulka

LIVE COOKING

»

Panierowane szprotki battyckie podane
z sosem tatarskim / szafranowym aioli / majonezem

ZIMNY BUFET

»
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Szeroki wybor ryb wedzonych:
sielawa, makrela w przyprawach, halibut, koreczki
ze $ledzia, pstrag, karmazyn, tosos zawijany ze $liwka,
kabanosy z tososia
Sledzie w trzech smakach:

» w sosie cyganskim,

» w Smietanie z szarg renetq,

» woleju z cebulka
Mini tartaletki z musem z ryb wedzonych
i czarnym kawiorem
Terrina z mintaja z zielonym groszkiem zawijana w nori
tosos pieczony na pomidorowo-paprykowej salsie
Dorsz na tradycyjnym sosie pomidorowo-warzywnym
Domowy paprykarz z wedzonej makreli
Ziemniaczana satatka z wedzonym pstraggiem,
kaparami, piklowang cebula i dymka
Dzwonko z pstraga w zalewie octowej z warzywami

Istnieje mozliwos¢ wykupienia obiadokolacji na miejscu w hotelu w cenie 120 zt/os.




