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OBIADOKOLACJATEMATYCZNA

ZUPY

» Clam chowder — amerykanska zupa z matzami
» Bouiillabaisse — francuska zupa rybna
» Weganski barszcz ukrainski

DANIA GLOWNE I DODATKI

Okon nilowy pieczony na sosie buerre blanc
Hiszpanska paella z owocami morza

Pad thai z krewetkami i warzywami

Karéwka wieprzowa grillowana z sosem sambal
Gulasz z indyka z papryka i pieczarkami
Kurczak z rozna

Weganskie leczo z warzyw sezonowych
Ziemniaki gotowane

Kasza peczak z czosnkiem i ziotami

Frytki

Warzywa grillowane
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MENU DLA DZIECI

» Zupa pomidorowa z ryzem
» Spaghetti bolognese

LIVE COOKING

» Mintaj smazony w tempurze

ZIMNY BUFET
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Szeroki wybor ryb wedzonych:
sielawa, makrela w przyprawach, halibut, koreczki
ze Sledzia, pstrag, karmazyn, tosos zawijany
ze sSliwka, kabanosy z tososia
Sledzie w trzech smakach:
» w sosie szwedzkim,
» w oleju z cebulkg i marynowanymi kurkami,
» w Smietanie
Tatar z tososia
Tacos z guacamole i krewetkami smazonymi
w pascie Harissa
Satatka nicejska
Mini tartaletki z pastg z tunczyka
Gravlax z tososia
Pieczona biata ryba na sosie stodko-kwasnym
Z ananasem

Istnieje mozliwos¢ wykupienia obiadokolacji na miejscu w hotelu w cenie 120 zt/os.




