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„Bo coś w szaleństwach jest młodości,
Wśród lotu, wichru, skrzydeł szumu,

Co jest mądrzejsze od mądrości 
I rozumniejsze od rozumu.” 

Leopold Staff 

Indywidualne podejście 

Kompetentną obsługę 

Przestronne, klimatyzowane wnętrza 

Możliwość skomponowania menu według własnych preferencji  

Bezpłatny parking 

Możliwość zakwaterowania Gości przyjezdnych 

w części hotelowej naszego obiektu 

Nasze wieloletnie doświadczenie oraz świadomość 
wyjątkowości wydarzenia, jakim jest studniówka, determinuje 
nasz zespół do działania. Dołożymy wszelkich starań, 
aby ta noc na wiele lat pozostała w pamięci wszystkich Gości. 

BAL MATURALNY 

ZAPEWNIAMY 

DODATKOWO PŁATNE
FOTOBUDKA 360

FOTOLUSTRO

Ochrona

Kwiaty cięte

Słodki bufet

Fontanna czekoladowa

Tort

Fotograf



A P E R I T I F  
Lampka wina musującego 

ZUPA SERWOWANA (JEDNA DO WYBORU) 
Tradycyjny Rosół z makaronem

Krem pomidorowy  

DANIE GŁÓWNE/BUFETOWO (DWA DO WYBORU) 
Devolay z frytkami, surówką z marchewki i  mandarynek 

Pieczony schab z warzywami, puree ziemniaczanym i zasmażanymi burakami 
Filet z kurczaka zapiekany z pomidorem i serem

Placki ziemniaczane z sosem warzywnym

DESER (JEDEN DO WYBORU)
Beza Pavlova z owocami, kremem adwokatowym i świeżą miętą 

Panna Cotta z musem malinowym

B U F E T  P R Z E K Ą S E K  Z I M N Y C H  
Drobiowa roladka ze szpinakiem i serem 

Tortilla z kurczakiem i warzywami
Tortilla z szynką i  serem

Sery żółte
Patera wędlin

Koreczki wielosmakowe 
Pasztet warzywny

Caprese z pesto bazyliowym 
Sałatka Gyros z kurczakiem i kukurydzą 

Sałatka Grecka z fetą i oliwkami
Foccacia 

Pieczywo 

KOLACJA  NA CIEPŁO/BUFETOWO  (JEDNA DO WYBORU) 
Zupa gulaszowa z  pieczywem 

Zupa z ciecierzycy i warzyw w stylu prowansalskim (dla wegan i wegetarian) 

N A P O J E  
Parzona kawa, wybór herbat, 

woda mineralna, soki owocowe

Wariant SZAFRANOWY- 195 PLN / osoba 



 

Panna Cotta z musem truskawkowym 

Tradycyjny rosół z makaronem
Krem pomidorowy

Jarzynowa zupa Minestrone (wege)
Zupa cebulowa z chipsem serowym

DANIE GŁÓWNE (DWA DO WYBORU/PATEROWO) 

Sznycel Cordon Blue z szynką i serem
Pierś z kurczaka w cieście filo 

Bitki wieprzowe w sosie z grzybów leśnych 
Devolay

DODATKI W MISACH : kluski śląskie/kapusta zasmażana kiszona/
ziemniaki z koperkiem

 
L a m p k a  w i n a  m u s u j ą c e g o  

P R Z Y S T A W K A  ( J E D N A  D O  W Y B O R U )
C a r p a c c i o  z  m a r y n o w a n e g o  b u r a k a  z  s e r e m  f e t a  

i  r u k o l ą  
S a ł a t k a  C a p r e s e

Lasagne mięsna / szpinakowa
Zupa gulaszowa z kładzionymi kluseczkami

Zupa z ciecierzycy  

BUFET PRZEKĄSEK ZIMNYCH 
Tortilla z kurczakiem i serem

Roladka z kurczaka ze szpinakiem i serem 
Patera wędlin 

Sery żółte
Roladki z tortilli z szynką i warzywami 

Koreczki wege / koreczki wielosmakowe
Krakowskie babeczki z pikantnymi pastami 

Caprese
Sałatka makaronowa z brokułem

Sałatka Grecka 
Pasztet warzywny

Foccacia
Pieczywo 

 
A P E R I T I F  

Beza Pavlova z owocami,  kremem advokatowym
i świeżą miętą

Tiramisu

Z U P Y  ( D W I E  D O  W Y B O R U / W  W A Z A C H )

D E S E R  ( J E D E N  D O W Y B O R U )  

K O L A C J A  N A  C I E P Ł O (  D W I E  D O  W Y B O R U  )  

N A P O J E  
Parzona kawa, wybór herbat, 

woda mineralna, soki owocowe

 
Wariant DIAMENTOWY - 245 PLN/ osoba 

Anna Samul 

T: +48 32 784 31 41 T:
+48 795 155 797 

Specjalista ds. sprzedaży usług hotelowych 
i gastronomicznych 

anna.samul@hotelszafran.pl 
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