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»B0 co$ w szalenstwach jest mtodosci,
Wsrad lotu, wichru, skrzydet szumu,
Co jest madrzejsze od madrosci

I rozumniejsze od rozumu.”

Leopold Staff

BAL MATURALNY

Nasze wieloletnie do§wiadezenie oraz §wiadomo$é

v B ‘ wyjgtkowosci wydarzenia, jakim jest studnidwka, determinuje
PSR il ah / nasz zesp6t do dziatania. Dotozymy wszelkich staraf,

aby ta noc na wiele lat pozostata w pamigci wszystkich Gosei.
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ZAPEWNIAMY

Indywidualne podejscie
Kompetentng obstuge
Przestronne, klimatyzowane wnetrza
Mozliwosé skomponowania menu wedtug wtasnych preferencji
Bezptatny parking
Mozliwoéé zakwaterowania Goéci przyjezdnych

w czedci hotelowej naszego obiektu

S A R DODATKOWO PLATNE

. FOTOBUDKA 360
FOTOLUSTRO

Ochrona

Kwiaty ciete
Stodki bufet
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HE#TEL STAFRAN ™
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Wariant SZAFRANOWY- 195 PLN / osoba

APERITIF
Lampka wina musujacego

ZUPA SERWOWANA (JEDNA DO WYBORU)
Tradycyjny Ros6l z makaronem
Krem pomidorowy

DANIE GEOWNE/BUFETOWO (DWA DO WYBORU)
Devolay z frytkami, suréwka z marchewki i mandarynek
Pieczony schab z warzywami, puree ziemniaczanym i zasmazanymi burakami
Filet z kurczaka zapiekany z pomidorem i serem
Placki ziemniaczane z sosem warzywnym

DESER (JEDEN DO WYBORU)
Beza Pavlova z owocami, kremem adwokatowym i §wiezg mieta
Panna Cotta z musem malinowym

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH
Drobiowa roladka ze szpinakiem i serem
Tortilla z kurczakiem i warzywami
Tortilla z szynka i serem
Sery zotte
Patera wedlin
Koreczki wielosmakowe
Pasztet warzywny
Caprese z pesto bazyliowym
Satatka Gyros z kurczakiem i kukurydza
Satatka Grecka z fetg i oliwkami
Foccacia
Pieczywo

' _~ /\KOLACJA NA CIEPLO/BUFETOWO (JEDNA DO WYBORU)
. ks Zupa gulaszowa z pieczywem
pa z‘\\decierzycy i warzyw w stylu prowansalskim (dla wegan i wegetarian)
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' NAPOJE
Parzona kawa, wybor herbat,

woda mineralna, soki owocowe



HE®TEL SZAFRAN ™ Scafranoms Duss

Wariant DIAMENTOWY - 245 PLN/ osoba

APERITIF
Lampka wina musujacego

PRZYSTAWKA (JEDNA DO WYBORU)
Carpaccio z marynowanego buraka z serem feta
i rukola
Satatka Caprese

ZUPY (DWIE DO WYBORU/W WAZACH)

Tradycyjny roso6t z makaronem
Krem pomidorowy
Jarzynowa zupa Minestrone (wege)
Zupa cebulowa z chipsem serowym

DANIE GLOWNE (DWA DO WYBORU/PATEROWO)

Sznycel Cordon Blue z szynka i serem
Piers z kurczaka w ciescie filo
Bitki wieprzowe w sosie z grzybow leSnych
Devolay
DODATKI W MISACH : kluski §laskie/kapusta zasmazana kiszona/
ziemniaki z koperkiem

DESER (JEDEN DOWYBORU)
Panna Cotta z musem truskawkowym
Beza Pavlova z owocami, kremem advokatowym
i $wiezg mietg
Tiramisu

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH
Tortilla z kurczakiem i serem
Roladka z kurczaka ze szpinakiem i serem
Patera wedlin
Sery zo6tte
Roladki z tortilli z szynka i warzywami
Koreczki wege / koreczki wielosmakowe
Krakowskie babeczki z pikantnymi pastami
Caprese
Satatka makaronowa z brokutem
Satatka Grecka
Pasztet warzywny
Foccacia
Pieczywo

KOLACJA NA CIEPLO( DWIE DO WYBORU )
Lasagne miesna / szpinakowa
Zupa gulaszowa z kladzionymi kluseczkami
Zupa z ciecierzycy
NAPO]JE

Parzona kawa, wybdr herbat,
woda mineralna, soki owocowe

Anna Samul
Specjalista ds. sprzedazy ustug hotelowych
s i gastronomicznych
_@ T: +48 32 784 31 41 T:
+48 795 155 797
anna.samul@hotelszafran.pl
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