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55.00 PLN / osoba

% Zupa

Krem z buraka z pieczonym jabtkiem

* Danie gtéwne
Sola po parysku oprészona ptatkami migdatdw /
ziemniaki gratin z pieczarkami / kapusta z grzybami

* Deser

Panna cotta z sosem waniliowo-makowym
* Napoje

Woda mineralna niegazowana z cytryng,
Kompot z suszu

PROPOZYCIJA 2 60.00 PLN / osoba

* Zupa
Krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym

* Danie gtéwne
Filet z karpia panierowany / kapusta z grzybami /
ziemniaki puree z aromatem gatki muszkatotowej

* Deser
Piegusek — biszkopt makowy z kremem kokosowym

* Napoje
Woda mineralna niegazowana z cytryng,
Kompot z suszu

DODATKOWO

MENU

* Potmisek pierogdéw z kapustq i grzylbbami 20 szt - 40 PLN

* Potmisek pierogdw ruskich 20 szt - 37 PLN
Pierogi okraszone mastem oraz cebulq.

HSTEL SZARRAN ™
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PROPOZYCJA 3 65.00 PLN / osoba B it
% Zupa {:h‘“\:
Barszcz wigilijny z uszkami grzybowymi "g;,,"v’i"

Ly Y%
* Danie gtéwne ; Fic .
Dorsz po parysku z mastem kaparowym / e o

kapusta z grochem lub grzybami / ziemniaki z wody

* Deser
Szarlotka z sosem adwokatowym

* Napoje
Woda mineralna niegazowana z cytryng,
Kompot z suszu

PROPOZYCJA 4 80.00 PLN / osoba

* Przystawka
Filet Sledziowy marynowany w cebuli i jabtku /
satatka hekele / grzanka pumpernikiel

* Zupa
Zupa grzybowa z tazankami / Krem z borowika
Z grzankg razowq

* Danie gtéwne
toso$ z pomaranczqg i zurawing / suflet z grochu
i ziemniaka / bukiet warzyw / sos rieslingowy

* Deser

Lody piernikowe z gorgcymi wisniami

% Napoje

Woda mineralna niegazowana z cytryng,
Kompot z suszu




40.00 PLN / osoba
* Karp po zydowsku z bakaliami

Rolmopsy Sledziowe z cebulkg

* Rolada z indyka z kaczg wgtrdbkg

* Pieczen rzymska z suszonymi pomidorami

i oliwkami

* Tradycyjny szatot §lgski z boczkiem, cebulg
i Sledziem

* Carpaccio z buraka z rukolq i serem kozim

* Wybor pieczywa / masto smakowe

PROPOZYCIJA 2 50.00 PLN / osoba

* Carpaccio z wedzonego schabu z grzybami
i cebulg

* Plastry indyka w sosie sojowo-sezamowym
* Terina z soli nadziewana bakaliami

* Ryba w octowej zalewie

* Ryba po grecku

* Sledz w $mietanie z jabtkiem i rodzynkami
* Patera wedlin polskich

* Satatka szopska

BUFET
ZLAKASEK ZIMNYCH
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PROPOZYCJA 3 60.00 PLN / osoba ¥ w':
* Sledz w $mietanie z jabtkiem i rodzynkami §{b"‘*:
* Sledzie w oleju z podgrzybkiem marynowanym \f:\{
* Terina z tososia z musem szpinakowym ‘ 5 . _I:

* Pasztet z kaczki ze Sliwkami

* Patera wedlin polskich

* Deska serow polskich i wedzonych
* Satatka z grilowanym kurczakiem
* Tradycyjna $lgska satatka hekele

* Ozorki wieprzowe w galarecie z mastem
chrzanowym

* Wybor pieczywa / masto smakowe

DANIA WEGETARIANSKIE

* Gotgbki z kaszg i grzybami / puree grzybowe /
pieczywo wtasnego wypieku z oliwg czosnkowq

* Szafranowe kaszotto ze smazonymi grzybami /
pomidorem suszonym / orzechami nerkowca
i nutg rozmarynu

* Kotlet sojowy / bukiet satat z wedzong Sliwkg
i Swiezymi warzywami / dresing limonkowy

g




RESTAURACJA

éz&zﬁx&znowy Dwir

% (kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna)
* 20.00 PLN / osoba
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ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

Arkadiusz Konfederak
- Koordynator ds. Sprzedazy Gastronomii

T: +48 32 7843 141
M:+48 795111 153

E: arkadiusz.konfederak@hotelszafran.pl

Krakow

DK
94

Chorzowska

~ . Katowice

| . — Wroctaw | Bielsko Biata Krakéw —

NAPOJE
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NAPOJE ALKOHOLOWE Vi o
Wyborowa 0,5/ % 45.00 PLN ‘Eaa:‘\,
Nemiroff 0,51 % 50.00 PLN ::‘\
Finlandia 0,51 % 55.00 PLN H

Ostoya 0,51 % 60.00 PLN

Soplica wisniowa 0,51 % 40.00 PLN

Jack Daniel's 0,71 % 130.00 PLN

Johnnie Walker Red 0,71 % 90.00 PLN

Poncz Swigteczny 4l % 130.00 PLN

Wino stotowe biate / czerwone 0,751 x 40.00 PLN
Piwo Zywiec lane 0,5] % 6.00 PLN

Grzaniec z pomaranczg 150ml % 10.00 PLN

Czeladz 41-250

ul. Bedzinska-82

T: +48 32 7843,100

F: +48 32 7843 103

E: rezerwacja@hotelszafran.pl



