RESTAURACUJA

ézﬂﬁwznom Dwdr

/Zorganizuj wymarzone przyjecie
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SKOMPONUJ WEASNE MENU

WYBIERZ 1 PRZYSTAWKE

Capresse z pesto bazyliowym

Pasztet pieczony z sosem zurawinowym
Sledzik marynowany podany na grzance
Plastry buraka marynowane w miodzie z serem
feta oraz bukietem satat

Voo

WYBIERZ 3 MIESA

Schab nadziewany mastem i zotym serem
Rolada slgska

Udko z kurczaka faszerowane grzybami lesnymi
Sznycel Cordon Blue z szynkg i serem

Roladka wieprzowa faszerowana grzybami lesnymi §

Sztufada wotowa szpikowana stoning na dziko
Medaliony drobiowe w panierce z orzeszkéw
ziemnych

Pieczone zeberko wieprzowe z sosem BBQ
Grillowane kotleciki wieprzowe zapieczone z
grzybami i serem mozarella

Roladka drobiowa z fetq i suszonym pomidorem
Karkéwka duszona w kapuscie

Tradycyjny kotlet schabowy

WYBIERZ 2 DODATKI WARZYWNE

Kapusta czerwona zasmazana z boczkiem
Kapusta mtada z@mozono

Suréwka z blcié kapusty

Buraezki z jabtkiem

Gotowane lub grillowane warzywa

Mizeria :

Suréwka z morchWI z mcndcrynkq

Fasolka szparagowa glazurowana z prazonym
sezamem i czosnkiem

CENA 109 PLN / OSOBA

WYBIERZ 1 ZUPE

Tradycyjny rosét z makaronem
Krem z zielonych szparagéw z orzechem laskowym
Krem z pieczonej cukinii i mtodego szpinaku
z grzankg
Krem z kalafiora z groszkiem ptysiowym
Ptomienny krem pomidorowy z maslanymi
grzankami P
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WYBIERZ 2 DODATKI
SKROBIOWE

Kluski slgskie Fa

Ziemniaki pieczone z boczkiem i ce%fﬁ
Miode ziemniaczki w mundurkach
Ziemniaki gratin z pieczarkami

Ryz z warzywami

Szafranowe kaszotto z cukiniq i pomldorem
suszonym

Makaron penne ze szpinakiem w Smietanie

WYBIERZ 2 SOSY

Pieczeniowy
Grzybowy
Koperkowy
Serowy
Porowy
Pieczarkowy
Ziotowy
Pieprzowy

DESER GRATIS
Pakiet ciast wiasnego wypieku
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ZAKASKI
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PROPOZYCIJA 1.
25 PLN / OSOBA

Deska seréw polskich dekorowana owocami
Wybdr swojskich wedlin

Galaretka z golonki dekorowana jojkiem
Sled? marynowany w czerwonej cebuli
Satatka makaronowa z brokutem.i prazonym
stonecznikiem

Babeczki krakowskie z pastami twarogowymi
Masto

Wybér pieczywa

PROPOZYCIJA 2.
30 PLN / OSOBA

Deska seréw polskich zétych i dojrzewajgcych
z winogronami

Galaretki z kurczaka serwowane na plastrach
cytryny

Plastry pieczonej piersi z indyka w sosie
SOjOWO-Sezamowym

Sled? po litewsku

Satatka z kurczaka wedzonego z kukurydzg
Roladki z tortilli z szynkq i warzywami
Caprese z oliwkami i pesto bazyliowym
Masto

Wyboér pieczywa
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PROPOZYCJA 3.
35 PLN / OSOBA

Rolada z indyka z brokutami i serem
Pétmisek wybornych sledzi w sosie
Smietfanowym

Schab ze sliwkg

Jajka faszerowane pikantnymi pastami
Pieczen rzymska w stylu wioskim
Plastry pieczonej karkéwki

Deska seréw dekorowana suszonymi
owocami

Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Masto

Wybor pieczywa
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GORACA KOLACJA

Barszcz z krokietem 10 PLN / osoba

Potrawka z kurczaka 12 PLN / osoba

Bogracz wegierski 15 PLN / osoba

Szasziyk drobiowy, placuszki rosti, warzywa
prowansalskie 25 PLN / osoba

Dorsz z pieca z kruszonkg ziotowg podany

z kremowym sosem chrzanowym, ryz basmati,
warzywa sezonowe 35 PLN / osoba

NA StODKO

Przygotowujemy torty rzemieslnicze z wiasnej
cukierni - Szafranowy Dwor.

Smak oraz cena ustalana jest indywidualnie.

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

Arkadiusz Konfederak
Koordynator ds. Sprzedazy Gastronomii

+48 32 7843 141
+48 795 111153
arkadiusz.konfederak@hotelszafran.pl

i Restauracja Szafranowy Dwor i Hotel Szafran .

ul. Bedziriska 82
41-250 Czeladz
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