


HEETEL STAFRAN™ ™ <eufranons Do,

»Bo cos w szaleristwach jest mtodosci,
Wsréd lotu, wichru, skrzydet szumu,
Co jest madrzejsze od magdrosci
Irozumniejsze od rozumu.”

Leopold Staff

BAL MATURALNY

Nasze wieloletnie doswiadczenie oraz swiadomosé
wyjatkowosci wydarzenia, jakim jest studniowka, determinuje
nasz zespot do dziatania. Dotozymy wszelkich staran,
aby ta noc na wiele lat pozostata w pamieci wszystkich Gosci.

ZAPEWNIAMY
Indywidualne podejscie
Kompetentnqg obstuge
Dekoracje kwiatowe stotow
Przestronne, klimatyzowane wnetrza
Mozliwosé skomponowania menu wedtug wtasnych
preferencji
Ciasta i torty z Szafranowej cukierni
Nielimitowane napoje bezalkoholowe
Kompleksowq oprawe muzyczng i o§wietleniowq
Ochrone lokalu
Bezptatny parking
Mozliwos¢é zakwaterowania Gosci przyjezdnych

w cze$ci hotelowej naszego obiektu

Dla grup powyZzej stu 0sob DJ i foto budka lub foto lustro

- prezent od Restauracji Szafranowy Dwér



HE#TEL SZAFRAN™*** Sscafranomy Dwir

Wariant SZAFRANOWY- 185 PLN / osoba

APERITIF
Lampka wina musujgcego

ZUPA (DO WYBORU)
Krem serowy
Krem pomidorowy z mozzarellg i bazyliq
Krem z kalafiora z prazonym stonecznikiem i ciastkiem francuskim

DANIE GEOWNE (Do WYBORU)
Pieczony schab z warzywami, puree ziemniaczanym i zasmazanymi burakami
Devolay z frytkami, suréwkg z marchewki i mandarynek
Filet z kurczaka w szynce szwarcwaldzkiej
Panierowany camembert ze Swiezymi warzywami, krqzkami cebulowymi

i sosem zurawinowym (dla wegan i wegetarian)

DESER (DO WYBORU)
Panna Cotta
Beza Pavlova z owocami, kremem adwokatowym i Swiezg mietq
Sorbet cytrynowy z satatkq owocowq

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH
Drobiowa roladka ze szpinakiem i serem
Tortilla z kurczakiem i warzywami w sosie czosnkowym
Deska seréw
Patera wedlin z piklami
Pikantne skrzydetko w sosie meksykariskim
Sliwki w boczku
Koreczki wielosmakowe
Tartaletki z hummusem
Faszerowany pomidor z quacamole
Caprese z oliwkami i pesto bazyliowym
Paluchy grissini
Kanapki z hummusem, orzechami i paprykqg
Kanapki z tososiem i twarozkiem ziotowym
Satatka Gyros z kurczakiem i kukurydzaq
Satatka Grecka z fetg i oliwkami
Patera owocow

Pieczywo

NA CIEPZO (po WYBORU)
Barszcz czerwony z pasztecikiem
Zupa gulaszowa z pieczywem

Zupa z ciecierzycy i warzyw w stylu prowansalskim (dla wegan i wegetarian)

NAPOJE
Parzona kawa, wybor herbat,
woda mineralna, napoje gazowane (Coca-cola, Fanta, Sprite)

Foto lustro w prezencie od Restauracji Szafranowy Dwor
przy balu powyzej 100 oséb



HESTEL STAFRAN ™

RESTAURACIJA

@Szﬂjrﬂnowg/ Dwir

Wariant DIAMENTOWY - 220 PLN/ osoba

APERITI
Lampka wina musujgcego
PRZYSTAWKA

Carpaccio z marynowanego buraka z serem feta
i rukolg

Plastry indyka w sosie sojowo-sezamowym
Bruschetta z satatkq z pomidora, szalotkq
i pesto bazyliowym

ZUPA
(DO WYBORU)

Krem szpinakowy z serem feta i pestkami dyni
Krem pomidorowy z mozzarellg
Jarzynowa zupa Minestrone

DANIE GEOWNE
(DO WYBORU)

Poledwiczka wieprzowa
faszerowana szparagami
z ziemniakami gratin i marchewkq

Piers z kurczaka w cies$cie filo z frytkami,
suréowkq z kapusty pekinskiej
w sosie pomarariczowym

Wotlowina na dziko w sosie musztardowym
z kluskami i zasmazanymi burakami

DESER
(DO WYBORU)

Panna Cotta z musem truskawkowym
Tort Studniéwkowy

EC,

Foto budka w prezencie
od Restauracji Szafranowy Dwor
przy balu powyzej 100 oséb

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH

Roladka z kurczaka ze szpinakiem i serem
Patera wedlin
Melon w szynce dojrzewajqcej
Deska serow
Pasztet wtasnego wyrobu ze §liwkg
Roladki z tortilli z szynkq i warzywami
Mini-tortille z szynkq i serem zéttym
Pumpernikiel z twarozkiem i tososiem
Krakowskie babeczki z pikantnymi pastami

Suszone §liwki w boczku i pieprzu mlotkowanym

Satatka makaronowa z serem i szynka
Satatka Grecka
Satatka Jarzynowa
Pieczywo

NA CIEPLO
(DO WYBORU)

Lasagne
Zupa gulaszowa z ktadzionymi kluseczkami

NAPOJE

Parzona kawa, wybér herbat,
woda mineralna,
napoje gazowane (Coca-cola, Fanta, Sprite)

Anna Samul

Specjalista ds. sprzedazy ustug hotelowych
i gastronomicznych

T: +48 32 784 31 41

T: +48 795 155 797

anna.samul@hotelszafran.pl


mailto:Anna.samul@hotelszafran.pl

