
BAL MATURALNY  

2024 

Czeladź  41-250,  ul. Będzińska 82 

www.hotelszafran.pl  

szafran.hotel 

hotelszafran 



 

 „Bo coś w szaleństwach jest młodości, 
 Wśród lotu, wichru, skrzydeł szumu, 

 Co jest mądrzejsze od mądrości 
 I rozumniejsze od rozumu.” 

    Leopold Staff 

 

BAL MATURALNY  

Nasze wieloletnie doświadczenie oraz świadomość                          

wyjątkowości wydarzenia, jakim jest studniówka, determinuje 

nasz zespół do działania. Dołożymy wszelkich starań,                             

aby ta noc na wiele lat pozostała w pamięci wszystkich Gości.  

 

ZAPEWNIAMY 

Indywidualne podejście  

Kompetentną obsługę 

Dekoracje kwiatowe stołów 

Przestronne, klimatyzowane wnętrza 

Możliwość skomponowania menu według własnych                

preferencji 

Ciasta i torty z Szafranowej cukierni 

Nielimitowane napoje bezalkoholowe 

Kompleksową oprawę muzyczną i oświetleniową 

Ochronę lokalu 

Bezpłatny parking  

Możliwość zakwaterowania Gości przyjezdnych                               

 w części hotelowej naszego obiektu 

 

 Dla grup powyżej stu osób DJ i foto budka lub foto lustro                                 

- prezent od Restauracji Szafranowy Dwór 



War i an t  SZ A FR A NO W Y -  1 8 5  P LN /  o s o b a  
 

A P ER IT IF  

Lampka w ina mus ującego  

 

Z U P A  ( D O  W Y B O RU)  

Krem s erow y  

Krem pomidorow y z mozzarellą i bazy lią  

Krem z kalafiora z prażony m s łonecznikiem i cias tkiem francus kim  

 

D A NIE G ŁÓ W NE ( D O  W Y B O R U )  

Pieczony schab z warzyw ami, puree  ziemniaczany m i zasmażany mi burakami  

Dev olay  z fry tkami, s urów ką z marchew ki i  mandary nek  

Filet z kurczaka w s zy nce  s zwarcwaldzkiej  

Panierowany  camembert ze  ś wieży mi warzy wami, krążkami cebulowy mi  

 i  s os em żurawinow ym (dla wegan i wegetarian)  

 

D ESER  ( DO  W Y B O RU)  

Panna Cotta  

Beza Pav lova z ow ocami, kremem adw okatow y m i ś w ieżą miętą  

Sorbet cy try now y z s ałatką ow ocową  

 

B U FET  P R Z EK Ą SEK  Z IM NY CH  

Drobiowa roladka ze  s zpinakiem i s erem  

Tortilla z kurczakiem i warzy wami w s os ie  czos nkow y m  

Des ka s erów  

Patera wędlin z piklami  

Pikantne  s krzy dełko w  s os ie  meks y kańs kim  

Śliw ki w  boczku  

Koreczki w ie los makowe  

Tartaletki z hummus em  

Fas zerowany  pomidor z quacamole  

Capres e  z oliw kami i pes to bazy liowy m  

Paluchy  gris s ini  

Kanapki z hummus em, orzechami i papry ką  

Kanapki z łos os iem i twarożkiem ziołowy m  

Sałatka Gy ros  z kurczakiem i kukury dzą  

Sałatka Grecka z fetą i oliw kami  

Patera owoców   

Pieczy w o  

NA  CIEP ŁO  (  D O  W Y B O RU)  

Bars zcz czerwony  z pas ztecikiem  

Zupa gulas zowa z pieczyw em  

Zupa z ciecierzycy  i warzy w  w  s ty lu prowansals kim (dla wegan i wegetarian)  

 

NA P O JE  

Parzona kawa, w y bór herbat,  

w oda mineralna, napoje gazowane (Coca–cola, Fanta, Sprite)  

 

Foto lustro w prezencie od Restauracji Szafranowy Dwór 

przy balu powyżej 100 osób 



     

 

  

 
    

A P ER IT I  

 

Lampka wina musującego  

 

P R Z Y ST A W K A  

 

Carpaccio z marynowanego buraka z s erem feta 
i  rukolą 

  Plas try  indyka w s os ie  s ojowo -s ezamowym  

Brus chetta z sałatką z pomidora, szalotką 

i  pes to bazyliowym  

 

Z UP A   

( D O  W Y B O R U)  

Krem szpinakowy z serem feta i pes tkami dyni  

Krem pomidorowy z mozzarellą 

Jarzynowa zupa Minestrone  

 

D A NIE G ŁÓ W NE  

 ( D O  W Y B O RU)  

 

Polędwiczka wieprzowa  

fas zerowana s zparagami  

z ziemniakami gratin i marchewką 

 

Pierś  z kurczaka w cieś cie  filo z frytkami,  

s urówką z kapus ty  pekińs kiej  

w s os ie  pomarańczowym  

 

Wołowina na dziko w s os ie  musztardowym  

z klus kami i zasmażanymi burakami 

 

D ESER   

( D O  W Y B O R U)  

 

Panna Cotta z mus em trus kawkowym  

Tort Studniówkowy  

 

 

Foto budka w prezencie  

od Restauracji Szafranowy Dwór 

przy balu powyżej 100 osób 

 

 

 

 

 

B UFET  P R Z EK Ą SEK  Z IM NY CH  

 

Roladka z kurczaka ze s zpinakiem i s erem  

Patera wędlin  

Melon w s zynce dojrzewającej  

Des ka serów  

Pas ztet włas nego wyrobu ze ś liwką 

Roladki z tortilli  z s zynką i warzywami  

Mini-tortille  z s zynką i s erem żółtym  

Pumpernikiel z twarożkiem i łos os iem  

Krakows kie babeczki z pikantnymi pas tami  

Suszone ś liwki w boczku i pieprzu młotkowanym  

Sałatka makaronowa z s erem i s zynką 

Sałatka Grecka 

Sałatka Jarzynowa 

Pieczywo  

 

NA  CIEP ŁO   

( D O  W Y B O R U)  

 

Las agne  

Zupa gulas zowa z kładzionymi kluseczkami  

 

NA P O JE  

 

Parzona kawa, w y bór herbat,  

w oda mineralna,  

napoje gazow ane (Coca–cola, Fanta, Sprite)  

 

 

 

Wariant  DIAMENTOWY -  220 PLN/ osoba  

Anna Samul  

Specjalista ds. sprzedaży usług hotelowych  

i gastronomicznych  

T: +48 32 784 31 41 

T: +48 795 155 797 

anna.samul@hotelszafran.pl 

mailto:Anna.samul@hotelszafran.pl

