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. ,O mitoéci wiemy niewiele. Z mitoécig jest
jak z gruszkg.

Gruszka jest stodka i ma ksztatt.

Sprébujcie zdefiniowaé ksztatt gruszki”
Andrzej Sapkowski

A Riedy juz zdecydujesz si¢ spedzié
z Rim$§ reszte swojego zycia, chcesz
zeby ta reszta zycia zaczeta
sie, jak najszybciej.
———— ¢ E—
Restauracja Szafranowy Dwoér
i Hotel Szafran to przestronne, réznorodne
wnetrza, wieloletnie dosdwiadezenie,
autorska kuchnia, kompetentny personel,
otwarto§é na potrzeby Goséci. To miejsce
w ktérym mieszajg sie style i tgezg gatunki,
a jedynym ograniczeniem jest nasza
wyobraznia.

Zapraszamy do kontaktu. Wybierzemy
dogodny dla Paniistwa termin spotkania,
podczas ktérego przy wspélnym stole i
aromacie Rawy podzielicie si¢ z nami wizjg
Waszego wesela marzen.

Anna Samul

Specjalista ds. sprzedazy ustug hotelowych
i gastronomicznych

|:@ T: +48 32 784 31 41
T: +48 795 1565 797

anna.samul@hotelszafran.pl

HE#TEL STAFRAN™**




WARIANT SREBRNY - 349 PLN OSOBA DOROSLA
w

POWITANIE CHLEBEM I SOLA

APERITIF

Toast winem musujgecym,
dla najmtodszych Gosci bezalkoholowe wino
musujgce

ZLUPA (DO WYBORU)

Tradycyjny rosét z makaronem
Krem pomidorowy z kwadng §mietang
Krem z kalafiora z prazonym stonecznikiem
Krem brokutowy z serem camembert
i ptatkami migdatow

MIESA (TRZY DO WYBORU)

Rolada $lgska
Sztufada wotowa szpikowana stoning
na dziko
Policzki wolowe w sosie wtasnym
Pieczone udko z kaczki
Roladka z indyka faszerowana cielgcing
i grzybami
Cielgcina duszona w warzywach z nutg
rozmarynu
Medaliony z poledwiczki wieprzowej
przektadane wedzonkg i szatwig
Tradycyjny kotlet schabowy
Kotlet po szwajcarsku
Filet z indyka zapiekany z pieczarkami
i wedzonym boczkiem
Schab po sztygarsku
Filet z dorsza w ziotowej kruszonce

DODATKI (TRZY DO WYBORU)
Kluski slgskie
Frytki steak house
Ziemniaki pieczone z boczkiem i cebulkg
Ziemniaki glazurowane mastem i koperkiem
Ziemniaki gratin z pieczarkami
Placuszki rostii
Ryz z warzywami sezonowymi
Szafranowe kaszotto z cukinig i pomidorem
suszonym

WARZYWA (TRZY DO WYBORU)

Zasmazana czerwona kapusta z boczkiem
Zasmazana kiszona kapusta
z suszonymi pomidorami
Buraczki z jabtkiem i chrzanem
Surdéwka z biatej kapusty
Suré6wka z marchwi i mandarynek
Mix satat z jogurtowym dresingiem
Warzywa na parze
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SOSY (DWA DO WYBORU)

Sos pieczeniowy
Sos ziotowy z musztardg francuskg
Sos z grzyboéw leénych
Sos z sera roquefort
S8os z selera naciowego
S8os rieslingowy

DESER

Lody z sosem karmelowym i owocami

BUFET StODKI

Szarlotka z cynamonem
Sernik wiedenski w czekoladowej polewie
Ciasto czekoladowe z gruszkg

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH

Pasztet wtasnego wyrobu wypiekany w kamionce
§ledzie w korzennych przyprawach
Sledzie w §mietanie
Torcik z musem tososiowym
Jajka faszerowane pikantnymi pastami
Deska serdw
Tymbaliki drobiowe serwowane na plastrach
cytryny
Patera miegs pieczonych
Galantyna drobiowa
Patera wedlin
Satatka makaronowa z brokutem
i prazonym stonecznikiem
Satatka z wedzonym kurczakiem
i makaronem ryzZowym
Satata z kawatkami tuiczyka i §wiezymi
warzywami
serwowana w stylu hiszpanskim
Pieczywo

KOLACJA
Fileciki Mignom z poledwiczki wieprzowej,
zawijane boczkiem z sosem piwno-lipowym,
opiekanymi ziemniakam
i marchewkg

NA ZAKONCZENIE

Bogracz wegierski podawany z lanymi
kRluseczkami

NAPOJE

Parzona kawa, wybdr herbat
woda mineralna, napoje niegazowane

)

ALKOHOLE

\V Woédka Wyborowa lub butelka wina 0,75 1



WARIANT ZLOTY - 389 PLN OSOBA DOROSLA

POWITANIE CHLEBEM 1 SOLA\"”
|/

APERITIF

Toast winem musujgecym
Dla najmtodszych Gosci bezalkoholowe wino
musujqgce

PRZYSTAWKA (DO WYBORU)

Carpaccio z marynowanego buraka
z serem feta i rukolg
Plastry indyka w sosie sojowo-sezamowym
z grzankg
Capresse z pesto bazyliowym i grzankg

ZLUPA (DO WYBORU)

Tradycyjny rosdét z makaronem
Krem serowy z diablotkg francuskg
Krem z grzybéw lesnych z grzankg
Krem z kalafiora z prazonym stonecznikiem

MIESA (TRZY DO WYBORU)

Rolada §lgska
Sztufada wotowa szpikowana stoning na dziko
Policzki wotowe w sosie wtasnym
Pieczone udko z kaczki
Cielgcina duszona w warzywach z rozmarynem
Medaliony z poledwiczki wieprzowej
przektadane wedzonkg i szatwig
Tradycyjny kotlet schabowy
Kotlet po szwajcarsku
Filet z indyka zapieczony z pieczarkami
i wedzonym boczkiem
Filet z tososia z Zurawing w pomaranczach
Filet z dorsza w ziotowej kruszonce

DODATKI (TRZY DO WYBORU)
Kluski slgskie
Frytki steak house
Ziemniaki pieczone z boczkiem i cebulkg
Ziemniaki glazurowane mastem i koperkiem
Ziemniaki gratin z pieczarkami
Placuszki rostii
Ryz z warzywami sezonowymi
Szafranowe kaszotto z cukinig i pomidorem
suszonym

WARZYWA (TRZY DO WYBORU)

Zasmazana czerwona kapusta z boczkiem
Zasmazana kiszona kapusta z suszonymi
pomidorami
Buraczki z jabtkiem i chrzanem
Suré6wka z biatej kapusty z
Suréwka z marchwi i mandarynek
Mix satat z jogurtowym dresingiem
Warzywa na parze
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SOSY (TRZY DO WYBORU)

Sos pieczeniowy
Sos ziotowy z musztardg francuskg
8o0s z grzyb6éw lednych
sos z sera roquefort
sos z selera naciowego
sos rieslingowy

DESER

Lody waniliowe z gorgeym puree malinowym
i bitg §mietang

BUFET StODKI
Mini tiramisu z ptatkami $§wiezej migty
Mini Panna Cotta
Mini musy owocowe
Mini trufle
S8zarlotka z cynamonem
Sernik wiedenski w czekoladowej polewie
Ciasto stonecznikowe
Patera owocow

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH

Pasztet z wtasnego wyrobu z grzybami
Sledzie w korzennych przyprawach
$ledzie w émietanie z cebulkq i jabtkiem
Loso$§ wedzony
Deska seréw
Schab nadziewany owocami suszonymi
Rozbef pieczony po angielsku
Plastry pieczonego indyka
w sosie miodowo—sezamowym
Carpaccio z poledwicy wotowej z kaparami,
serem grana padano i suszonymi pomidorami
Patera mies pieczonych
Satatka z grillowanym kurczakiem
Satata z kawatkami tuiczyka i §wiezymi
warzywami
Satatka grecka
Pieczywo

GORACA KOLACIJA
Tradycyjny Beef Strogonoff z pieczywem

NA ZAKONCZENIE

Barszecz czerwony z krokietem migsnym

NAPOJE

Parzona kawa, wybdér herbat, woda mineralna,
soki owocowe, napoje gazowane (Coca-cola,
Sprite, Fanta)

ALKOHOL

Woédka Wyborowa / Nemiroff 0,51
lub butelka wina 0,75 1



WARIANT WLOSKI - 389 PLN OSOBA DOROSLA

QY
\,I PRZEKASKI ZIMNE
PRZYSTAWKA (DO WYBORU) N\l

Deska wtoskich wedlin

Carpaccio z poledwicy wotowej z rukolg, (prosciutto cotto, salami napoli,

kRaparami i parmigiano reggiano prosciutto di parma)

Caprese z wtoskich pomidoréw Deska seré6w wloskich

z pesto bazyliowym (mozzarella, gorgonzolla, grana padano,
ricotta, mascarpone)

Carpaccio z tunczyka

LUPA ( DO WYBORU) Paluchy grissini

Bulion z tortellini Tramezzino - wtoskie kanapki
Krem z pieczonych pomidoréw Focaccia z rozmarynem, solg i oliwg
z orzeszkami pinii Prosciutto con melone
Wtoska zupa cebulowa Caprese
Pizzette
Bruschetta
DANIE GEOWNE Oliwki czarne i zielone

Pomidory koktajlowe
Arrosoto di vitello - wtoska pieczen

cieleca

Saltimbocca alla romana - eskalopki KOLACJA (DO WYBORU)

z piersi indycze; Lasagne bolognese

Brasato al Barolo — wotowina duszona Gnocehi z ptatkami poledwiczki

w czerwonym winie . .
w sosie borowikowym z rozmarynem

Pieczona perliczka z szatwiq Ravioli z ricottg i szpinakiem

DODATKI (DO WYBORU)

Risotto z grzybami KOLACJA
Polenta Krem z papryki z focaccia
Pieczone ziemniaki z ziotami
Gnocchi buraczane z nadzieniem
mascarpone i orzechami NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Gnocchi ziemniaczane weganskie BEZ LIMITU

Kawa, wybér herbat, woda mineralna,
soki owocowe, napoje gazowane
WARZYWA (DO WYBORU) (Coca-cola, Sprite, Fanta)
Gotowany brokut i kalafior
Insalata mista - satatka z pomidoréw

Roktajlowych z kremem balsamicznym
ALKOHOL

Karafka wtoskiego wina 0,7 1
DESER (DO WYBORU) Butelka wédki Wyborowa lub Nemiroff 0,51

o ) na osobe
Wtoskie tiramisu

Panna Cotta kawowa
Wtoskie lody z puree malinowym
na gorgco
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WARIANT DIAMENTOWY - 429 PLN OSOBA DOROSLA

POWITANIE CHLEBEM | SOLA

APERITIF

Toast winem musujgeym,
Bezalkoholowe wino musujgce dla
Najmtodszych

PRZYSTAWKA ( DO WYBORU)

Carpaccio z marynowanego buraka

z serem feta i rukolg

Plastry indyka w sosie sojowo-sezamowym

z grzankg
Capresse z pesto bazyliowym i grzankg

ZLUPA ( DO WYBORU)
Tradycyjny rosét z makaronem

Krem serowy z diablotkg francuskg

Krem z grzybdéw lesnych z grzankq razowg

Krem z kalafiora z prazonym stonecznikiem

MIESA (3 DO WYBORU)
Rolada $lgska

Sztufada wotowa szpikowana stoning na dziko

Policzki wotowe w sosie wtasnym
Pieczone udko z kaczki
Cielgcina duszona w warzywach z nutg
rozmarynu
Medaliony z poledwiczki wieprzowej
przektadane wedzonkg i szatwig
Tradycyjny kotlet schabowy
Kotlet po szwajcarsku
Filet z indyka zapieczony z pieczarkami
i wedzonym boczkiem
Filet z tososia z Zurawing w pomaranczach
Filet z dorsza w ziotowej kruszonce

DODATKI (TRZY DO WYBORU)
Kluski slgskie
Frytki steak house
Ziemniaki pieczone z boczkiem i cebulkg
Ziemniaki glazurowane mastem i koperkiem
Ziemniaki gratin z pieczarkami
Placuszki rostii
Ryz z warzywami sezonowymi
Szafranowe kaszotto z cukinig i pomidorem

suszonym

WARZYWA (TRZY DO WYBORU)
Kapusta czerwona zasmazana boczkiem
Kiszona kapusta zasmazana z suszonymi

pomidorami

Buraczki z jabtkiem i chrzanem

Suréwka z biatej kapusty

SOSY (TRZY DO WYBORU)

Sos pieczeniowy
S8os ziotowy z musztardg francuskg
Sos z grzybéw lednych
Sos z sera roquefort
Sos z selera naciowego

\/4
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S8os rieslingowy

DESER

Mini beza Pavlova z owocami le§nymi,

kremem adwokatowym i §wieza migtg

BUFET StODKI
Mini tiramisu z ptatkami $wiezej migty
Mini Panna Cotta
Mini musy owocowe
Mini trufle
S8zarlotka z cynamonem
Sernik wiedenski w czekoladowej polewie
Ciasto stonecznikowe
Patera owocow

Fontanna czekoladowa

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH
Pasztet z grzybami wtasnego wyrobu
§ledzie w korzennych przyprawach
§ledzie w émietanie z cebulkq i jabtkiem
Lososé wedzony
Deska serdéw
Schab nadziewany owocami suszonymi
Rozbef pieczony po angielsku
Plastry pieczonego indyka w sosie
miodowo—sezamowym
Carpaccio z poledwicy wotowej z kaparami,
serem grana padano i suszonymi pomidorami
Miegsa pieczone
Satatka z grillowanym kurczakiem
Satata z kawatkami tunczyka i §wiezymi
warzywami
Satatka grecka

Pieczywo

KOLACJA

Beef Strogonoff z pieczywem

NA ZAKONCZENIE

Kwasnica z wedzonym zZeberkiem i pieczywem

NAPOJE
Parzona kawa, wybér herbat, woda mineralna,
soki owocowe, napoje gazowane
(Coca-cola, Sprite, Fanta)

Suré6wka z marchwi i mandarynek
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Satata z jogurtowym dresingiem

Warzywa na parze

NIELIMITOWANE NAPOJE ALKOHOLOWE
Woédka Wyborowa /ub Nemiroff
Wino

Piwo Zywiec



DODATKOWE OPCIJE
STOt WIEJSKI 25 PLN/ OSOBA

Pasztet wtasnego wyrobu
Kietbasa wedzona
Smalec ze skwarkami
Ogérki matosolne
Satatka jarzynowa
Marynaty domowe: papryka, pieczarki, korniszony,
grzybki
Chleb wiejski

GRILL PATIO™* 45 PLN / OSOBA

Szasztyk drobiowy
Karczek
Kaszanka
Kietbasa $§lgska
Satatka z kapusty pekinskiej
Chleb wiejski
*W SEZONIE

TORT WESELNY
Z SZAFRANOWEJ CUKIERNI 18 PLN 7/ OSOBA

Kompozycje smakowe oraz ksztatt i wielko§é ustalana indywidualnie

BUFET CANDY BAR 25 PLN 7 OSOBA
Mini tiramisu z ptatkami §wiezej miegty
Mini Panna Cotta
Mini musy owocowe
Mini trufle
Babeczki z owocami i bitg §mietang

Babeczki z kajmakiem
Babeczki Rafaello

PUDEEtKO PREZENTOWE
Z CIASTEM WESELNYM 20 PLN 7/ OSOBA

Trzy rodzaje - sernik wiedenski, szarlotka, ciasto czekoladowe

FOTOLUSTRO

450 PLN / godzina
FOTOBUDKA

360 - 650 PLN / godzina
Dekoracje Rwiatowe oraz pozostate- wycena po konsultacji z florystkg

RESTAURACIJA
éz%ﬁza%ow% Dwir

W PREZENCIE OD HOTELU | RESTAURACJI MEtODA PARA OTRZYMUJE:
Noc poélubng w Apartamencie dla Pary Mtodej, pokrowce na krzesta, zaproszenie
o warto$ci 200 PLN na rocznicowg kolacje w Restauracji Szafranowy Dwdr.

HE#TEL SZAFRAN ™



