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Restauracja Szafranowy Dwor oraz Hotel Szafran****

fo idealne miejsce do organizacji imprez o
okolicznosciowych. Roéznorodnosc przestrzeni

oraz bogata oferta gastronomiczna zaspokoi o @
nawet najbardziej wymagajgcych Gosci.

W naszym obiekcie mogqg Panstwo zorganizowacdc
przyjecia takie jak stype, studnidwke

 czy impreze firmowq.

Jakos¢ przyjecia dopetni Swietna kuchnia o ®
a nasza obstuga zapewni perfekcyjng atmosfere. A

.

@

OTFERUIEMY

Indywidualne podejscie do potrzeb kazdego Gosci °
Profesjonalng i mitg obstuge

Petne wsparcie podczas organizaciji Panstwa przyjecia
Skomponowane menu dla dzieci w specjalnej cenie
Dzieci w przedziale wiekowym od 0 do 3 lat nie
podlegajg zadnym optatom natomiast dzieci
powyzej 4 roku zycia do lat 9 — 50% od regulorne%
ceny dorostego

Atrakcyjne ceny pokoi hotelowych dla Panstwa Gosci
Uroczystg dekoracje kwiatowqg stotdw

Klimatyzowane wnetrza

Mozliwosc skomponowania wtasnego menu

Ciasta i torty z naszej cukierni
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IUPY DO WYBORU
Tradycyjny rosdt z makaronem \V
-Krem serowy z diablotkg francuskqg
-‘Ptomienny krem pomidorowy z kwasng Smietang
-Krem z grzybdw leSnych z grzankg razowq
-Krem z kalafiora z prazonym stonecznikiem
-Krem z pieczonego buraka ¢wiktowego z grillowanym jabtkiem

PROPOIYIA 1
CENA 145 PLN/ OSOBA

DA Gt OWNE

Grillowany filet z kurczaka zapieczony
pieczarkami i wedzonym boczkiem
Wotowina na dziko
Schab nadziewany mastem
i zOttym serem
Kluski Slgskie / ziemniaki z koperkiem /
frytki steak house
Sos pieczeniowy / sos rieslingowy
ze Swiezym tymiankiem
Zasmazana kiszona kapusta
z boczkiem
Surdwka z czerwonej kapusty z winnym
jabtkiem
Suréwka z burakdow

DESER
Szarlotka na ciepto z gatkg lodow

PAKIET NAPOIOW
Kawa, herbata, woda mineralna,

soki owocowe

PROPOIYCI 2
CENA 155 PLN / OSOBA

DAlf G OWNE
Rolada Slgska wotowa
Sznycel Cordon blue z szynkq i serem
Medaliony z poledwiczki wieprzowej
przektadane wedzonkg i szatwig
Kluski Slgskie / ziemniaki z koperkiem /
placuszki rostii
Sos pieczeniowy / Sos z grzybdw lesnych
Czerwona kapusta zasmazana z boczkiem
Surdwka z marchwi i mandarynek
Bukiet jarzyn gotowanych na parze

DISER
Lody waniliowe podane z gorgcym puree

malinowym oraz bitg $mietang

PAKIET NAPOIOW
Kawa, herbata, woda mineralna,

soki owocowe
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PROPOIY(IM 5 PROPOIYCIA 4
CENA 115 PLN/ OSOBA CENA 115 PLN/ OSOBA
PRIYSTAWKA PRIYSTAWKA e
Plastry buraka marynowanego w Grillowane Swieze szparagi w szynce
miodzie z serem feta oraz bukietem satat dojrzewajgcej podane z salsg
D pomidorowo-ziotowq
Krem z grzybdw leSnych z grzankg 1UPf
) Krem serowy z diablotkg francuskg
DANIE GtOWNE
Rolada z piersi indyka faszerowana DNE GOWNE
liSEmi szpinaku/ suszonym pomidorem / Bitki wieprzowe
SOs z selera naciowego W sosie z grzybow lesnych
Szafranowe kaszotto Kluski slgskie
Gotowany brokut z mastem czosnkowym Buraki zasmazane
DESER DESER
Panna cotta z musem truskawkowym Beza Pavlova z owocami, kremem
) adwokatowym i Swiezg mietqg
PAKIET NAPOIOW
Kawa, herbata, woda mineralna, soki PAKIET NAPOIOW
owocowe Kawa, herbata, woda mineralna, soki
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[IMNA PLYTH

PROPOIY(f 2
PROPOIY( 1
CENA 45 PLN/ OSOBA CENA 50 PLN/ OSOBA
Deska seréw polskich zottych
i twarogowych
Wypér swojskich wedlin

Tymbaliki drobiowe serwowane
na plastrach cytryny
Karczek pieczony w ziotach
SledZ marynowany w czerwonej
cebulii gorczycy
Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Masto, wybor pieczywa

Rolada z indyka z brokutami i serem
Potmisek wybornych Sledzi
W sosie Smietanowym
Schab ze sliwkg
Pieczen rzymska w stylu wtoskim

Schab faszerowany musem drobiowym

Deska serow dekorowana
owocami suszonymi
Satatka makaronowa z brokutem
i prazonym stonecznikiem
Satatka z kurczaka wedzonego
z kukurydzqg
Masto, wybor pieczywa

PROPOIYCI 5 PROPOIYCIf 4
CENA 55 PLN / OSOBA CENA 60 PLN/ OSOBA
Staropolski pasztet zapiekany w boczku
Pieczona karkowka w musztardzie
dijon i cebuli

Deska serow polskich zottych
i dojrzewajgcych z winogronami
Galaretki z kurczaka serwowane
na plastrach cytryny
Plastry pieczonej piersi z indyka
W sOsie sojowo-sezamowym
Sledzie po litewsku
Roladki z tortilli z szynkg i warzywami
Satatka ziemniaczana
z wedzonym boczkiem
i ogorkiem kiszonym
Satatka z grillowanym kurczakiem
Masto, wybor pieczywa

Tatar z tososia wedzonego na satatce

z ogorka zielonego i kopru
Babeczki krakowskie z pastami

twarogowymi
Deska serow wtoskich
Oliwki czarne i zielone

Wybor wtoskich wedlin

Paluszki grissini

Patery mies pieczonych:
karczek / schab / rostbef

Satatka Cezar z ziotowymi grzankami

anchois i parmezanem

Satatka toskanska z mozzarellg

brokutem i z pesto bazyliowym
Masto w frzech smakach

wybdr pieczywa
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TORT

Tort przygotowany przez
cukiernie Szafranowy Dwor
smak ustalany indywidualnie
15 PLN / osoba

PATERA CIAST WEASNEGO WYPIEKU
Sernik z malinami i rosq, szarlotka pachngca
cynamonem / chatwowe z kokosem
20 PLN / osoba

GORACH KOLAOA
Barszcz czerwony z krokietem miesnym
20,00 PLN
Zurek Slgski podawany w chlebie
20,00 PLN
Bogracz wegierski z lanym ciastem
20,00 PLN

Szasztyk drobiowy z warzywami,
Placuszki rostii
Warzywa po prowansalsku
30,00 PLN

Schab zapieczony pieczarkami i serem,
Ziemniaki smazone ze skorkg
Warzywa grillowane
35,00 PLN

Dorsz z pieca z kruszonkqg ziotowqg podany
z kremowym sosem chrzanowym,
Ryz basmati
Warzywa sezonowe

45,00 PLN
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CENnIK ALKOHOL

WODKI e
Wyborowa 0,51 45.00 PLN
Nemiroff 0,51 50.00 PLN
Finlandia 0,51 60.00 PLN
Ostoya 0,51 60.00 PLN
Soplica Wisniowa 0,51 50.00 PLN
. PIWO
Zywiec lane 0,51 8.00 PLN
Juraijskie lane 0,51 9.00 PLN

WINO
Stotowe biate, czerwone 0,751 45.00 PLN

Przy organizaciji przyjecia oferujemy rabat
na wszystkie alkohole

IAPRASIAMY DO KONTAKTU

Wojciech Bartosz
Manager ds.Sprzedazy Gastronomii
T: +48 32 7843 141
T. +48 795 155797
wojciech.bartosz@hotelszafran.pl
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b' www.hotelszafran.pl
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