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PROPOZYCJA 1 -149 PLN / OSOBA

PRZYSTAWKA
Plastry buraka marynowanego w miodzie
z serem feta oraz satatg

ZUPA
Tradycyjny ros6t z makaronem

| DANIE GLOWNE
" Soczysta rolada z piersi indyka faszerowana lis¢mi
szpinaku z suszonym pomidorem
Sos z selera naciowego
Szafranowe kaszotto
Gotowany brokut z mastem czosnkowym

DESER
Aksamitna Panna Cotta z musem malinowym

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna,
soki owocowe

PROPOZYCJA 2 - 149 PLN / OSOBA

PRZYSTAWKA
Satatka Caprese

ZUPA
Aromatyczny krem z pomidorow

DANIE GLOWNE
Kruche bitki wieprzowe w sosie z grzybow leSnych
Kluski $lgskie
Buraki zasmazane
DESER

Puszysta Beza Pavlova z owocami,
kremem adwokatowym i Swieza mieta

NAPOIJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
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ZUPY
(Jedna do wyboru dla propozycji 3 i 4)
Tradycyjny roso6t z makaronem
Zupa cebulowa podawana z chipsem serowym
Plomienny krem pomidorowy z kwasng $mietana

PROPOZYCJA 3 - 179 PLN/OSOBA

DANIE GEOWNE
(na paterach)
Grillowany filet z kurczaka zapiekany
z pieczarkami i wedzonym boczkiem
Wotowina na dziko
Schab nadziewany mastem i zOltym serem
Kluski Slgskie, ziemniaki z koperkiem lub frytki
Sos pieczeniowy lub rieslingowy
Zasmazana kiszona kapusta z boczkiem
Surowka z czerwonej kapusty z jabtkiem
Surowka z burakow

DESER
Ciasto biszkoptowe z galaretka

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

PROPOZYCJA 4 - 199 PLN/OSOBA

DANIE GEOWNE
(na paterach)

Tradycyjna wotowa rolada $Slgska
Sznycel cordon blue z szynka i serem
Schab zapiekany z pieczarkami i serem

Kluski Slgskie, ziemniaki z koperkiem lub frytki
Sos pieczeniowy oraz z grzybow lesnych
Czerwona kapusta zasmazana z boczkiem

Surowka z marchwi i mandarynek

Warzywa na parze

DESER
Mocno czekoladowe brownie z filetowana
pomaranczg

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
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ZIMNA PLYTA

WARIANT I - 70 PLN / osoba

Deska swojskich wedlin
Tymbaliki drobiowe serwowane na plastrach cytryny
Pieczony karczek w ziotach

Sledz marynowany w czerwonej cebuli i gorczycy
Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Satatka jarzynowa
Pieczywo

WARIANT II - 80 PLN / osoba
Pasztet wlasnego wyrobu zapiekany w boczku
Rolada z indyka z brokutami i serem
Sledzie w sosie émietanowym
Szynka z topatki duszona
w warzywach i czerwonym winie
Pieczen rzymska
Satatka makaronowa z brokulem i prazonym stonecznikiem
Satatka jarzynowa
Deska z6itych serow
Pieczywo

WARIANT III - 90 PLN / osoba
Pieczen rzymska
Pasztet wilasnego wyrobu zapiekany w boczku
Pieczona karkéwka w musztardzie dijon i cebuli
Galaretki drobiowe serwowane na plastrach cytryny
Szynka z topatki duszona w
warzywach i czerwonym winie
Sledzie po litewsku
Roladki z tortilli z szynka i warzywami
Satatka jarzynowa
Satatka z grillowanym kurczakiem
Deska z6itych serow
Pieczywo

WARIANT IV - 99 PLN / osoba
Deska serow wtoskich
Krakowskie babeczki z pastami twarogowymi
Oliwki czarne oraz zielone
Deska wloskich wedlin
Paluszki grissini
Patera mies pieczonych: karczek, schab z morelami,
rolowany boczek pieczony
Satatka Cezar z ziolowymi grzankami i parmezanem
Satatka toskanska z mozzarellg, brokulem i pesto bazyliowym
Pieczywo z mastem czosnkowym
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DODATKOWE PROPOZYCJE

Tort Smietankowy z owocami
20 PLN/osoba

Ciasta wlasnego wypieku:
Jogurtowe z owocami
Biszkoptowe z galaretka
Czekoladowe

25 PLN /osoba

GORACA KOLACJA

Barszcz czerwony z kotdunami
26 PLN/ osoba

Aromatyczny zurek Slgski
29 PLN /osoba

Wegierski Bogracz z lanym ciastem
29 PLN /osoba

Soczysta pieczen wieprzowa w sosie
podawana z kluskami §lgskimi
oraz surowka
59 PLN/osoba

Schab zapieczony z pieczarkami i serem, w
otoczeniu ziemniakow smazonych
ze skorkg oraz warzyw grillowanych
59 PLN /osoba

Pierogi ze szpinakiem (6 sztuk)
34 PLN /osoba
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ALKOHOL
Wyborowa 0,5L - 80 PLN
Finlandia O0,5L - 90 PLN

Ostoya 0,5L - 100 PLN

Soplica Wisniowa 0,5L - 80 PLN

PIWO
Zywiec lane 0,5L - 12 PLN
Jurajskie lane 0,5L - 14 PLN

WINO
Stotowe biate 0,75L - 55 PLN
Stolowe czerwone 0,75L - 55 PLN

DODATKOWE USLUGI

Fotolustro
450 PLN /godzina

Fotobudka 360%*

650 PLN/godzina
Dodatkowe dekoracje kwiatowe
wycena po konsultacji z florystka

Monika Kotodziej Magdalena Chojnacka
Specjalista ds. sprzedazy ustug Specjalista ds. sprzedazy ustug
hotelowych i gastronomicznych hotelowych i gastronomicznych
M: +32 784 31 41 M: +32 784 31 11

T:+48 795 155 797 T:+48 795 154 595

E: monika.kolodziej@hotelszafran.pl E: magdalena.chojnacka@hotelszafran.pl
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