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PRZYJECIE KOMUNIJNE

Powierzajgc nam oprawe tego waznego
wydarzenia
Goscie mogg poswieci¢ uwage swoim
bliskim

i w petni oddaé si¢ smakowaniu chwil.

ZAPEWNIAMY
Indywidualne podejécie
Kompetentng obstuge

Dekoracje kwiatowe stotow

Mozliwo$é skomponowania menu
wedtug wtasnych preferencji

Menu dla Najmtodszych

Dzieci do lat trzech bezptatnie, powyzej trzech,
do lat dziewigciu - 50% kwoty pierwotnej

Ciasta i torty z Szafranowej cukierni
Przestronne, klimatyzowane wnetrza

Bezptatny parking

Mozliwo$é zakwaterowania Goséei przyjezdnych w
czesei hotelowej naszego obiektu

HE#TEL STAFRAN™**




WARIANT I - 160 PLN / osoba

PRZYSTAWKA

Grillowane szparagi w szynce dojrzewajqgcej
z salsg pomidorowo-ziotowqg

ZUPA

Krem z pieczonej cukinii z palonym czosnkiem,
grzanka z wedzonym serem

DANIE GLOWNE

Fileciki mignom z poledwiczki wieprzowej zawijane stoning,
podane z sosem piwno-lipowym,
grillowanymi ziemniakami i zasmazanymi burakami

DESER

Mrozony suflet z owocéw lednych
na satatce z §wiezych truskawek, melisy i migty

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, lampka wina

WARIANT II - 170 PLN / osoba

PRZYSTAWKA

Bruschetta z satatkg z pomidora, oliwek, szalotki i oliwy bazyliowej

ZUPA

Zupa z zielonych szparagdéw
z prazonymi orzechami laskowymi i parmezanem

DANIE GLOWNE

Pier$ kacza duszona w czosnku, majeranku
z kRluskami §lgskimi zasmazang czerwong cebulg

DESER

Panna Cotta

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna,soki owocowe, lampka wina



WARIANT III- 190 PLN / osoba

ZUPA

Krem z biatych szparagdéw z twarozkiem ziotowym

DANIE GLOWNE

Roladka wieprzowa faszerowana grzybami le§nymi
Sztufada wotowa szpikowana stoning
Kluski 8lgskie
Mtode ziemniaki z koperkiem

Frytki belgijskie
Sos kurkowy

S8os pieczeniowy

Mtoda zasmazana kapusta z pomidorami
Suréwka z biatej kapusty
Suréwka z pora

DESER

Beza Pavlova z owocami, kremem adwokatowym i §wiezg mietg

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, lampka wina

WARIANT IV-190 PLN / osoba

ZUPA

Tradycyjny rosét z makaronem

DANIE GLOWNE

Rolada §lgska
Schab nadziewamy mastem i z6ttym serem
Roladka z indyka faszerowana cielgcing i grzybami
Kluski §lgskie
Mtode ziemniaki z koperkiem
Placuszki rostii
Sos z selera naciowego
Sos pieczeniowy
Mtoda zasmazana kapusta
Kapusta czerwona zasmazana boczkiem
Suré6wka z marchwi i mandarynek

DESER

Lody jogurtowe z gorgeym puree malinowym i bitg §mietang

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, lampka wina



ZIMNA PLYTA

WARIANT I - 50 PLN / osoba

Deska seréw
Wybér swojskich wedlin
Tymbaliki drobiowe serwowane na plastrach cytryny
Karczek pieczony w ziotach
Sledz marynowany w czerwonej cebuli i gorczycy
Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Pieczywo

WARIANT 1II - 55 PLN / osoba

Deska seréw
Rolada z indyka z brokutami i serem
Sledzie w sosie $§mietanowym

Schab ze §liwkg
Pieczen rzymska

Schab faszerowany musem drobiowym

Satatka makaronowa z brokutem i prazonym stonecznikiem
Satatka z wedzonym kurczakiem i kukurydzg
Pieczywo

WARIANT III - 65 PLN / osoba

Deska seréw
Pasztet wtasnego wyrobu zapiekany w boczku
Pieczona karkéwka w musztardzie dijon i cebuli
Galaretki drobiowe serwowane na plastrach cytryny
Plastry pieczonej piersi z indyka w sosie sojowo-sezamowym
Sledzie po litewsku
RoladRki z tortilli z szynkg i warzywami
Satatka ziemniaczana z wedzonym boczkiem i ogérkiem kiszonym
Satatka z grillowanym kurczakiem
Pieczywo

WARIANT IV - 70 PLN / osoba

Deska seréw wtoskich
Tatar z tososia wedzonego na satatce z zielonego ogérka i kopru
Babeczki krakowskie z pastami twarogowymi
Oliwki czarne i zielone
Wybér wtoskich wedlin
Paluszki grissini
Patera mies pieczonych
Satatka Cezar z ziotowymi grzankami, anchois i parmezanem
Satatka toskannska z mozzarellg, brokutemi pesto bazyliowym
Pieczywo z mastem czosnkowym



DODATKOWE PROPOZYCIJE

TORT SMIETANKOWY

z owocami z Szafranowej Cukierni

18 PLN/ osoba

CIASTA WLASNEGO WYPIEKU
Sernik
Jabtecznik
Ciasto stonecznikowe

25 PLN/ osoba

KOLACJA

PROPOZYCJA 1 - 20 PLN/ osoba
Zupa gulaszowa z ktadzionymi kluseczkami

PROPOZYCJA 11— 25 PLN/ osoba
Boeuf Strogonow

PROPOZYCJA I11—- 85 PLN/ osoba
Pieczony karczek w sosie wtasnym z kopytkami
i burakami zasmazanymi

Fotolustro - 450 PLN / godzina
Fotobudka - 360 - 650 PLN / godzina
Dodatkowe dekoracje kwiatowe -
wycena po konsultacji z florystkg

Anna Samul

Specjalista ds. sprzedazy ustug hotelowych
:@ i gastronomicznych
T: +48 32 784 31 41

T: +48 795 1565 797

anna.samul@hotelszafran.pl



