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PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

Restauracja Szafranowy Dwér
oraz Hotel Szafran**** to ré6znorodno$é
przestrzeni, niepowtarzalny klimat
i dbatosé o detale.
To miejsce stworzone do wspélnego
smakowania chwil, budowania relacji
i zacie$niania wiezi.
Nasz obiekt jest doskonatym miejscem
do spotkan rodzinnych i biznesowych -
od kameralnych przyjeé po wielkie bale.

ZAPEWNIAMY
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Indywidualne podejécie
Kompetentng obstuge

Petne wsparcie na kazdym etapie przygotowan

Mozliwo$é skomponowania menu wedtug
wtasnych preferencji

Menu dla Najmtodszych, dla dzieci do lat
trzech bezptatnie, powyzej trzech do lat
dziewigciu - 50% kwoty pierwotne;j

Ciasta i torty z Szafranowej cukierni

Przestronne, Rlimatyzowane wnetrza
Bezptatny parking

Atrakcyjng oferte noclegowq dla uczestnikéw

HEFTEL STAFRAN™**




PROPOZYCJA | -149 PLN / OSOBA

PRZYSTAWKA

Plastry buraka marynowanego w miodzie
z serem feta i satatg

ZUPA

Tradycyjny rosét z makaronem

DANIE GLOWNE

Rolada z piersi indyka faszerowana lis§émi szpinaku
z suszonym pomidorem
S8os z selera naciowego
Szafranowe kaszotto
Gotowany brokut z mastem czosnkowym

DESER

Panna Cotta z musem malinowym

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna,
soki owocowe
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PROPOZYCJA 2 - 149 PLN / OSOBA
PRZYSTAWKA

Satatka Caprese

ZUPA

Krem z pomidoréw

DANIE GLOWNE

Bitki wieprzowe w sosie z grzybdéw leénych
Kluski §lgskie
Buraki zasmazane

DESER

Beza Pavlova z owocami, kremem adwokatowym i §wiezg miegtg

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
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ZUPY
(Jedna do wyboru dla propozycji 3 i 4)
Tradycyjny rosét z makaronem
Zupa cebulowa z chipsem serowym
Ptomienny krem pomidorowy z kwaéng §mietang
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PROPOZYCJA 3 - 179 PLN / OSOBA

DANIE GLOWNE

(na paterach)
Grillowany filet z kurczaka zapiekany z pieczarkami
i wedzonym boczkiem
Wotowina na dziko
Schab nadziewany mastem i zé6ttym serem
Kluski élgskie, ziemniaki z koperkiem lub frytki
S8os pieczeniowy lub rieslingowy
Zasmazana Riszona kapusta z boczkiem
Suréwka z czerwonej kapusty z jabtkiem
Suréwka z burakéw

DESER

Ciasto biszkoptowe z galaretkg

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
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PROPOZYCJA 4 - 199 PLN/ OSOBA
DANIE GLOWNE

(na paterach)
Rolada §lgska wotowa
S8znycel cordon blue z szynkg i serem
Schab zapiekany z pieczarkami i serem
Kluski élgskie, ziemniaki z koperkiem lub frytki
Sos pieczeniowy i z grzybdéw lednych
Czerwona kapusta zasmazana z boczkiem
Suréwka z marchwi i mandarynek
Warzywa na parze

DESER

Brownie z filetowang pomaranczg

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
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ZIMNA PLYTA

WARIANT I - 70 PLN / osoba
Wybér swojskich wedlin
Tymbaliki drobiowe serwowane na plastrach cytryny
Karczek pieczony w ziotach
Sledz marynowany w czerwonej cebuli i gorczyey
Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Satatka jarzynowa
Pieczywo

WARIANT 1II - 80 PLN / osoba

Pasztet wtasnego wyrobu zapiekany w boczku
Rolada z indyka z brokutami i serem
Sledzie w sosie §émietanowym
Szynka z topatki duszona w warzywach i czerwonym winie
Pieczen rzymska
Satatka makaronowa z brokutem i prazonym stonecznikiem
Satatka jarzynowa
Deska zéttych seréw
Pieczywo

WARIANT III - 90 PLN / osoba

Pieczen rzymska
Pasztet wtasnego wyrobu zapiekany w boczku
Pieczona karkéwka w musztardzie dijon i cebuli
Galaretki drobiowe serwowane na plastrach cytryny
Szynka z topatki duszona w warzywach i czerwonym winie
Sledzie po litewsku
Roladki z tortilli z szynkqg i warzywami
Satatka jarzynowa
Satatka z grillowanym kurczakiem

Zotte sery
Pieczywo

WARIANT IV - 99 PLN / osoba

Deska seré6w wtoskich
Babeczki krakowskie z pastami twarogowymi
Oliwki czarne i zielone
Wybér wtoskich wedlin
Paluszki grissini
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Patera migs pieczonych: karczek, schab z morelami, rolowany
boczek pieczony
Satatka Cezar z ziotowymi grzankami i parmezanem
Satatka toskariska z mozzarellg, brokutem i pesto bazyliowym
Pieczywo z mastem czosnkowym



DODATKOWE PROPOZYCJE

TORT SMIETANKOWY Z OWOCAMI
z Szafranowej Cukierni

20PLN/ osoba

CIASTA WLASNEGO WYPIEKU

Jogurtowe z owocami
Biszkoptowe z galaretkg

Czekoladowe

25 PLN/ osoba

KOLACJA

Barszcz czerwony z kotdunami

26 PLN/ osoba

Zurek $lgski
29 PLN/ osoba

Bogracz wegierski z lanym ciastem

29 PLN/ osoba

Pieczen wieprzowa w sosie z kluskami §lgskimi i
sur6wkg

59 PLN / osoba

Schab zapieczony z pieczarkami i serem, ziemniaki
smazone ze skérkg, warzywa grillowane

59 PLN/ osoba

Pierogi ze szpinakiem / 6 sztuk

34 PLN/ osoba

HE#TEL STAFRAN ™
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ALKOHOL

Wyborowa 0,5 1 55 PLN
Nemiroff 0,5 1 60 PLN
Finlandia 0,5 1 80 PLN
Ostoya 0,5 1 90 PLN
Soplica Wisniowa 0,5 1 60 PLN
PIWO
Zywiec lane 0,5 | 10 PLN
Jurajskie lane 0,5 1 12 PLN
WINO

Stotowe biate, czerwone 0,75 1 55 PLN

Fotolustro
450 PLN / godzina

Fotobudka 360*
650 PLN / godzina

Dodatkowe dekoracje kwiatowe

wycena po kRonsultacji z florystkag

Anna Samul
Specjalista ds. sprzedazy ustug hotelowych

i gastronomicznych
|1(®£ T: +48 32 784 31 41
T: +48 795 155 797

HEETEL SZAFRANY** inna.samulehotelszafran.p!
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