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MENU WIGILJNE SERWOWAN

WARIANT I 85 PLN / OSOBA

Zupa grzybowa / makaron tazanki / na¢ pietruszki
Morszczuk po parysku / puree ziemniaczane/ kapusta z grochem
Lody piernikowe / gorgce wisnie / $wieza mieta
Kompot z suszu

WARIANT II 95 PLN / OSOBA

Wigilijny barszcz czerwony / uszka z grzybami
Panierowany filet z karpia / puree ziemniaczane / kapusta z grochem / masto czosnkowe
Szarlotka / sos sliwkowo — makowy / owoce sezonowe
Kompot z suszu

WARIANT IIT 115 PLN / OSOBA

Smazony $ledz zielony / satatka ziemniaczana / grzanka razowa / oliwa cytrynowa
Zupa krem z buraka ¢wiktowego / grillowane jabtko / Swiezy tymianek
Grillowany filet z sandacza / risotto borowikowe / brokut / sos holenderski
Tiramisu piernikowe / flambirowana wedzona $liwka / Swieza mieta
Kompot z suszu




BUFET ZIMNYCH ZAKASEK

WARIANT I 55 PLN / OSOBA

Galantyna drobiowa z farszem grzybowym
Pieczen rzymska z suszonym pomidorem i papryka jalapeno
Rolmopsy $ledziowe z cebulg i korniszonem
Sledz w oleju
Dorsz w warzywach okopowych i pomidorach
Tradycyjny szatot Slgski
Pieczywo / masto

WARIANT II 85 PLN / OSOBA

Pasztet z borowikami i Zurawing
Plastry indyka w sosie sezamowym
Carpaccio z buraka z serem kozim
SledZ w $§mietanie z jablkiem i $wiezym tymiankiem
Dorsz w zalewie z pomidorami i prazong cebulg
Wedzony toso$ na pumperniklu
Satatka “hekele”
Salatka grecka
Pieczywo / masto

POLMISEK PIEROGOW 20 SZT

Pierogi z ziemniakami i serem biatym 40 PLN
Pierogi z kapustg i grzybami okraszone cebulkg i mastem 45 PLN




NAPOJE

NIELIMITOWANY ZESTAW 45 PLN / OSOBA

Kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe

ALKOHOLE

Wyborowa 0,51 55 PLN
Nemiroff 0,51 60 PLN
Finlandia 0,51 80 PLN

Ostoya 0,51 90 PLN
Soplica Wisniowa 0,51 60 PLN

Wino stotowe biate, czerwone 0,751 55 PLN

Zywiec lane 0,51 10 PLN
Jurajskie lane 0,51 12 PLN

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

MAGDALENA CHOJNACKA MONIKA KOLODZIE]

Specjalista ds. sprzedazy ustug hotelowych i gastronomicznych Specjalista ds. sprzedazy ustug hotelowych i gastronomicznych
T: +48 32 784 31 40 T:+48 32 784 31 41

K: +48 795 154 595 K: +48 795 155 797

E-mail: magdalena.chojnacka@bhotelszafran.pl E-mail: monika.kolodziej@hotelszafran.pl
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